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P.03-P.17 English
Instruction Manual | H70FT Series
[ Home use only / Warranty not included |

P.18-P.31 Deutsch
Bedienungsanleitung | Serie H70FT
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Mode d’emploi | Série H70FT
[ Utilisation domestique uniquement / Garantie non incluse ]
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P.62-P.75 Italiano
Manuale diistruzioni | Serie H70FT [ Solo per uso domestico /
Garanzia non inclusa |
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PykoBoacTBo nonb3oBatenss | H70FT Series
[TOJ'IbKO 0119 JoMalllHero McrnoJib30BaHMA. I—apaHng He BKJ'IPOl-leHa]

P.90-P.103 Polski
Instrukcja uzytkowania | Seria H70FT
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IMPORTANT SAFEGUARDS

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD
ALWAYS BE FOLLOWED INCLUDING THE FOLLOWING:

. WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS SHOULD

ALWAYS BE FOLLOWED. READ ALL INSTRUCTIONS.

TO PROTECT AGAINST RISK OF ELECTRICAL SHOCK, DO NOT PUT THE MAIN
BODY (MOTOR) IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

THIS APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR USE BY PERSONS (INCLUDING
CHILDREN] WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY, OR MENTAL CAPABILITIES, OR
LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE, UNLESS THEY ARE CLOSELY
SUPERVISED AND INSTRUCTED CONCERNING USE OF THE APPLIANCE BY A
PERSON RESPONSIBLE FOR THEIR SAFETY. CLOSE SUPERVISION IS NECESSARY
WHEN ANY APPLIANCE IS USED BY OR NEAR CHILDREN. CHILDREN SHOULD BE
SUPERVISED TO ENSURE THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.

TURN THE APPLIANCE OFF, THEN UNPLUG FROM THE OUTLET WHEN NOT IN
USE, BEFORE ASSEMBLING OR DISASSEMBLING PARTS AND BEFORE
CLEANING. TO UNPLUG, GRASP THE PLUG AND PULL FROM THE OUTLET.
NEVER PULL FROM THE POWER CORD.

AVOID CONTACTING MOVING PARTS. DO NOT ATTEMPT TO DEFEAT ANY SAFETY
INTERLOCK MECHANISMS.

DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED CORD OR PLUG, OR AFTER
THE APPLIANCE MALFUNCTIONS, OR IS DROPPED OR DAMAGED IN ANY
MANNER. RETURN APPLIANCE TO THE NEAREST AUTHORIZED SERVICE
K%S:LIJLSI'ITJEI;\IQI'R EXAMINATION, REPAIR OR ELECTRICAL OR MECHANICAL

THE USE OF ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED OR SOLD BY THE
MANUFACTURER MAY CAUSE FIRE, ELECTRIC SHOCK OR INJURY.

DONOT LET CORD HANG OVER EDGE OF TABLE OR COUNTER.

ALWAYS MAKE SURE HOPPER IS SECURELY FASTENED IN PLACE BEFORE
I(\)/IF())EF?AI?I_IIS.NTURNED ON. DO NOT UNFASTEN HOPPER WHILE JUICER IS IN

BE SURE TO TURN SWITCH TO OFF POSITION AFTER EACH USE OF YOUR JUICER.
MAKE SURE THE MOTOR STOPS COMPLETELY BEFORE DISASSEMBLING.

DO NOT PUT YOUR FINGERS OR OTHER OBJECTS INTO THE JUICER WHILE IT IS
IN OPERATION. IF FOOD BECOMES LODGED IN OPENING, USE FOOD PUSHER OR
ANOTHER PIECE OF FRUIT OR VEGETABLE TO PUSH IT DOWN. WHEN THIS
METHOD IS NOT POSSIBLE, TURN THE MOTOR OFF AND DISASSEMBLE JUICER
TO REMOVE THE REMAINING FOOD.

DO NOT USE OUTDOORS.
B\?E'\I{IOT PLACE ON OR NEAR A HOT GAS OR ELECTRIC BURNER OR IN AHEATED

DO NOT USE APPLIANCE FOR OTHER THAN INTENDED USE.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

S
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Before Reading Manual

1. Read 'Precautions for Safe Use ' (p. 04~05) and use
the appliance properly.

2. After reading the manual, keep it in a convenient
location for future reference.

3. Do not use it abroad which has different power
supply and voltage.

4. Any quality improvements is subject to change
without notice.

A 1. Precautions for Safe Use

01 You should read <Safety Precautions>
02 You should follow <Safety Precautions>
03 Precautions are classified as follows.

A Warning Aviolation of any of the warning
marks may cause a serious injury or death.

*Do notinsert or pull the power cord with wet hands.
®Use the right voltage only as specified on the
warranty card and the product specifications.
Failure to follow this instruction may resultin
electric shock, fire, or performance impairment.
Connecting to a different voltage may shorten the
motor's lifespan or cause malfunction.

®Securely insert the power cord plug all the way into
anoutlet.

*Do not bend, tie, damage or pull the power cord by
force, or place it near a high temperature or heat
such as a gas stove. Also, do not place any heavy
object on top of the product, wedge it into a narrow
space, or alter it.

S

®Do not remodel it under any circumstances.

Also, do not attempt to dismantle or repair it yourself.
®Do not insert any foreign objects such as a finger
oriron pinintoany crack or hole in the product
body. It may cause a fire, electric shock, injury and/or
malfunction. For after-sales service and maintenance
of a product, contact the HUROM Customer Service
Center.

®When the power plug is damaged, do not repair or
remodel it yourself and, instead, visit an after-sales
service center or branch store.

®Do not get wet or splash water on the product body.
Make sure that no water or foreign material goes into
the product’s power switch.

*Do not control the power switch with wet hands.
°®For safety, ground the power outlet at all times.
Also, do not ground it to a gas pipe, plastic water pipe,
or telephone line. Make sure to use a grounded outlet.
*Do not attempt to dismantle any parts of the
chamber set or insert foreign objects suchas a
finger or spoon into the inlet or juice outlet during
operation.

*Do not use it within children's reach. Children
should be carefully supervised so that they do not
play with this device. There is a risk of an injury or
malfunction if children accidentally hit and knock it
down.

® A person who is not familiar with handling the
product should not use it him/herself. Anyone with
physical or mental problems or who lacks experience
and knowledge should not use it without a supervisor
present.

®Do not use the product while wearing or holding
any items with magnetic force (e.g. magnetic
bracelets). Placing magnetic objects near the product
may cause malfunction.

A Caution Aviolation of any of the caution marks
may lead to a serious injury or death.

®Do not operate the product unless the product body
set and chamber set are securely connected.
®Ifthereis a gas leak, etc., do not touch the power
cord but, instead, open the windows and thoroughly
ventilate the area.

°If the squeezing screw stops spinning during
normal operation, press the "REV" button and hold
for 3to 5 seconds to activate reverse rotation. After
reverse rotation stops completely, press "ON"
button again to resume normal operation. If the
screw continues to stop during the operation, the parts
may be damaged or performance may be impaired
due to overheating in the motor. When such a problem
continues, stop using the product and contact our local
customer service center.

®Do not move the product body, or disassemble

or assemble the chamber set or parts during
operation. Make sure to stop the operation and pull
out the power cord beforehand.




® When using the product, be careful so that a tie,
long necklace, scarf, etc. doesn’t get into the inlet.

® Place this product on an even and stable surface
foruse.

® Wheninserting ingredients into the inlet, do not
use a chopstick, spoon, any hard object or anything
other than the pusher.

® Do not use the product for more than 30 minutes
continuously each time. It may overheat the motor to
cause malfunction. To operate it again, completely stop
the device for about 5 minutes before use.

® Do not exert any excessive shock to or drop the
product.

® If the device produces any unusual sounds,
excessive heat or smoke, stop using itimmediately
and contact the Customer Service Center. The smell
experienced when using a new product will naturally
go away over time.

® Pullthe power cord plug from the outlet whenitis
notin use. Also, when pulling the power cord, make
sure to grab the plug to pull it.

*® Do not clean the product at a temperature of 80°C
or higher. Do not place it in a dishwasher, dryer,
microwave, etc. It may cause malfunction and/or
deformation of parts.

® The product weighs approximately 5.4 kg. When
moving the product, make sure to securely hold
the product body with both hands. If you move it by
holding just the chamber or the sides of the product
body, the body may fall to cause a bodily injury or
malfunction.

® Do not use this household-use product for
commercial purposes. Excessive extraction of a
large amount of ingredients may cause damage
tothe parts. In case it is to be used for commercial
purposes, please contact the Customer Service
Center on the method of use.

A 2. Precautions During Use

©® Make sure to thoroughly understand how to
prepare ingredients and prepare them properly
before inserting them.

-Poorly prepared ingredients may hinder the
extraction process and/or cause damage to the
product.

®|ngredients in need of extra care

-When using soft ingredients alone such as bananas,
ripened kiwi and tomatoes, the juice may stagnate
inside the chamber, which can make juicing difficult.
Please add otheringredients that are not too soft.
-When inserting walnuts, peanuts, almonds,
sunflower seeds, pine nuts, beans, etc., add only a
smallamount or add them with other ingredients after
soaking them in water.

®|ngredients unable to be juiced

- Do not insert ingredients that cannot be juiced such
as sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers, tree

barks and pine needles. Do not insert mudfish, eels,
shrimp, marsh snails, squids, etc.

- Do notinsert fruits soaked in alcohol, honey or sugar
(grapes, raspberries, mulberries, etc.) and enzymes
(glasswort, rock pine enzymes, etc.).

- Do notinsertingredients whose attributes make
them difficult to be juiced such as silverberries, aloe,
cactus, quince, yams, kudzu root, sugar cane, acorn
and dandelions.

- Do notinsert boiled ingredients such as boiled
potatoes and sweet potatoes.

- Do notinsertice made by freezing water.

®|tis recommended that you consume extracted
vegetable juice immediately, if possible, and do not
refrigerate it for a long period of time.

® Do not use this product for pulverizing grains. It
may cause damage or malfunction.

@ Do not re-extract juice from pulp that has already
been juiced.

® Do not conduct any idle run of the product before
inserting any ingredients.

® Do notinsert ingredients into the hopper above the
guided limit mark.

@ Do not use it for more than 30 minutes
continuously.

- It may overheat the motor to cause malfunction.
However, when using it continuously, pause the
operation and use it after a break of over 5 minutes.
o Do notinserta chopstick or spoon into the juice/
pulp outlet during operation.

®Wheninserting ingredients, do not use anything
other than the pusher. [t may damage the parts or
cause a bodily injury and/or malfunction.

@ Do not operate the power switch with wet hands.
- It may cause electric shock, short circuit and/or fire.
Do not get foreign substances on or near the power
switch.

@ Use it with the juice cap open.

- The juice can flow backwards into the hopper if the
juice capis closed while juicing.

@ Do not use when there is a large amount of water
or vegetable juice in the upper section of the body.
@®To ensure smooth extraction of large volumes
multiple times, itis important to regularly empty the
pulp cup.

- If the pulp cup is not emptied, it may be pushed out or
the product operation may stop.

- Pulp may drip onto the body when detaching the
chamber after juicing is complete.

1. Withered ingredients, which have been stored for
along time in the refrigerator, or frozen fruits may
produce only a small amount of juice or none at all.

2. Ifthe product is not cleaned immediately after

use, the pulp may dry up, which makes it difficult to
disassemble and clean it and also cause performance
impairment. So, if possible, clean it immediately after
use.

S
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06 3.Power Switch 4. Precautions Before Juicing

Press and hold the switch for the product operations. X If you have an allergy, make sure to select
p : N proper ingredients for your body when
seazer) preparing the ingredients.

A > For the method of and notes on using the
‘ ‘ | ' ‘\ device for each ingredient, please refer to the
I\ | recipe book.

‘ ‘ | “ X Prepare ingredients in sizes able to be

J inserted into the hopper. If you want to juice
a large volume or perform fast juicing, cut
the ingredients into smaller pieces before
inserting them. For about 1 kg, repeat the
"disassemble and clean after juicing” step for
use.

[ONI: ON - Starts the motor and
makes juice.

/ > Do not insert ingredients into the hopper
above the guided limit mark.

> When juicing soft fruits, the juice of the
ingredients may stagnate inside the chamber.

[O]: Stop - Press it to stop the o )
> When juicing fibrous fruits and vegetables,

operation of the product. the juice may thicken.
X Inserting the following ingredients, which
are impossible to be juiced, may lead to
damage or malfunction.

[REV ] REV - Press when the - Ingredients that cannot be juiced such as

sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers,
tree barks and pine needles, as well as mudfish,
eels, shrimp, marsh snails, squids, etc.

production halts while in use
due to material overload. % The

appliance works only when the - Fruits soaked in alcohol, honey or sugar
button is pressed, and it stops (grapes, raspberries, mulberries, etc) and
when the button is released. enzymes [glasswort, rock pine enzymes, etc ]

- Ingredients whose attributes make them
difficult to be juiced such as silverberries, aloe,
cactus, quince, bananas, yams, kudzu root,
sugar cane, acorns and dandelions

- Boiled ingredients such as boiled potatoes and
sweet potatoes

- Ice made by freezing water

* Do not use it for pulverizing grains.

% Refer to the instructionsin
<Precautions During Operation>
(refer to p. 5).

S




4-1. Multi-screw

e As certain ingredients need extra care during
preparation, please refer to the following instructions on
how to prepare the ingredients.

¢ When juicing several times or in bulk, make sure to
cutingredients into small pieces, and then repeat the
"disassemble and clean after juicing” step.

e For faster juicing, mince the ingredients into fine pieces.

Citrus fruits

Grapefruit, oranges, lemons, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove
all hard, unchewable seeds before insertion.

Fruits with thick peel

Pineapples, dragon fruit, melons, watermelons,
pomegranate, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopperinlet. Remove
all hard, unchewable seeds before insertion.

Seeded fruits

Grapes, apples, peaches, persimmons, plums,
cherries, pears, Korean melons, etc.
Foringredients containing hard, unchewable seeds
or large-sized seeds such as those in peaches, make
sure to remove the seeds first and cut and prepare
only the flesh. Hard seeds may stop the operation or
damage the parts. Apple seeds contain toxicity so
remove them as much as possible. For grapes, pluck
each grape from the bunch after cleaning them
horoughly. Do not extract only the ingredients that
are too soft; instead, mix them with other fruits and
vegetables.

Soft fruits

Single extraction (berries, cherry tomatoes,
pineapples, etc.)

% Thoroughly clean and cut the ingredients into
small pieces that can fit in the hopper inlet. For fruits
and vegetables with stalks, remove the stalks first.

Mixed extraction (strawberries, kiwi, bananas,
tomatoes, mangoes, etc.)

»¢ For dry and viscous ingredients, mix them
with other ingredients for extraction. Remove
the peel and stalks, and also remove seeds, if
there are any.

Root vegetables

Carrots, beets, ginger, sweet potatoes,
potatoes, garlic, etc.

Wash the ingredients in running water to remove
dirt and other foreign substances. For fibrous
ingredients such as ginger, peel the outer skin
and cut them into small pieces. For long
ingredients, cut them vertically for extraction.

Leaf and stem vegetables

Celery, kale, cabbage, water parsley,
wheatgrass, chives, etc.

Cut the ingredients into 3-cm or shorter pieces
for extraction. Since leaf and stem vegetables are
rough and fibrous, they are not easily juiced and
can get caught in the Multi-screw.

¢ When juicing ingredients other than root, leafy
and stem vegetables, the juice may stagnate.

Frozen fruits

Fruits with thick peels, such as watermelons
and melons

Peel the outer skin and cut the ingredients into
smaller pieces to fitin the hopper inlet before
freezing them.

Seeded fruits, such as mangoes, peaches and
grapes

Use only frozen, seedless fruits. For fruits that
have hard, unchewable seeds, such as mangoes,
peaches and lemons, make sure to remove the
seeds and then freeze them before use. For
grapes, freeze the seedless kind for use.

Soft fruits and vegetables, such as bananas,
strawberries, kiwi and tomatoes)

Peel bananas, kiwi, etc. completely and cut them
into pieces that are 3 to 4cm-long that can fitin
the inlet before freezing them. For cherry
tomatoes, strawberries, etc., remove the stalks
and then freeze them.

e |tis used to make slushes, smoothies, ice
cream, etc. that use frozen fruits.

e Cut the fruits into 2-cm pieces and freeze them
before use.

e Never use it for crushing or grinding ice or
otheringredients.

® The product may stop if an excessive amount of
ingredients or bulky pieces are inserted at once
s0 be sure to insert a small amount at a time (into
the additional inlet).
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5. Components
Hopper part Chamber part Body part
Top part of
multi-screw
Bottom part of
multi-screw Power cord
/"/777 )
‘\ A
| )
| |
Hopper ; s Chamber Body
Accessory part

Pulp cup

Juice cup

Pusher

Cleaning brush

=

©
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09

Chamber details

Extraction cap

Bump

Assembly guide mark

packing

Pulp outlet cover Pulp outlet

Pulp outlet cover latch

Juice cap

iy

[\[0

Juice outlet

Juice outlet cover

Juice outlet cover latch

Juice outlet cover packing

Juice cap packing

Hopper details

Hopper cover

Additionalinlet

(>
Input limit line ERI=N
hopperhandle
Assembly guide mark

Hopper packing

Screw details

Top part of multi-screw

Bottom part of multi-screw

&3

Screw packing

Body details

Power switch

Power cord assembly part

S
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10 6.Howto Assemble

0 1 Assemble Juice outlet cover

Hook the juice outlet cover
onagroove at the top of the
chamber to assemble, and
then attach the hook at the
bottom part.

If the packing is incorrectly
assembled or the latch is not
properly closed, the pulp outlet
cover may open or juice may leak
during extraction.

% Check if the juice discharge
cover packing and juice cap
packing are installed.

Close the pulp outlet cover
and hook the ring.

If the packing is incorrectly
assembled or the latch is not
properly closed, the pulp outlet
cover may open or juice may leak
during extraction.

% Check if the extraction packing
and seal packing are installed.




——

1

0 3 Assembling multi-screw

Place the assembled multi-screw inside the
chamber and turnit clockwise.

If the parts inside the chamber are not

correctly assembled, the product might not
work properly.

0 4 Assembling hopper

Align the marks on the chamber and hopper
to assemble, and then rotate it clockwise to
assemble it completely.

0 5 Assembling body

Position the appropriately assembled
chamber set onto the body.

Lower the hopper cover to close it until a click
sound is heard.

If the hopper cover is not properly closed, the
product may not work correctly.

-Instead of assembling it on the body,
assemble the chamber set separately first and
then place the entire set on top of the body.

If it is not assembled exactly as the assembly

guide, it may be difficult to assemble it correctly.

S
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12 7. Assembly and Disassembly of Silicone

% Silicone packings are consumables that are recommended to be replaced once every 6 to 12 months.
They are available for purchase through the Customer Service Center.
(The juicer may leak if the product is not assembled properly.)

Extraction Packing

Disassembly

Hold and take out the packing as if you

are pulling it back.

Thereisaring on the packing soit won't be
disassembled completely.

Assembly

After cleaning, insert the convex part of the
packing as if you are hooking it and then press it
down.

Disassembly

Hold and take out the packing as if you
are pulling it back.

Assembly

After cleaning, insert one side of the
packing first as if you are hooking it.
Insert the remaining partand press
down the perimeter.

Disassembly

Hold and take out the packing as if you
are pulling it back.

Assembly

After cleaning, ensure that the sloped surface of
the packing is facing outward before inserting and
pressing it down.




Juice Cap Packing

~

Lower plane of
bottom part of
multi-screw

Top plane of
bottom part of
multi-screw
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Disassembly

Hold and take out the packing as if you
are pulling it back.

Assembly

After cleaning, insert one side of the
packing firstas if you are hookingiit.
Insert the remaining part and press
down the perimeter.

Disassembly

Hold and take out the packing as if you
are pulling it back.

Assembly

After cleaning, insert one side of the
packing firstas if you are hookingiit.
Insert the remaining part and press
down the perimeter.

Disassembly
Pull one side to take it out below.

Assembly

After cleaning, check the direction and insert it at
the bottom part of the multi-screw as if you are
hooking one side.

Insert the packing and press it down so that there
are nofolded parts.







01 Open the hopper cover.

@ Pull the hopper cover lever to open it.

Inserting an excessive amount of ingredients may exert
severe pressure on the product.

02 Add ingredients only up to the limit mark of the
hopper.

@ For soft ingredients, mixing them with other
ingredients for extraction.

03 Close the hopper cover and keep the juice cap open.

(@ Before pressing the ON button, put the juice
containerin place.

@ The juice may flow backwards into the hopper if the
juice cap is closed during extraction. If the juice does
not come out even after opening the juice cap, open the
hopper cover and empty out the contents.

04 Press the power switch briefly to start operation.
@ The "click” sound during the operation of the product
is the sound of the chamber set and the motor being
locked together.

05 To add more ingredients during operation, use the
additional inlet or open the hopper cover.

(® When the hopper cover is opened, the operation
stops.

(@ Do not use anything other than the designated
pusher.

@ In case the Multi-screw spins but the ingredients fail
to be ground in the hopper during extraction, use the
pusher to press the ingredients down.

06 Let the machine operate for about 1 more minute
after allingredients go down in the hopper.

@ It slowly presses and squeezes the ingredients so it
takes some time until the last ingredient is juiced.

(@ Removing the remaining pulp by additionally
operating the machine after extraction makes it more
convenient to detach the hopperand clean the parts.
®) Itis easy to remove residual pulp when repeatedly
operating reverse and normal rotations.

07 Once the juicing and pulp removal are finished,
press the power switch to stop the machine.

@ The machine stops 3 seconds after it is stopped by
the power switch.

08 Pour any remaining juice by tilting the chamber
forward.

@ For thickly concentrated juice made of tomatoes, etc.,
the juice may still remain in the chamber.

(@ When detaching the chamber, pulp may drip from the
product body depending on the ingredients being juiced.

9. When Multi-screw Stops During Use 15

01

)

01 Press and hold [REV] button for 3to 5 seconds
and release the button 2 to 3 times.

[REV] button pushes the ingredients back up to
dislodge. Reverse rotation continues only when the
button is pressed while the screw stops when the
button is released.

02 After reverse rotation stops completely,
press the [ON] button to run operation.

When pressing the [ON/Extract] or [REV/Reverse]
button, make sure to press it after the

screw stops moving completely.

If the machine does not work even after following the
above steps, pull the power cord plug from the outlet,
detach the chamber set, wash it and use it again. Due
to its characteristics, the motor will not stop at once
but, instead, continue to spin slowly in the direction of
operation before coming to a complete stop.




16 10. How to Disassemble and Clean

—o— i

~

\/

% After the product stops operating, pull the
power cord plug with dry hands. The motor
inside the body needs a couple of seconds to stop
spinning completely even after the operation
stops. Wait for about 3 seconds before detaching
the chamber set.

01 Detach the chamber set from the product body.
Turn the hopper to open it and then sequentially pull
each of the parts to disassemble them.

02 Wash the parts with a cleaning brush under
running water.

03 To clean the chamber, first separate the juice
outlet cover, and then open the pulp outlet cover and
juice cap for thorough cleaning.

04 Wipe the product body with a damp towel or soft
cloth.

05 Detach and wash silicone packings after use.

- Residue may still be stuck.

(Hopper packing, juice cap packing, extraction
packing, seal packing, Screw Packing, juice outlet
cover packing)

06 You can sterilize the parts by soaking them in
warm water diluted with baking soda, citric acid or
vinegar.

S

* Failure to clean the product immediately after use
may cause its stainless steel parts and other parts
to corrode or become discolored due to salt and pulp
from the ingredients. Also, contaminants may be
dried up and stuck inside, which makes it difficult to
disassemble and clean them and may also cause
performance impairment. Be sure to clean and air-
dry it completely immediately after use and store it in
a clean place. For long-term storage, use a cleaning
brush to wash it. Do not clean with boiling or high-
temperature water or use a cleansing sponge, steel
sponge, abrasives and other sharp cleaning tools. Do
not place itin a dishwasher ordish dryer.




11. Before
Requesting Repair

Check the following before asking for repair. For follow-up service and any inquiry
you may have while using the product, please contact our Customer Center, or
homepage at http://www.globalhurom.com Check the manufacturer’'s number or
the number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

17

01.When the product starts
operating, a “click” sound is
heard.

It is the sound of the motor being assembled with the Multi-screw. This is not a
malfunction.

02. The product does not start

only with the product body.

Check if the chamber set and product body are properly assembled. The product does
not operate only with the product body. Make sure to turn the power off before assembling
or disassembling the chamber set onto the body.

03.The hopper and the

chamber do not be assembled.

Check if the marks on the sides of a chamber and a hopper are aligned and rotated
clockwise for assembly.

04. The product does not
operate.

Check if the power cord is properly plugged. More than 30 minutes of operation may
have the product stop for a while until the product body (motor) cools down enough.
Restart operation for some minutes later.

05. It stops during a normal
operation.

Check if the hopper is properly assembled. If the hopper is assembled incorrectly, the
product will not work. It will operate only when the lock symbol on the chamber and the
hopper's assembly guide mark are assembled in a way that they face each other. Check
if the product is assembled according to the steps specified in the assembly guide. Refer
to the assembly guide page [page 11). Check if an excessive amount of ingredients or
extremely thick ingredients are inserted. Refer to Page 15 of the manual to activate a
reverse rotation.

For safety, a timer is set to stop operation after 5 minutes from the start. Press the
switch again to restart operation.

06. There are marks that look
like scratch on the side or the
top of the multi-screw.

some of curve-shaped or lined mold marks may be created on the surface of screws
during the molding process, which is normal and does not affect the operation at all.

07. Juice leaks through the
pulp outletimmediately after
theingredients are inserted.

Depending on the inserted ingredients, small amounts of juice may leak through the
pulp outlet.

This is not a product defect but, rather, a phenomenon caused by the characteristics of
the ingredients. The leakage will stop once the product starts running. If the leakage
continues, contact the Customer Service Center.

08. Juice flows back into the
hopper.

Did you extract juice with the juice cap closed? When juicing with the juice cap closed, the
juice may flow backward into the hopper. If the contents are not sufficiently discharged
even after opening the juice cap again, open the hopper cover and empty out the contents.

09. Juice leaks between the
hopper and the chamber, or
between the chamber and the
product body.

Is the hopper packing or Screw packing assembled correctly? The juice will leak if the
hopper packing or Screw packing has been assembled upside-down or incompletely.
Check if the packing is assembled properly.

10. The hopper does not open.

There may be excessive pulp remaining inside. Operate the machine for a while to
discharge the pulp inside. Or, repeat pressing the reverse button for 10 seconds and
releasing it 2 to 3 times. Then, the hopper will open without any issue.

Weren't any foreign substances or solid matters (hard seeds such as persimmon
seeds) inserted? If any foreign substances or solid matters are inserted, parts may be
damaged more seriously when attempting a reverse rotation so contact the Customer
Service Center and request for after-sales service.

11. The chamber shakes
(during juicing).

The product may wobble slightly due to the motions of its motor.

Depending on the ingredients' characteristics (hard or tough), motions are generated
in various magnitudes. This is not a malfunction but, rather, a normal phenomenon
observed when the Multi-screw rotates. Compared to soft ingredients with much water
content, relatively harder ingredients may seem to produce a greater shaking [e.g.,
carrots, potatoes, radishes, beet, kohlrabi, etc.)

12. An unusual noise is heard
while juicing.

It is natural for certain extent of sound to occur when ingredients are being crushed.
If the ingredients are hard or tough like apples, carrots, cabbage, celery, beets, etc., the
extraction noise may be louder compared to juicing sounds of softer ingredients.
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Vor dem Lesen des Bedienungsanleitung

1. Lesen Sie die , Sicherheitshinweise” (S. 18-19) und
beachten Sie diese bei der Verwendung.

2. Bewahren Sie die Bedienungsanleitung nach dem Lesen
zum Nachschlagen an einem leicht zuganglichen Ort auf.

3.Verwenden Sie das Gerat nicht im Ausland mit anderen
Steckdosenformaten und Voltzahlen.

4. Alle Qualitatsverbesserungen sind als Anderungen
vorbehalten.

1. Vorsichtsmafinahmen zur sicheren
Verwendung

01 Bitte lesen Sie die <Vorsichtsmafinahmen zur
sicheren Verwendung> durch.

02 Befolgen Sie die <VorsichtsmaBnahmen zur
sicheren Verwendung>.

03 Es bestehen folgende VorsichtsmafBnahmen:

A Warnung Die Nichtbeachtung der Warnhinweise
kann zu schweren Verletzungen oder Tod fiihren.

®Das Stromkabel nicht mit nassen Handen anfassen.
®Ausschlieflich die Netzspannung verwenden, die auf
dem Garantieschein und den Produktspezifikationen
angegeben ist. Es kann sonst zu einem elektrischen
Schock, Brand und/oder Verletzungen kommen.

Der Anschluss an eine andere Netzspannung kann

die Lebensdauer des Motors reduzieren oder zu
Funktionsstorungen fihren.

*Den Netzstecker vollstandigin eine Steckdose
einfiihren.

°Das Netzkabel nicht biegen, knicken, beschadigen
oder gewaltsam herausziehen bzw. in die Nahe von
Hitzequellen wie einen Gasherd legen. Auf dem
Produkt diirfen keine schweren Objekte abgelegt
werden, es darf nicht auf engem Raum eingeklemmt
oder verandertwerden.

*Keinesfalls Anderungen vornehmen.

Das Gerat nie selbst zerlegen oder reparieren.

*Keine Fremdkorper wie Finger oder Nadelnin Ritzen
oder Offnungen des Produktgehauses einfiihren.

Dies kann zu Feuer, einem elektrischen Schlag und/
oder Funktionsstérungen fiihren. Fiir Kundendienst oder
Produktwartung das HUROM Kundendienstzentrum
kontaktieren.

®Einen beschadigten Netzstecker nicht selbst
reparieren oder verandern, sondernin ein
Kundendienstzentrum oder eine Zweigstelle bringen.
®Das Produktgehause darf nicht nass oder mit Wasser
bespritzt werden. Es ist darauf zu achten, dass weder
Wasser noch Fremdkérper in den Netzschalter des
Produkts gelangen.

®Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.
®Aus Sicherheitsgriinden muss die Netzsteckdose
immer geerdet sein. Sie darf ebenfalls nicht Uber eine
Gasleitung, Kunststoffwasserleitung oder Telefonlinie
geerdet sein. Immer eine geerdete Steckdose verwenden.
®Versuchen Sie nicht, das Hauptbehalter-Set zu
zerlegen oder wiahrend des Betriebs Fremdkorper
wie Finger oder Léffelin die Einfiilloffnung/ den
Saftauslass einzufiihren.

°®AuBerhalb der Reichweite von Kindern verwenden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Es besteht eine Gefahrvon Verletzung oder
Funktionsstorungen, wenn Kinder das Gerat
versehentlich anstofen oder auf den Boden fallen lassen.
®Eine Person, die mit der Handhabung des Produkts
nicht vertrautist, sollte es nicht unbeaufsichtigt
verwenden. Personen mit physischen oder geistigen
Behinderungen oder mangelnder Erfahrung und
Kenntnis sollten das Gerat nicht unbeaufsichtigt
verwenden.

®Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie
magnetische Gegenstande tragen oder in der Hand
halten (z. B. magnetische Armbénder). \Wenn sich
magnetische Gegenstande in der Nahe des Produkts
befinden, kann es zu Funktionsstérungen kommen.

Vorsichtshinweis Die Nichtbeachtung der
Warnhinweise kann zu schweren Verletzungen oder Tod
flhren.
®Das Produkt nichtin Betrieb nehmen, bevor das
Produktgehduse und Hauptbehalter-Set sicher
miteinander verbunden sind.
®Bei einem Gasleck das Netzkabel nicht beriihren, die
Fenster 6ffnen und den Raum griindlich durchliiften.
*Sollte die Pressschnecke wahrend des normalen
Betriebs zum Stillstand kommen, halten Sie die Taste
L REV*“fiir 3 bis 5 Sekunden gedriickt, um ein Drehenin
umgekehrter Richtung zu veranlassen. Driicken Sie,
nachdem das Drehenin umgekehrter Richtung beendet
ist, die Taste,,ON“, um den normalen Betrieb wieder
aufzunehmen. Solle die Pressschnecke wahrende
des Betriebs zum wiederholten Male zum Stillstand
kommen, konnte die Ursache eine Beschadigung
von Bauteilen oder eine Uberhitzung des Motors sein,
welche die Gerételeistung beeintrachtigt. Sollte das
Problem weiterhin auftreten, verwenden Sie das Gerat
nicht weiter und setzen Sie sich mit lhrem ortlichen
Kundendienstzentrum in Verbindung.




® Wahrend des Betriebs das Produktgeh&use nicht
bewegen oder das Hauptbehalter-Set bzw.

Gerateteile zerlegen oder zusammenbauen. Darauf
achten, vorher den Betrieb zu stoppen und das Netzkabel
herauszuziehen.

® Beim Produktgebrauch darauf achten, dass keine
Krawatte, Halskette, Schal etc. in die Einfiilloffnung
gelangt.

® Platzieren Sie das Produkt fiir den Gebrauch auf einer
ebenen und stabilen Oberflache.

¢ Beim Einfiillen der Zutatenin die Einfiilloffnung keine
Essstadbchen, Loffel, harte oder andere Gegenstande
aufler den Stopfer verwenden.

® Das Gerdt nicht langer als 30 Minuten am Stiick
verwenden. Eine Uberhitzung des Motors kann

zu Funktionsstérungen fiihren. Fir die erneute
Inbetriebnahme das Gerat vor dem Gebrauch 5 Minuten
lang ausschalten.

®Das Gerat keiner iibermasigen Kraft oder Druck
aussetzen bzw. nicht fallen lassen.

® Wenn das Gerat ungewdhnliche Gerdusche

erzeugt, heifl wird oder Rauch erzeugt, schalten

Sie es bitte sofort aus und kontaktieren Sie das
Kundendienstzentrum. Der Geruch beim Erstgebrauch
des Produkts verschwindet im Laufe der Zeit.

®Das Netzkabel aus der Steckdose ziehen, wenn das
Geratnicht verwendet wird. Darauf achten, das Kabel
mit dem Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

®Das Produkt nicht bei Temperaturenvon 80°C

oder hoher reinigen. Das Gerat nicht in eine
Geschirrspllmaschine, Mikrowelle etc. geben, dies kann
Funktionsstérungen und/oder eine Verformung der
Gerateteile verursachen.

®Das Produktgewicht betragt ca. 5.4 kg. Beim Bewegen
des Produkts darauf achten, das Produktgehduse

mit beiden Handen festzuhalten. Wenn nur der
Hauptbehalter oder Seiten des Produktgehduses
gehalten werden, kann das Gehause zu Boden fallen und

Korperverletzung oder Funktionsstorungen verursachen.

*Dieses Haushaltsprodukt darf nicht fiir kommerzielle
Zwecke verwendet werden. Durch die iiberméBige
Entsaftung groer Mengen von Zutaten kdnnen die
Gerateteile beschadigt werden.

Falls das Gerat fir kommerzielle Zwecke verwendet
wird, kontaktieren Sie bitte das Kundendienstzentrum fiir
Informationen Uber die Verwendungsmethode.

2. Vorsichtsmafilnahmen beim
Gebrauch

@ Stellen Sie sicher, dass Sie genau verstehen, wie
die Zutaten vorzubereiten sind, und bereiten Sie sie
vor dem Einfiillen richtig vor.

- Falsch vorbereitete Zutaten konnen den
Entsaftungsvorgang behindern und/oder
Produktschaden hervorrufen.

@ Zutaten, die besondere Sorgfalt erfordern

- Beider alleinigen Verwendung weicher Zutaten

wie Bananen, reife Kiwi und Tomaten kann der Saft
im Hauptbehalter stagnieren, sodass die Entsaftung
erschwert wird. Bitte fligen Sie andere, weniger
weiche Zutaten hinzu.

- Walnusse, Erdniisse, Mandeln,
Sonnenblumenkerne, Pinienkerne, Bohnen etc. nurin
kleinen Mengen einfiillen, in Wasser einweichen und
gemeinsam mit anderen Zutaten hinzufiigen.

O Fiir die Entsaftung ungeeignete Zutaten

- Keine Zutaten einflllen, die fir eine Entsaftung
ungeeignet sind, wie Sesamkorner, Kaffeebohnen,
getrocknete Chilischoten, Baumrinde und
Kiefernadeln. Keine/n Fisch, Aal, Krabben,
Schnecken, Tintenfische etc. einflillen

- Keine in Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte
Frichte (Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc.) und
enzymhaltige Produkte (Salzbohnen, Fohrenenzym
etc.

- Keine Zutaten einfihren, die von Natur aus schwer
zu entsaften sind, wie z. B. Olfrichte, Aloe vera,
Kaktus, Quitte, Yams, Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr,
Ahorn und Lowenzahn.

- Keine gekochten Zutaten wie gekochte Kartoffeln
oder SifBkartoffeln einfihren.

- Keine Eiswirfel einfihren.

©® Es wird empfohlen, Gemiisesaft sofort zu
konsumieren und nicht iiber ldngere Dauer im
Kiihlschrank aufzubewahren.

® Dieses Gerat nicht fiir das Mahlen von Kornern
verwenden.

® Trester darf nicht erneut entsaftet werden.

® Das Produkt nichtim Leerlauf vor dem Einfiihren
von Zutaten verwenden.

® Keine Zutaten inden Trichter oberhalb der
Grenzmarke einfiillen.

@ Das Gerat nicht langer als 30 Minuten am Stiick
verwenden.

- Eine Uberhitzung des Motors kann
Funktionsstorungen verursachen. Bei einer langeren
Verwendung den Betrieb stoppen und nach einer
Pause von 5 Minuten erneut starten.

@ Wahrend des Betriebs keine Essstabchen oder
Loffelin die Einfiilloffnung / den Tresterauslass
einfiihren.

@ Fiir das Einfiillen von Zutaten nur den Stopfer
verwenden. Ansonsten besteht die Gefahrvon
Kérperverletzung und/oder Funktionsstérungen.

@ Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.
- Dies kann zu einem elektrischen Schlag,
Kurzschluss und/oder Feuer fihren. Fremdkorper
vom Netzschalter fernhalten.

@ Bei der Verwendung den Saftdeckel offen lassen.
- Der Saft kann in den Trichter zurtckflieBen, wenn
der Saftdeckel wahrend der Entsaftung geschlossen
ist.

@ Nicht verwenden, wenn sich eine grofie Menge
Wasser oder Gemiisesaftim oberen Teil des
Gehauses befindet.

@ Fiir das reibungslose Entsaften groer Mengen
mehrmatls hintereinander ist es wichtig, den
Tresterbehalter regelmaBig zu leeren.

- Wenn der Tresterbehélter nicht geleert wird, kann
er herausgedriickt werden, oder der Betrieb des
Gerats kann unterbrochen werden.

- Trester kann auf das Geh&use tropfen, wenn Sie den
Hauptbehalter nach dem Entsaften abnehmen.

1. Vertrocknete Zutaten, die lange Zeit im Kihlschrank
aufbewahrtwurden, oder gefrorene Friichte ergeben
nurwenig oder gar keinen Saft.

2.Wenn das Produkt nicht sofort nach der Verwendung
gereinigt wird, kann der Trester eintrocknen, sodass
der Ausbau und die Reinigung der Bauteile erschwert
werden und eventuell die Gerateleistung beeintrachtigt
wird. Daher sollte das Gerat immer sofort nach der
Verwendung gereinigt werden.
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20  3.Anleitung Netzschalter

Vor Inbetriebnahme des Produkts den
Netzschalter driicken.

T T N

[ON]: ON - Startet den Motor,
sodass Saft hergestelltwird.

[0]: Stop - Halt den Betrieb
des Geratesan.

[REV: REV - Driicken Sie diese
Taste, wenn die Pressschnecke

wahrend des Betriebs wegen
Uberfiillung zum Stillstand kormnmt.
% Das Gerat ist nur solange in

Betrieb, wie die Taste gedriickt
bleibt. Beim Loslassen der Taste
wird der Betrieb unterbrochen.

| —o—

4. Vorsichtsmafinahmen vor der
Entsaftung

% Bei Allergien bitte darauf achten, bei
der Vorbereitung die geeigneten Zutaten
auszuwadhlen.

% Fiir die Methode und Anmerkungen zur
Verwendung des Gerits fiir die einzelnen
Zutaten siehe Anleitung zur Zubereitung.

% Die Zutaten in der richtigen GroBe
vorbereiten, um in den Trichter zu passen.
Fiir die Entsaftung groBer Mengen oder auf
hoher Stufe die Zutaten vor dem Einfiillen in
besonders kleine Stiicke schneiden. Fiir etwa
1 kg den Anwendungsschritt "Ausbau und
Reinigung nach Entsaftung” wiederholen.

% Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der
Grenzmarke einfiillen.

% Beim Entsaften von weichen Friichten
konnen die Zutaten im Hauptbehalter
stagnieren.

2% Bei der Entsaftung von faserhaltigen Obst-
und Gemiisesorten kann der Saft verdicken.

2< Wenn die folgenden schwer zu entsaftenden
Zutaten eingefiillt werden, kdnnen
Beschadigung oder Funktionsstorungen des
Produkts auftreten.

- Zutaten, die fur eine Entsaftung ungeeignet
sind, wie z. B. Sesamsamen, Kaffeebohnen,
Chilischoten, Baumrinde und Tannennadeln
sowie Fisch, Aal, Garnelen, Schnecken,
Tintenfisch etc.

- In Alkohol, Honig oder Zucker eingelegte
Friichte (Trauben, Himbeeren, Brombeeren etc.)
und enzymhaltige Produkte

(Salzbohnen, Fohrenenzym etc.)

- Zutaten, die von Natur aus schwierig zu
entsaften sind wie (Olfriichte, Aloe vera, Kaktus,
Quitte, Yams, Kudzu-Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn
und Loéwenzahn)

- Gekochte Zutaten wie gekochte Kartoffeln oder
SuBkartoffeln

- Eiswiirfel

3 Nicht verwenden, um Korner zu mahlen.

% Siehe Anleitungen in <Vorsichtsmafinahmen
beim Gebrauch> (siehe S. 19).

| S




4-1. Universal-Press-Schnecke

* Da bestimmte Zutaten speziell vorbereitet werden
miissen, lesen Sie bitte die nachstehenden Anleitungen zur
Vorbereitung.

o Fiir die Entsaftung groier Mengen oder mehrmals
hintereinander die Zutaten vor dem Einfiillen in kleine
Stiicke schneiden. Dann den Anwendungsschritt "Ausbau
und Reinigung nach Entsaftung"” wiederholen.

o Fiir schnelleres Entsaften die Zutaten in besonders kleine
Stiicke schneiden.

Zitrusfriichte

Grapefruit, Orangen, Zitronen etc.

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke
schneiden, um in die Trichteroffnung zu passen. Alle
harten Kerne vor dem Einflllen entfernen

Friichte mit dicker Schale

Ananas, Drachenfrucht, Melone, Wassermelone,
Granatapfel

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Sticke
schneiden, die in die Trichteréffnung passen. Alle
harten Kerne vor dem Einflllen entfernen.

Kernhaltige Friichte

Trauben, Apfel, Pfirsich, Dattelpflaume, Pflaume,
Kirsche, Birne, koreanische Melone etc.

Bei Zutaten mit harten oder grof3en Kernen, wie z. B.
Pfirsichen, den Kern zuerst entfernen und dann das
Fruchtfleisch schneiden und vorbereiten. Harte
Kerne konnen den Betrieb stoppen oder Geréteteile
beschadigen. Apfelkerne enthalten Giftstoffe und
sollten daher soweit maglich entfernt werden. Bei
Trauben jede Traube einzeln vom Strang entfernen
und waschen. Nicht nur besonders weiche Zutaten
entsaften, sondern mit anderen Obst- und
Gemiisesorten vermischen.

Weiches Obst

Einfache Entsaftung (Beeren, Kirschtomaten,
Ananas etc.)

»¢ Die Zutaten sorgfaltig séubern und in kleine
Stiicke schneiden, die in die Trichtercffnung passen.
Bei Obst- und Gemisesorten mit Stangeln diese
zuerst entfernen.

Gemischte Extraktion (Erdbeeren, Kiwi, Banane,
Tomate, Mango etc.)

¢ Trockene und dickfliissige Zutaten mit
anderen Zutaten zur Entsaftung vermischen.
Schale und Stiele sowie eventuell vorhandene
Kerne entfernen.

Wurzelgemiise

Karotten, Riiben, Ingwer, SiiBkartoffeln,
Kartoffeln, Knoblauch etc.

Die Zutaten unter laufendem Wasser waschen, um
Schmutz und Fremdstoffe zu entfernen.
Faserhaltige Zutaten wie Ingwer zuerst schalen und
dann in kleine Stlicke schneiden. Lange Zutaten zur
Entsaftung vertikal schneiden.

Blatt- und Stangelgemiise

Sellerie, Kale, Kraut, Wasserkresse,
Weizengras, Schnittlauch etc.

Fir die Entsaftung die Zutaten in hchstens 3 cm
grofle Stiicke schneiden. Da Blatt- und
Stangelgemise faserhaltig sind, sind sie schwer
zu entsaften und kénnen sich in der Universal-
Press-Schnecke verfangen.

* Beim Entsaften anderer Zutaten als
Wurzelgemiise, Blatt- und Stangelgemiise kann
der Saft stagnieren.

Gefrorenes Obst

Obst mit dicker Schale wie Wassermelonen oder
Melonen

Vor dem Einfrieren die AuB3enhaut abschalen und
die Zutaten in kleine Stiicke schneiden, die in die
Trichtercffnung passen.

Kernobst wie Mangos, Pfirsiche und Trauben
Nur gefrorene kernlose Friichte verwenden. Bei
Obst mit harten Kernen wie Mangos, Pfirsichen
und Zitronen alle Kerne entfernen und dann die
Frichte zur Verwendung einfrieren. Fur Trauben
die kernlose Variante zur Verwendung einfrieren.
Weiches Obst und Gemiise wie Bananen,

Kiwi und Tomaten

Vor dem Einfrieren Bananen, Kiwi etc. vollstandig
schalen und in 3-4 cm grofle Stlicke schneiden, die
in die Trichterdffnung passen. Bei Kirschtomaten,
Erdbeeren etc. die Stangel entfernen und dann
einfrieren.

¢ Wird verwendet, um Plrees, Smoothies,
Eiscreme etc. aus gefrorenen Friichten
zuzubereiten.

¢ Vor der Verwendung das Obstin 2 cm grofle
Stiicke schneiden und einfrieren.

¢ Nicht zum Zerkleinern und Crushen von Eis oder
anderen Zutaten verwenden

¢ Das Gerat kann stoppen, wenn eine zu grof3e
Menge an Zutaten oder zu grof3en Stlicken auf
einmal eingefiillt wird. Achten Sie daher darauf,
jeweils nur eine kleine Mengelin die Zusatzéffnung)
einzufillen.
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5. Bestandteile

Trichterteil Hauptbehilterteil Gehauseteil
Oberer Teil der
Multischraube
Unterer Teil der
Multischraube Stromkabel
o
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| |
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Zubehdrteil
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S
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Stopfer

Saftbecher
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24 6.Zusammenbau

0 1 Abdeckung Saftauslass Zusammenbau

Die Abdeckung des
Saftauslasses an einer Rille
oben am Hauptbehilter
einrasten und dann den Haken
am unteren Teil anbringen.

Wenn die Dichtung nicht richtig
eingesetzt oder die Verriegelung
nicht richtig geschlossen

ist, kann sich der Deckel des
Tresterauslasses 6ffnen oder
Saft wahrend der Entsaftung
austreten.

# Priifen Sie, ob die Dichtungen
des Saftausguss-Entleerdeckels
und der Verschlusskappe
angebracht sind.

Die Abdeckung des
Tresterauslasses nach oben
heben, um sie zu schliefien, und
die Verriegelung einhaken.

Wenn die Dichtung nicht richtig
eingesetzt oder die Verriegelung
nicht richtig geschlossen

ist, kann sich der Deckel des
Tresterauslasses 6ffnen oder
Saft wahrend der Entsaftung
austreten.

% Priifen Sie, ob die
Entsaftungsdichtung und der
Dichtungsring angebracht sind.




——

25

0 3 Zusammenbau Pressschnecke

Setzen Sie die zusammengebaute
Multischraube in den Hauptbehélter ein und
drehen Sie sie im Uhrzeigersinn.

Wenn die Teile im Inneren des Hauptbehélters
nicht richtig zusammengebaut sind,

funktioniert das Produkt mdglicherweise nicht
ordnungsgemal.

0 4 Zusammenbau Trichter

Fiir den Zusammenbau die Markierungen am
Hauptbehalter und Trichter ausrichten und
dann im Uhrzeigersinn drehen, um sie komplett
zusammenzubauen.

0 5 Zusammenbau Gehiuse

Setzen Sie das richtig zusammengebaute
Hauptbehalter-Set auf das Gehause.

Anmerkung

Die Abdeckung des Trichters absenken,
bis ein Klickgerausch zu horen ist.
Wenn die Abdeckung des Trichters nicht
richtig geschlossen ist, funktioniert das Gerat
moglicherweise nicht korrekt.

Bauen Sie das Hauptbehdlter-Set nicht
direkt am Gehause, sondern zuerst separat
zusammen, und setzen Sie dann das gesamte
Set auf das Gehduse.

Fir einen problemlosen Zusammenbau des
Gerdts muss die Montageanleitung genau

befolgt werden.

S




| —o— i

26 7.Ein-und Ausbau von Silikon

* Dichtungsringe aus Silikon sind Verbrauchsprodukte, die alle 6 bis 12 Monate ersetzt werden sollten. Sie
sind beim Kundendienstzentrum erhaltlich.

(Der Entsafter kann undicht sein, wenn das Produkt nicht richtig zusammengebaut ist)

Dichtung Entsafter

Demontage

Die Dichtung anfassen und nach hinten herausziehen.
Die Dichtung ist mit einem Ring versehen, sodass sie nicht
vollstandig demontiert werden kann.

Zusammenbau

Nach der Reinigung den konvexen Teil der Dichtung durch
Einhaken einlegen und dann nach unten driicken.

Demontage

Die Dichtung anfassen und nach hinten herausziehen.

Zusammenbau

Nach der Reinigung zuerst eine Seite der Dichtung mit
einer Einhakbewegung einlegen.

Den restlichen Teil einlegen und die Umlaufrander nach
unten driicken.

Demontage

Die Dichtung anfassen und nach hinten herausziehen.

Zusammenbau

Vergewissern Sie sich nach der Reinigung, dass die
abgeschragte Flache der Dichtung nach auflen zeigt,
bevor Sie sie einlegen und nach unten driicken.
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Dichtung Saftausguss-Verschlusskappe

Untere Flachedes
unteren Teilsder
Pressschnecke

{]_ ObereFliche
desunteren
Teilsder

Pressschnecke

Demontage

Die Dichtung anfassen und nach hinten herausziehen.

Zusammenbau

Nach der Reinigung zuerst eine Seite der Dichtung mit
einer Einhakbewegung einlegen.

Den restlichen Teil einlegen und die Umlaufrander nach
unten driicken.

Demontage
Die Dichtung anfassen und nach hinten herausziehen.

Zusammenbau

Nach der Reinigung zuerst eine Seite der Dichtung mit
einer Einhakbewegung einlegen.

Den restlichen Teil einlegen und die Umlaufrander nach
unten driicken.

Demontage
An einer Seite ziehen, um sie nach unten zu lGsen.

Zusammenbau

Nach der Reinigung die Richtung priifen und sie am unteren
Teil der Pressschnecke durch Einhaken einer Seite einlegen.
Die Dichtung einlegen und nach unten driicken,

sodass keine Falten vorhanden sind.
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01 Den Trichterdeckel 6ffnen.

(M Den Hebel des Trichterdeckels ziehen, um ihn zu
offnen.

Durch Einfillen einer Ubermafigen Menge von Zutaten
kann ein zu starker Druck auf das Produkt ausgetibt
werden.

02 Zutaten nur bis zur Grenzmarke des Trichters
einfiillen.

(D Weiche Zutaten mit anderen Zutaten zur Entsaftung
vermischen.

03 Den Trichterdeckel schlieBen und die Saftausguss-
Verschlusskappe offen lassen.

(D Platzieren Sie vor dem Betatigen der .ON"-Taste

den Saftbehalter.

( Der Saft kann in den Trichter zurtickflieBen, wenn die
Saftausguss-Verschlusskappe wahrend der Entsaftung
geschlossen ist. Wenn der Saft nach Offnen der
Saftausguss-Verschlusskappe nicht herausflief3t, den
Trichterdeckel 6ffnen und Inhalt ausleeren.

04 Den Netzschalter kurz driicken, um den Betrieb zu
starten.

(D Das Klickgerdusch wahrend des Produktbetriebs
entsteht durch das Einrasten des Hauptbehalter-Sets
mit dem Motor.

05 Um wahrend des Betriebs weitere Zutaten
hinzuzufiigen, die Zusatzoffnung verwenden oder den
Trichterdeckel 6ffnen.

(D Wenn der Trichterdeckel gedffnet wird, stoppt der
Betrieb.

(@ Zum Einflllen der Zutaten nur den Stopfer verwenden.
(3 Falls sich die Universal-Press-Schnecke dreht, die
Zutaten aber im Trichter wahrend der Entsaftung nicht
zerkleinert werden, die Zutaten mit dem Stopfer nach
unten drticken.

06 Das Gerat etwa 1 Minute lang laufen lassen, nachdem
alle ZutatendurchdenTrichter eingefiilltwurden.

(D Die Zutaten werden langsam ausgepresst, daher
braucht es einige Zeit, bis die letzte Zutat entsaftet ist.

@ Der Ubrige Trester wird durch den weiteren Betrieb
des Gerats nach der Entsaftung entfernt, um den Trichter
leichter abzunehmen und die Teile zu reinigen.

(3 Durch wiederholten Geratebetrieb im Riickwartslauf
und normale Umdrehungen lassen sich Tresterreste
leicht entfernen.

07 Nach der Entsaftung und Tresterentfernung den
Netzschalter driicken, um das Gerat zu stoppen.

(D Das Gerét stoppt 3 Sekunden nach Betriebsstopp
durch den Netzschalter.

08 Ubrigen Trester durch Kippen des Hauptbehlters
nachvorne entfernen.

(D Bei dickflissigem Saft aus Tomaten etc. kann Saftim
Hauptbehalter verbleiben.

@ Wenn Sie den Hauptbehélter abnehmen, kann je
nach den zu entsaftenden Zutaten Trester aus dem
Produktgehause tropfen.

9. Die Universal-Press-Schnecke
stoppt beim Gebrauch

01 Halten Sie die Taste [REV] zwei bis dreimal fiir 3 bis 5
Sekunden gedriickt.

Durch Betatigen der Taste [REV] werden die Zutaten
wieder hochgedriickt, sodass sie sich herausnehmen
lassen. Das Drehen in umgekehrter Richtung halt nur so
lange an, wie die Taste gedrtickt bleibt.

Beim Loslassen der Taste kommt die Pressschnecke
zum Stillstand.

02 Driicken Sie, nachdem das Drehenin
umgekehrter Richtung vollstandig zum Stillstand
gekommenist, den Schalter [ON], um das Gerét
wieder normalin Betrieb zu nehmen.

Betatigen Sie die Schalter [ON/Extract] und [REV/
Reverse] jeweils nur dann, wenn die Pressschnecke
vollig stillsteht.

Wenn die Universal-Press-Schnecke selbst nach der o.g.
Prozedur nicht funktioniert, den Stecker aus der Dose
ziehen, das Hauptbehalter-Set abnehmen, reinigen und
erneutverwenden.

Aufgrund seiner Merkmale stoppt der Motor nicht
sofort, sondern dreht sich langsam in der Richtung des
Betriebsvorgangs, bevor er komplett zum Stillstand
kommt.

S
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10. Anleitung zu Ausbau und Reinigung

~
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% Nach komplettem Stopp des Betriebsvorgangs das
Netzkabel mit trockenen Handen aus der Steckdose
ziehen. Nachdem das Produkt gestoppt wurde, kommt
der Motor langsam zum Stillstand. Daher vor dem
Abnehmen des Hauptbehélter-Sets 3 Sekunden lang
warten.

01 Den Hauptbehélter vom Produktgehduse abtrennen.
Den Trichter drehen, um ihn zu 6ffnen, und nacheinander
die einzelnen Teile durch Ziehen abnehmen.

02 Die Teile mit einer Reinigungsbirste unter flieBendem
Wasser sdubern.

03 Um den Hauptbehalter zu reinigen, nehmen Sie
zunachst die Abdeckung des Saftauslasses ab und
6ffnen Sie dann die Abdeckung des Tresterauslasses und
die Saftausguss-Verschlusskappe fir eine grindliche
Reinigung.

04 Das Produktgehduse mit einem feuchten Handtuch
oder einem weichen Lappen abwischen.

05 Die Silikondichtungen nach der Verwendung abnehmen
und saubern.

- Eskdnnen noch Fruchtreste festsitzen.

(Dichtungen von Trichter, Saftausguss-Verschlusskappe,
Entsaftung, Verschluss, Schraubendichtung, Abdeckung
des Saftauslasses)

06 Die Teile kénnen durch Einlegen in warmes Wasser mit
Backpulver, Zitronensaure oder Essig sterilisiert werden.

% Wenn das Produkt unmittelbar nach der Verwendung nicht
gereinigtwird, kdnnen die Edelstahlteile und andere Bereiche
rosten oder sich durch die Einwirkung von Salz und Trester
entfarben.

Auch Giftstoffe kénnen sich im Inneren festsetzen und
eintrocknen, sodass Reinigung und Ausbau der Teile
erschwertwerden sowie die Leistung beeintrachtigt wird.
Darauf achten, das Gerat nach dem Gebrauch zu saubern,
vollstandig an der Luft zu trocknen und an einem sauberen
Ort aufzubewahren. Vor einer langeren Aufbewahrung muss
das Gerat mit einer Reinigungsbiirste gesaubert werden.
Nicht mit kochendem oder heiflem Wasser reinigen oder
Reinigungsschwamme, Stahlschwamme, Scheuermittel
oder scharfe Reinigungswerkzeuge verwenden.

Nicht in die Geschirrspiilmaschine geben.




11. Vor Reparatur-
Anfragen

Prifen Sie folgende Punkte, bevor Sie eine Reparaturanfragen. Wenden Sie sich fiir Kundendienstleistungen
undjegliche Nachfragen zur Verwendung des Gerats an unser Kundenzentrum oder konsultieren Sie unsere
Homepage unter http:/www.globalhurom.com. Priifen Sie die Herstellernummer oder die Nummer unter
dem Barcode, wenn Sie Serviceleistungen oder Teile anfragen.

01. Bei Betriebsaufnahme ist
ein Klickgerausch horbar.

Das ist das Gerdusch des Motors, der mit der Universal-Press-Schnecke verbunden wird.
Es handelt sich nicht um eine Funktionsstérung.

02. Das Gerat funktioniert nicht
nur mit dem Produktgehause.

Esist zu iiberpriifen, ob das Hauptbehalter-Set und das Produktgehause richtig zusammengebaut sind.
Darauf achten, bei Zusammenbau und Zerlegung die Stromversorgung auszuschalten.

03. Beim Zusammenbau
darauf achten, dass es mit
dem Sicherheitssensor
ausgerichtet ist.

Priifen, ob es in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut wurde.

04. Das Gerat funktioniert
nicht.

Priifen, ob das Netzkabel richtig eingesteckt ist. Das Gerat kann nach langem Betrieb (30 Minuten
oder langer) nicht funktionieren. Es funktioniert wieder normal, sobald das tiberhitzte Produktgehause
abgekihltist.

05. Das Gerét hélt bei normaler
Funktion plotzlich an.

Priifen, obderFiilltrichter richtig eingelegt wurde. Wenn der Trichter nicht richtig eingelegtist, funktioniert
das Produkt nicht. Es funktioniert nur, wenn beim Zusammenbau das Schlosssymbol am Behalter und die
Zusammenbaumarkierung des Trichters einander gegeniiber stehen. Priifen, ob das Gerat gemaf den
Anweisungen in der Bedienungsleitung ordnungsgemaf zusammengebaut wurde. Siehe Bauanleitung
(Seite 25). Wurden tibermaBige Zutatenmengen oder besonders dickschalige Zutaten eingefiillt?

Siehe Seite 29 der Bedienungsanleitung, um den Rickwartslauf zu aktivieren. Aus Sicherheitsgriinden
wird ein Timer eingestellt, der 5 Minuten nach Beginn des Betriebs automatisch stoppt. Den Netzschalter
kurzdriicken, um den Betrieb zu starten.

06. Es sind Bruchstellen durch
Schrauben oder Kratzer an
der Oberseite der Universal-
Press-Schnecke sichtbar.

Beim Formen werden zusétzlich zu den geradlinigen Pressrillen kurvenformige Markierungen auf
den Seiten und der Oberseite der Universal-Press-Schnecke angebracht. Sie sind Teil des Gerats und
beeintrachtigen keinesfalls den Betrieb.

07. Unmittelbar nach Einfiillen
der Zutaten tritt Saft durch den
Tresterauslass.

Je nach eingefiillten Zutaten konnen kleine Saftmengen durch den Tresterauslass austreten.

Das ist kein Produktdefekt, sondern ein Phanomen, das durch die Eigenschaften der Zutaten verursacht
wird. Der Saftaustritt stoppt, sobald das Produktim Betrieb (&uft. Beianhaltendem Saftaustritt kontaktieren
Sie bitte das Kundendienstzentrum.

08. SaftflieBtin den Trichter
zuriick.

Haben Sie die Entsaftung mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe durchgefiihrt?

Beim Entsaften mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe kann Saft zurtick in den Trichter flieBen.
Wenn der Saft nach Offnen der Saftausguss-Verschlusskappe nicht herausflieft, den Trichterdeckel 6ffnen
und den Inhalt ausleeren.

09. Saft tritt zwischen Trichter
und Hauptbehalter oder
zwischen Hauptbehalter und
Produktgehduse aus.

Ist die Trichter- oder Pressschnecken-Dichtung richtig eingelegt? Saft tritt aus, wenn die Trichter- oder
Pressschnecken-Dichtung verkehrt oder unvollstandig eingelegt wurde.
Prifen, ob die Dichtung richtig eingelegt wurde.

10. Der Fiilltrichter o6ffnet sich
nicht.

Es konnten iberméaBige Tresterreste im Inneren zuriickgeblieben sein. Nehmen Sie das Produkt in
Betrieb, um den Trester im Inneren zu entfernen oder wiederholen Sie den Vorgang Rickwartslauf
aktivieren etwa 10 Sekunden lang und stoppen Sie dann 2 bis 3 Mal nacheinander. Der Trichter kann dann
problemlos gedffnet werden.

Wurden Fremd- oder Feststoffe (harte Kerne wie z. B. Pflaumenkerne) eingefiillt? Falls Fremd- oder
Feststoffe eingefillt wurden, konnen Gerateteile bei der Aktivierung des Rickwartslaufs erheblich
beschadigt werden. Kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum und fordern Sie einen Produktservice an.

11. Der Hauptbehlter vibriert
(beim Entsaften).

Das Produkt kann aufgrund der Motorbewegungen leicht vibrieren. Je nach Beschaffenheit der Zutaten
(hart oder z3h) werden Vibrationen in verschiedenen Starken erzeugt. Das ist keine Funktionsstdrung,
sondern ein normales Phanomen, das durch die Schneckendrehung verursacht wird. Im Vergleich zu
weichen Zutaten mit hohem Wassergehalt kdnnen hartere Zutaten ein starkeres Vibrieren verursachen (z.
B. Karotten, Kartoffeln, Radieschen, Riben, Kohlrabi etc.)

12. Beim Entsaftenist ein
ungewohnliches Gerdusch
horbar.

Dieses Ger&usch entsteht beim Zerkleinern von Zutaten. Bei harten oder zahen Zutaten wie z. B. Apfeln,
Karotten, Kohl, Sellerie, Riiben etc. kann das Entsaftungsgerausch lauter sein als bei weichen Zutaten.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE SUIVANTES
S’APPLIQUENT LORS DELUTILISATION D’APPAREILS ELECTRIQUES. :

1. LORSQUE VOUS UTILISEZ DES APPAREILS ELECTRIQUES LES
PRECAUTIONS DEBASE DOIVENT TOUJOURS ETRE PRISES. LISEZ
TOUTES LES INSTRUCTIONS.

2. POUR PROTEGER CONTRE LES RISQUES DE CHOC ELECTRIQUE, NE
PLONGEZPAS LE CORPS PRINCIPAL (MOTEUR) DANS LEAU OU TOUT
AUTRE LIQUIDE.

3. CET APPAREIL N'EST PAS CONCU POUR ETRE UTILISE PAR DES
PERSONNES (Y COMPRIS DES ENFANTS) AUX CAPACITES
PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU
MANQUANT D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES, SAUF SOUS
ETROITE SURVEILLANCE ET APRES AVOIR RECU LES INSTRUCTIONS
CONCERNANT LUTILISATION DE LAPPAREIL PAR UNE PERSONNE
RESPONSABLE DE LEUR SECURITE. UNE SURVEILLANCE ETROITE
EST REQUISE LORSQUE TOUT APPAREIL EST UTILISE PAR OU A
PROXIMITE D’ENFANTS. LES ENFANTS DOIVENT ETRE SUPERVISES
POUR SASSURER QU'ILS NE JOUENT PAS AVEC LAPPAREIL.

4.ETEIGNEZ LAPPAREIL ET DEBRANC]—IEZ-LE DE LA PRISE DE
COURANT LORSQU'IL N'EST PAS UTILISE, AVANT D’ASSEMBLER OU
DE DEMONTER DES PIECES ET AVANT DE LE NETTOYER. POUR LE
DEBRANCHER, SAISISSEZ LA FICHE ET RETIREZ-LA. NE TIREZ
JAMAIS SUR LE CORDON.

5. EVITER TOUT CONTACT AVEC LES PIECES EN MOUVEMENT. NE PAS
TENTER D’INTERFERER AVEC LES MECANISMES DE VERROUILLAGE
DE SECURITE.

6. N'UTILISEZ PAS UN APPAREIL AVEC UN CORDON OU UNE FICHE
ENDOMMAGEE, 0OU APRES UN DYSFONCTIONNEMENT DE
LAPPAREIL, QUI EST TOMBE OU ENDOMMAGE DE QUELQUE FACON.
RETOURNEZ LAPPAREIL AU CENTRE DE SERVICE AGREE LE PLUS
PROCHE POUR UN EXAMEN, UNE REPARATION OU UN REGLAGE
ELECTRIQUE OU MECANIQUE.

S
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. LUTILISATION D’ACCESSOIRES NON RECOMMANDES 0U VENDUS

PAR LE FABRICANT PEUT PROVOQUER UN INCENDIE, UN CHOC
ELECTRIQUE OU DES BLESSURES.

. NE LAISSEZ PAS LE CORDON PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE

OU D’'UN COMPTOIR.

. ASSUREZ-VOUS QUE LE GOULOT EST TOUJOURS SOLIDEMENT FIXE

EN PLACE AVANT QUE LE MOTEUR NE SOIT ALLUME. N'OUVREZ PAS
LE GOULOT TANDIS QUE LEXTRACTEUR DE JUS FONCTIONNE.

ASSUREZ-VOUS DE METTRE LINTERRUPTEUR EN POSITION DARRET
APRES CHAQUE UTILISATION DE VOTRE EXTRACTEUR DE JUS.
ASSUREZ-VOUS QUE LE MOTEUR SOIT COMPLETEMENT ARRETE
AVANT DE LE DEMONTER.

NE METTEZ PAS VOS DOIGTS OU DES OBJETS DANS LEXTRACTEUR
DE JUS S’IL FONCTIONNE. SI DE LA NOURRITURE SE COINCE DANS
LA PRISE, UTILISEZ LE POUSSOIR FOURNI OU UN AUTRE MORCEAU
DE FRUIT OU DE LEGUME A POUSSER VERS LE BAS. SI CELA EST
IMPOSSIBLE, ETEIGNEZ LE MOTEUR ET DEMONTEZ LEXTRACTEUR
DE JUS POUR ELIMINER LA NOURRITURE RESTANTE.

NE LUTILISEZ PAS A LEXTERIEUR.

NE PLACEZ PAS LAPPAREIL SUR OU PRES D'UN BRULEUR A GAZ OU
ELECTRIQUEOU DANS UN FOUR CHAUFFE.

N'UTILISEZ PAS LAPPAREIL AUTREMENT QUE POUR SON
UTILISATION PREVUE.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

S
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p.36 3. Guide interrupteur d'alimentation /
4. Précautions avant extraction de jus

p-38 5. Composants
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p.44 8. Utilisation

p.45 9. Lorsque la Multi-vis s'arréte en cours
d'utilisation

p.46 10. Démontage et nettoyage
p.47 11. Avant de demander une réparation

Avant de lire le mode d’emploi

1. Lisez les « Recommandations de sécurité » (p. 34 a 35)
et utilisez 'appareil correctement.

2. Aprés avoir lu le mode d'emploi, conservez-le

dans un endroit sdr pour pouvoir le consulter
ultérieurement.

3. N'utilisez pas l'appareil a l'étranger si le courant et

la tension électrique sont différents.

4. Toute amélioration de la qualité est sujette a
changement sans préavis.

A 1. Recommandations de sécurité

01 Assurez-vous de lire les <Recommandations de
sécurité>.

02 Suivez les <Recommandations de sécurité>.

03 Les recommandations sont classées comme suit.

Avertissement Toute violation des mises en
garde peut entrainer des blessures séveres ou la
mort.
® Ne branchez ou ne débranchez pas le cordon
d'alimentation avec les mains mouillées.
® N'utilisez pas un courant différent de celui indiqué
surlacartedegarantie etdansles caractéristiquesdu
produit. Cela pourrait provoquer un choc électrique,
un incendie et/ou une altération des performances.
Le branchement a un voltage différent pourrait réduire
la durée de vie du moteur ou causer une panne.
® Branchez entierement la fiche du cordon
d‘alimentation dans la prise avec précaution.
°® Ne pliez, n'attachez, n'endommagez ou ne tirez pas
sur le cordon et ne le placez pas prés d'une source de
chaleur telle qu’une cuisiniére. De méme, ne placez
aucun objet lourd sur le produit, ne le placez pas dans
un lieu étroit et ne le modifiez pas.
® Ne modifiez le produit dans aucune circonstance.
De méme, ne tentez pas de démonter ou de réparer
l'appareil vous-méme

® N'insérer aucun corps étranger, comme un doigt
ou une épingle en fer, dans les fentes ou les trous
présents sur lappareil. Cela peut provoquer un
incendie, un choc électrique, une blessure et/ou une
panne. Pour le service apres-vente et la maintenance
du produit, veuillez contacter le Centre de service client
HUROM.

®Lorsque lafiche secteur estendommagée, n'essayez
pas de la réparer ou de la modifier vous-méme,
rendez-vous au centre de service aprés-vente ou
dans une boutique.

® Ne mouillez pas le produit et ne l'éclaboussez pas
d’eau. Assurez-vous que de l'eau ou quaucun corps
étranger ne pénétre l'interrupteur du d'alimentation du
produit.

® Ne touchez pas linterrupteur d'alimentation avec
les mains mouillées.

® Par sécurité, assurez-vous que le produit est relié
a la terre en permanence. De méme, ne le raccordez
pas a un tuyau de gaz, a une conduite d'eau en plastique
ou a une ligne téléphonique. Assurez-vous d'utiliser la
prise de terre.

*N’essayez pas de démonter 'ensemble de la cuve ou
n’insérez aucun corps étranger comme un doigt ou
une cuiller a Uentrée ou a la sortie du robinet en cours
d'utilisation.

® Ne pas utilisez a portée des enfants. Les enfants
doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec lappareil. Il existe un risque de
blessure ou de panne si des enfants percutent et font
tomber l'appareil par inadvertance.

®Une personne quine serait pas habituée a l'utilisation
du produit ne devrait pas lutiliser elle-méme.
Toute personne présentant des troubles physiques
ou mentaux ou ne possédant pas lexpérience et la
connaissance de ce type de produit ne devrait pas
l'utiliser sans surveillance.

® N'utilisez pas ce produit si vous portez ou tenez un
objet magnétique, comme un bracelet magnétique,
par exemple. La présence d'un objet magnétique pres
de l'appareil pourrait causer une panne.

Attention Toute violation des mises en garde
peut entrainer des blessures séveres ou la mort.
®N'utilisez pas le produit si le bloc principal ou la cuve
du produit ne sont pas correctement connectés.
®En cas de fuite de gaz, etc. ne touchez pas au cordon
d'alimentation. Ouvrez plutdt une fenétre et ventilez
soigneusement la zone.
® Si la vis de pression cesse de tourner durant le
fonctionnement normal, appuyez sur le bouton
« REV » et maintenez-le enfoncé pendant 3 a
5 secondes pour activer la rotation inverse. Aprés
la fin compléte de la rotation inverse, appuyez de
nouveau sur le bouton « ON » pour reprendre le
fonctionnement normal. Si la vis continue de s'arréter
durant le fonctionnement, les pieces risquent d'étre
endommagées ou la performance peut étre altérée
a cause de la surchauffe du moteur. Si ce probleme
persiste, arrétez d'utiliser l'appareil et contactez notre
centre de service clients local.
® Ne déplacez pas le bloc principal de lappareil, ne
démontez ou ne montez pas 'ensemble de la cuve ou
les piéces de celle-ci en cours d'utilisation. Assurez-
vous d'interrompre toute utilisation et débrancher le
cordon d'alimentation au préalable.




®Lors de lutilisation du produit, assurez-vous qu’'une
cravate, un collier, une écharpe, etc. ne se coince pas
dans lorifice d’'entrée.

®Placez le produit sur une surface plane et stable afin
de Uutiliser.

® Lorsque vous insérez les ingrédients dans
louverture, n'utilisez pas de baguette, de cuiller ou
tout autre objet autre que le poussoir.

® N'utilisez pas l'appareil sans interruption pendant
plus de 30 minutes a chaque utilisation. Cela pourrait
causer une surchauffe et une panne. Afin de l'utiliser a
nouveau, arrétez compléetement le produit pendant au
moins 5 minutes.

®N’exercez pas de choc excessif sur le produit et ne le
faite pas tomber.

® Si le produit émet des bruits inhabituels, une
chaleur excessive ou de la fumée, arrétez de Uutiliser
immédiatement et contactez le Centre de service
client. Lodeur dégagée par un produit lors de sa
premiére utilisation disparaitra naturellement au fil du
temps.

® Débranchez la fiche du cordon d‘alimentation de la
prise lorsque le produit n'est pas utilisé. De méme,
lorsque vous débranchez le cordon d'alimentation,
assurez-vous de bien le saisir afin de le tirer.

*® Ne nettoyez pas le produit a une température égale
ou supérieure a 80 °C. Ne le mettez pas au lave-
vaisselle, au seche-vaisselle, au micro-ondes, etc. car
cela pourrait causer une panne et/ou une déformation
des pieces.

® Le produit pése environ 5.4 kg. Lorsque vous
déplacez le produit, assurez-vous de tenir fermement
le bloc principal a l'aide de vos deux mains. Si vous le
déplacez en ne tenant que la cuve ou les c6tés du bloc
principal de l'appareil, ce dernier pourrait tomber et
causer une blessure physique ou une panne.

® N'utilisez pas cet appareil ménager a des fins
commerciales. Lextraction excessive d’'une quantité
importante d’ingrédients peut endommager les
piéces. Si vous souhaitez utiliser cet appareil a des fins
commerciales, veuillez contacter le Centre de service
client quant a la méthode a respecter.

2. Precautions d'utilisation

® Assurez-vous de bien comprendre comment
préparer lesingrédients et de les préparer
correctement avant de les insérer dans l'appareil.

- Des ingrédients mal préparés pourraient entraver le
processus d'extraction et/ou endommage L'appareil.
®|ngrédients nécessitant une attention particuliere

- Lorsque vous utilisez des ingrédients mous tels que
des bananes, des kiwis m{rs et des tomates, le jus peut
stagner a l'intérieur de la cuve, ce qui peut compliquer
l'extraction. Veuillez ajouter des ingrédients plus
fermes.

- Lorsque vous utilisez des noix, des cacahuetes, des
amandes, des graines de tournesol, des pignons de pin,
des haricots, etc. n'en utilisez qu'une petite quantité ou
ajoutez-les avec d'autres ingrédients apres les avoir
trempés dans l'eau.

®Ingrédientimpossibles a presser

- Nutilisez pas d'ingrédients qui ne peuvent étre
pressés tels que des graines des sésames, des grains
de café, du poivre de Chine, des écorces d'arbre ou des
aiguilles de pin. N'utilisez pas de poisson d'eau vaseuse,
d'anguille, de crevettes, d'escargots, de poulpe, etc.
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- N'utilisez pas de fruits imbibés d'alcool, de miel ou
de sucre [raisin, framboises, mires, etc] ou d'enzymes
(salicorne, enzymes de pin, etc.).

- N'utilisez pas d'ingrédients difficiles a presser dii a
certaines caractéristiques tels que le chalef argenté,
l'aloé, le cactus, le coing, l'igname, la racine de kudzu,
le sucre de canne, les glands ou les pissenlits

- N'utilisez pas d'ingrédients bouillis comme des
pommes de terre ou des patates douces.

- N'utilisez pas de glace obtenue par congélation de
l'eau.

@ [l est recommandé de consommer le jus extrait des
légumes immédiatement, si possible, et de ne pas le
réfrigérer sur une période importante.

@ N'utilisez pas ce produit afin de moudre des grains.
Cela peut provoquer des blessures ou une panne.

® N'extrayez pas de nouveau le jus d’'une pulpe qui a
déja été pressée.

® Ne faites pas fonctionner le produit a vide avant de
presser vos ingrédients.

® N’insérez pas d'ingrédients dans la trémie au-dela
de la limite indiquée.

@ N'utilisez pas l'appareil sans interruption pendant
plus de 30 minutes.

- Cela pourrait causer une surchauffe et une panne.
Cependant, lorsque vous utilisez l'appareil de facon
continue, faites une pause de plus de 5 minutes avant
de l'utiliser a nouveau.

@ N’insérez pas de baguette ou de cuiller dans le
robinet de sortie de la pulpe/du jus en cours de
fonctionnement.

@ Lorsque vous insérez les ingrédients, n'utilisezrien
d'autre que le poussoir. Cela pourrait endommager
les piéces ou causer une blessure physique et/ou une
panne.

@ Ne touchez pas Uinterrupteur d'alimentation avec
les mains mouillées.

- Cela peut provoquer un choc électrique, un court-
circuit et/ou un incendie. Ne versez pas de substance
étrangere sur ou pres de linterrupteur d'alimentation.
@ Utilisez le produit lorsque le couvercle ajus est
ouvert.

- Le jus peut couler vers larriere, a lintérieur de la
trémie, si le couvercle est ouvert lors de l'extraction.

@ Ne pas utiliser en présence d’une grande quantité
d’eau ou de jus de légume dans la partie supérieure
du bloc principal.

@ Pour extraire de grands volumes a plusieurs
reprises sans rencontrer de problémes, il est
important de vider régulierement le réservoir a
pulpe.

-Si le bac a pulpe n'est pas vidé, il risque d'étre
poussé vers l'extérieur ou le produit peut sarréter de
fonctionner.

-De la pulpe peut couler le long du bloc principal
lorsque vous retirez le récepteur une fois le jus terminé.

Remarque

1. Lesingrédients passés, qui ont été stockés longtemps
au réfrigérateur, ou les fruits congelés, peuvent ne
produire que peu de jus, voire pas du tout.

2. Si le produit n'est pas nettoyé directement aprés
utilisation, la pulpe pourrait sécher, ce qui complique
le démontage et le nettoyage et peut également causer
une altération des performances. Donc, si possible,
nettoyez le produit immédiatement apreés utilisation.
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36 3.Guide interrupteur d'alimentation

Avant d'utiliser le produit, appuyez sur
Uinterrupteur d'alimentation.

(T T A

\ y,
\ [ONJ:ON - Démarre le moteur et
/ extrait le jus.

[O]: Stop - Appuyez sur ce bouton
pour arréter le fonctionnement du
produit.

[REV]: REV - Appuyez sur ce
bouton lorsque l'extraction sarréte
en cours de fonctionnement en raison
d'une surcharge d'ingrédients.

% |'appareil fonctionne uniquement
lorsque le bouton est enfoncé, et il
sarréte lorsque le bouton est relaché.
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4. Précautions avant extraction de jus

2 Sivous avez des allergies, assurez-vous de
préparer des ingrédients qui vous correspondent.

3 Pour laméthode d’utilisation ou les remarques
concernant Uutilisation de l'appareil pour chaque
ingrédient, veuillez consulter le livre de recettes.

3% Coupez les ingrédients a une dimension qui vous
permettent de les insérer dans la trémie. Si vous
souhaitez presser un grand volume ou effecteur une
extraction rapide, coupez les ingrédients en plus
petits morceaux avant de les insérer. Pour environ
1kg, répétez les étapes de la rubrique « démontage
et nettoyage apreés extraction de jus ».

% N’insérez pas d'ingrédients dans la trémie au-
dela de la limite indiquée.

2 Lorsque vous pressez des fruits mous, le jus ou
les ingrédients peuvent stagner a Uintérieur de la
cuve.

% Lorsque vous pressez des fruits ou des légumes
particulierement fibreux, le jus peut étre plus épais.

3% Linsertion des ingrédients suivants, qu’il est
impossible de presser, peut causer des dégats ou
une panne.

- Ingrédients qui ne peuvent étre pressés comme les
graines de sésames, le poivre de Chine, les écorces
d'arbre et les aiguilles de pin ainsi que les poissons
d'eauvaseuse, les anguilles, les crevettes, les
escargots, le poulpe, etc.

- Les fruits imbibés d'alcool, de miel ou de sucre
(raisin, framboises, mlres, etc) ou d'enzymes
(salicorne, enzymes de pin, etc.).

- Ingrédients difficiles a presser di a certaines
caractéristiques tels que le chalef argenté, l'aloé,

le cactus, le coing, la banane, l'igname, la racine de
kudzu, le sucre de canne, les glands ou les pissenlits.
- Les d'ingrédients bouillis comme les pommes de
terre ou les patates douces.

- La glace obtenue par congélation de l'eau

% N'utilisez pas ce produit afin de réduire des
grains en poudre.

% Référez-vous aux instructions de la section
<Précautions d'utilisation> (p.35)




4-1. Multi-vis

o Certains ingrédients nécessitant une attention particuliére
lors de la préparation, veuillez vous référez aux instructions
suivantes afin de les préparer.

 Lorsque vous pressez des ingrédients plusieurs fois ou
que vous pressez une quantité importante d'ingrédients,
assurez-vous de les découper en petits morceaux et de
répéter les étapes de la rubrique « démontage et nettoyage
apres extraction de jus ».

* Pour une extraction de jus plus rapide, émincez les
ingrédients.

Agrumes

Pamplemousse, orange, citron, etc.
Préparez les ingrédients en les pelant et en les découpant
en petits morceaux qui passeront dans l'entrée de la trémie.

Elimiez tous les pépins et noyaux durs et impossibles a
presser avant insertion.

Fruits a la peau épaisse

Ananas, fruit du dragon, melon, pastéque, grenade, etc.
Préparez les ingrédients en les pelant et en les découpant
en petits morceaux qui passeront dans l'entrée de la trémie.
Elimiez tous les pépins et noyaux durs etimpossibles a
presser avantinsertion.

Fruits a pépins et noyaux

Raisins, pommes, péches, kakis, prunes, cerises, poires,
melons coréens, etc.

Pour les ingrédients qui contiennent des pépins ou des
noyaux durs et impossibles a presser tels que les péches,
assurez-vous de retirer ceux-ci et de couper les fruits afin de
n'en utiliser que la chaire. Les pépins et les noyaux peuvent
interrompre le fonctionnement de l'appareil ou
endommager les pieces. Les pépins de pormme contiennent
des toxines, veillez donc a en enlever autant que possible.
Pour les raisins, séparez chaque raisin de la grappe et
nettoyez-les soigneusement. Ne pressez pas les ingrédients
trop mous. Mélangez-les a d'autres fruits et légumes.

Fruits mous

Extraction unique (baies, tomates cerises, ananas, etc.)

% Nettoyez soigneusement les ingrédients et découpez-les
en petits morceaux qui passent dans l'entrée de la trémie.
Pour les fruits et légumes qui possedent une queue, enlevez
celle-ciau préalable.

Extraction mixtes (fraises, kiwis, bananes, tomates,
mangues, etc.)

% Pour les ingrédients secs et visqueux, mélangez-les
avec d'autres ingrédients avant extraction. Enlevez la
peau et la queue ainsi que les pépins ou noyaux le cas
échéant.

Légumes-racines

Carottes, betterave, gingembre, patates douces,
pommes de terre, ail, etc.

Nettoyez les ingrédients a l'eau claire afin d"éliminer
toute saleté et substance étrangere. Pour les ingrédients
fibreux tels que le gingembre, pelez-les et coupez-les en
petits morceaux. Pour les ingrédients longs, coupes-les
verticalement avant extraction.

Feuilles et tiges

Céleri, chou kale, chou, cresson, herbe de blé,
ciboulette, etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de 3 cm ou moins
avant extraction. Les feuilles et les tiges étant des
ingrédients rugueux et fibreux, il n'est pas facile de les
presser et ils peuvent se coincer dans la Multi-vis.

e Lorsque vous pressez des ingrédients autres que des
racines, des feuilles ou des tiges, le jus peut stagner.

Fruits congelés

Fruits a la peau épaisse tels que la pastéque et les
melons

Pelez les ingrédients et coupez-les en petits morceaux
qui passent dans lentrée de la trémie avant de les
congeler.

Fruits a pépins et noyaux tels que les mangues,

les péches et le raisin

N'utilisez que des fruits congelés sans pépins et noyaux.
Pour les fruits présentant des pépins ou noyaux durs et
impossibles a presser tels que les mangues, les péches
et les citron, assurez-vous de les enlever et de les
congeler avant utilisation. Pour les raisins, congelez la
variété qui ne possede pas de pépins.

Fruits et légumes mous tels que les bananes,

les fraises, les kiwis et les tomates)

Pelez les bananes, les kiwis, etc. entierement et
coupez-les en morceaux de 3 a 4 cm de long qui passent
dans l'entrée de la trémie avant de les congeler. Pour les
tomates cerises, les fraises, etc. enlevez les queues avant
de les congeler.

e Permet de faire des granités, des smoothies, des
crémes glacées, etc. a l'aide de fruits congelés.

¢ Coupez les fruits en morceaux de 2 cm et congelez-les
avant utilisation.

o N'utilisez jamais l'appareil afin d'écraser ou de piler de
la glace ou d'autres ingrédients.

e Le produit peut s'arréter si une quantité excessive
d'ingrédients ou de trop gros morceaux sont insérés en
méme temps. Veillez donc a insérer de petites quantités a
lafois [dans Uentrée supplémentaire).
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5. Composants

Piéce de récepteur

Piéce de bloc principal

Piéce de trémie
Partie supérieure
de la multi-vis
Partie inférieure de cordon
la multi-vis d'alimentation
/'/77 ™
=2
| Bloc principal de
Trémie ‘ || Récepteur l'appareil
{ |
NS 4
Piéce d’accessoire
Brosse de
Baca pulpe nettoyage
Poussoir

Bacajus
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Détails du récepteur

Bosse
. garniture du
Repere couvercle de sortie
d'assemblage dejus

garniture
d’extraction

Sortie dujus

iy

garniture
d'étanchéité =
=
[\ [o = E
boitier du %-
bouchonde

Couvercle de la

sortie dujus
sortie de pulpe

_ Couvercle de la sortie
Sortie de pulpe Sortie de jus dejus
Loquet du couvercle de

Loquet du couvercle de
la sortie de pulpe sortie de jus

Détails de la trémie Détails de lavis

Partie supérieure
de la multi-vis

Partie inférieure de

Couvercle de la trémie 1 multi-vis

Entrée supplémentaire

Garniture de vis

Repere de limite
dentrée

Poignée de la trémie Détails du bloc principal

Repére d'assemblage

interrupteur d'alimentation

@ Piece d'assemblage du
cordon d'alimentation

Garniture de la
trémie
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40 6.Démontage

0 1 Couvercle de la sortie de jus Installation

Pour installer le couvercle de
lasortie de jus, faites-le glisser
dans une rainure dans la partie
supérieure du récepteur, puis
placez le crochet sur la partie
inférieure.

Si la garniture n'est pas correctement
assemblée ou si le loquet n'est pas
bien verrouillé, du jus peut fuir pendant
l'extraction ou le couvercle de la sortie
de pulpe peut souvrir.

#Veérifiez que la garniture du couvercle
de sortie de jus et la garniture du
bouchon de sortie du jus sont bien
installées.

Fermez le couvercle de la
sortie de pulpe et accrochez
lanneau.

Si la garniture n'est pas correctement
assemblée ou si le loquet n'est pas
bien verrouillé, du jus peut fuir pendant
l'extraction ou le couvercle de la sortie
de pulpe peut souvrir.

# Vérifiez que le boitier d'extraction
et la garniture d'étanchéité sont bien
installés.
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0 3 Installation de la multi-vis

Apreés avoir assemblé la multi-vis,placez-laa
lintérieur du récepteur et tournez-la dans le
sens horaire.

Si les pieces ne sont pas bien assemblées a l'intérieur

du récepteur, le produit pourrait ne pas fonctionner
correctement.

0 4 Installation de la trémie

Alignez les repéres situés sur la trémie sur
ceux qui se trouvent sur le récepteur, puis
tournez-la dans le sens horaire pour terminer
linstallation.

0 5 Installation du corps

Placez l'assemblage du récepteur sur le bloc

principal.

Remarque

Fermez le couvercle de la trémie en
l'abaissant jusqu'a entendre un clic.

Si le couvercle de la trémie n'est pas bien fermé, il est
possible que le produit ne fonctionne pas correctement.

Au lieu de lassembler sur le bloc principal,
montez séparément l'assemblage du
récepteur dans un premier temps, puis
placez lassemblage complet sur le dessus
du bloc principal.

Il peut étre difficile de Uinstaller correctement s'il n'est

pas assemblé exactement comme indiqué dans le guide
d'installation.

S
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42 7.Assemblage et démontage des joints en silicone

% Les joints en silicone sont des piéces qu'il est recommandé de remplacer tous les 6 a 12 mois. Vous pouvez les
acheter aupres du Centre de service client.

(Lextracteur de jus peut fuir si le produit n'est pas assemblé correctement.)

Joint d’extraction

Démontage

Saisissez la garniture et tirez-la vers Larriere.
Le boitier est muni d'un anneau qui empéche de le
démonter complétement.

Assemblage

Apres nettoyage, insérez la partie convexe du boitier
comme pour l'accrocher, puis appuyez dessus.

Démontage

Saisissez la garniture et tirez-la vers Larriere.

Assemblage

Apres le nettoyage, insérez d'abord un coté de la
garniture comme sivous laccrochiez.
Insérez le reste et appuyez sur les bords extérieurs.

Démontage
Saisissez la garniture et tirez-la vers Larriere.

Assemblage

Apreés nettoyage, assurez-vous que la surface inclinée
de la garniture est orientée vers l'extérieur avant de
linsérer et de 'enfoncer.




Joint du bouchon de sortie du jus

Plan inférieur
de la partie
inférieure de
la multi-vis

Plan supérieur
de la partie
inférieure de
la multi-vis

Démontage
Saisissez la garniture et tirez-la vers arriere.

Assemblage

Aprés le nettoyage, insérez d'abord un c6té de la garniture
comme sivous l'accrochiez.
Insérez le reste et appuyez sur les bords extérieurs.

Démontage
Saisissez la garniture et tirez-la vers Larriere.

Assemblage

Aprés le nettoyage, insérez d'abord un c6té de la garniture
comme sivous l'accrochiez.
Insérez le reste et appuyez sur les bords extérieurs.

Démontage
Tirez sur un coté pour L'extraire par le bas.

Assemblage

Apres nettoyage, vérifiez la direction et insérez-le dans la
partie inférieure de la multi-vis comme pour accrocher un
coté.

Insérez le boitier et appuyez dessus de maniere a ce
qu'aucune piece ne soit pliée.
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01 Ouvrez le couvercle de latrémie.

@ Tirez sur le levier du couvercle de la trémie pour Uouvrir.
Insérer une quantité excessive d'ingrédients peut exercer
une trop forte pression sur le produit.

02 Ajoutez des ingrédients jusqu’au repére de la trémie.
@ Ingrédients mous : mélangez-les avec d'autres
ingrédients avant extraction.

03 Fermez le couvercle de latrémie en laissant le
bouchon de sortie du jus ouvert.

@ Avant d'appuyer sur le bouton ON, mettez en place le
gobeletajus.

@ Le jus peut coulervers l'arriere, a l'intérieur de la trémie,
sile couvercle est ouvert lors de U'extraction. Sile jus ne
coule pas méme une fois le bouchon de sortie du jus ouvert,
ouvrez le couvercle de la trémie et videz-en le contenu.

04 Appuyez sur Uinterrupteur d'alimentation afin de
commencer a utiliser le produit.

@ Le «clic » émis lors de L'utilisation du produit est produit
lorsque l'ensemble de la cuve et le moteur sont verrouillés
l'unalautre.

05 Afin d'ajouter d'autres ingrédients en cours
d’utilisation, utilisez U'ouverture additionnelle ou ouvrez
le couvercle de latrémie.

@ Lorsque le couvercle de la trémie est ouvert, l'appareil
sarréte.

@ N'utilisez aucun objet en dehors du poussoir fourni.

(® Dans le cas ou la Multi-vis tourne mais que les
ingrédients ne sont pas broyés dans la trémie lors de
l'extraction, utilisez le poussoir afin de faire descendre les
ingrédients.

06 Laissez l'appareil fonctionner pendant environ 1
minute aprés que les ingrédients sont passés par la
trémie.

(@ L'appareil presse et broie les ingrédients lentement et
iLfaut donc un peu de temps afin que le dernier ingrédient
soit pressé.

@ Eliminer la pulpe restante en faisant fonctionner
|'appareil aprés extraction facilite le retrait de la trémie et le
nettoyage des pieces.

@ llest facile d"éliminer la pulpe résiduelle en alternant
plusieurs fois une rotation inverse et une rotation normale.

07 Une fois U'extraction du jus et U'élimination de la pulpe
terminés, appuyez sur Uinterrupteur d'alimentation afin
d’arréter l'appareil.

(@ L'appareil s'arréte 3 secondes aprés que vous avez
appuyé sur l'interrupteur d'alimentation.

08 Versez le jus restant eninclinant la cuve vers l'avant.
@ Pour les jus épais et concentrés, de tomates, par
exemple, le jus pourrait rester coincé dans la cuve.

@ Lorsque vous détachez le récepteur, de la pulpe peut
s'écouler du bloc principal de l'appareil en fonction des
ingrédients.

9. Lorsque la Multi-vis s'arréte
en cours d'utilisation 45
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01 Appuyez sur le bouton [REV] en le maintenant
enfoncé pendant 3 a 5 secondes puis relachez-le, et
recommencez cette action 2 ou 3 fois.

Le bouton [REV] permet d'évacuer le reste d'ingrédients
accumulés. La rotation inverse se produit uniquement
lorsque le bouton est enfoncé, tandis que la vis s'arréte
lorsque le bouton est relaché.

02 Une fois que la Multi-vis est complétement arrétée
apres une rotation inverse, appuyez brievement

sur linterrupteur d'alimentation afin de reprendre
l'extraction. En cas d'extraction ou de rotation inverse,
assurez-vous d'appuyer sur l'interrupteur d'alimentation
une fois que la Multi-vis est complétement arrétée.

Remarque

Sil'appareil ne fonctionne pas méme suite a l'opération
décrite ci-dessus, débranchez le cordon d'alimentation
de la prise, démontez la cuve, lavez-la et utilisez-la de
nouveau. Du fait de ses caractéristiques, le moteur

ne s‘arrétera pas immédiatement mais continuera de
tourner lentement dans la méme direction avant de
s'arréter complétement.
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10. Démontage et nettoyage

\/

% Une fois l'appareil complétement arréte,
débranchez le cordon d‘alimentation de la prise
avec des mains séches. Méme une fois le produit
arrété, le moteur continuera de fonctionner
lentement. Attendez environ 3 secondes avant de
retirer la cuve.

01 Retirez 'ensemble de la cuve du bloc principal
de 'appareil. Faites tourner la trémie afin de L'ouvrir
puis retirez successivement chacune des pieces
afin de les désassembler.

02 Nettoyez les pieces a l'eau claire avec une
brosse.

03 Pour nettoyer le récepteur, commencez par
enlever le couvercle de la sortie de jus, puis ouvrez
le couvercle de la sortie de pulpe et le bouchon
de sortie de jus. Vous pouvez ainsi procéder a un
nettoyage minutieux.

04 Nettoyez le bloc principal de l'appareil a l'aide
d'un chiffon humide ou d'un chiffon doux.

05 Retirez les joints en silicone et nettoyez-les apres
utilisation.

- Des résidus peuvent rester coincés.

(Garniture de la trémie, boftier du bouchon de sortie
du jus, garniture d'extraction, garniture d'étanchéité,
Ga]rniture de vis, garniture du couvercle de sortie de
jus

06 \ous pouvez stériliser les pieces en les trempant
dans du bicarbonate de soude, de l'acide citrique ou
duvinaigre dilué dans de l'eau chaude.

% Sivous ne nettoyez pas le produit immédiatement
apres utilisation, cela pourrait engendrer la corrosion
ou la coloration des pieces en acier inoxydable a cause
du sel ou de la pulpe des ingrédients. De méme,
des contaminants pourraient sécher et se coincer
a lintérieur, ce qui complique le démontage et le
nettoyage des pieces et réduire les performances
de l'appareil. Assurez-vous de le nettoyer et de le
laisser sécher a lair immédiatement apres utilisation
puis de l'entreposer dans un endroit propre. Pour
un stockage long, utilisez une brosse pour nettoyer
l'appareil. Ne nettoyez pas les pieces a l'eau trop
chaude ou bouillante et n'utilisez pas d'éponge de
nettoyage, d'éponge en acier ou autres outils abrasifs
ou coupants. Ne les lavez pas au lave-vaisselle et ne
les placez dans un seche-vaisselle.




11. Avant de demander
une réparation

Veuillez vérifier les points suivants avant de demander une réparation. Sivous avez besoin d'une assistance
aprés-vente ou avez des questions concernant L'utilisation de ce produit, veuillez contacter notre Centre de
service clients au http://www.globalhurom.com. Lorsque vous souhaitez obtenir une assistance ou des
pieces auprés du service aprés-vente, veuillez vérifier le nom du modele, ainsi que le numéro de série du
fabricant ou le numéro figurant sous le code-barres.

01. Lorsque l'appareil se met
enroute, il émetun «clic».

Il s'agit du son du moteur qui se joint a la Multi-vis. Il ne s'agit pas d'une dysfonction.

02. Il ne fonctionne pas
uniquement avec le bloc
principal de l'appareil.

Vérifiezsilensemble de la cuve et le bloc principal de l'appareil sont correctement assemblés.
Assurez-vous de couper l'alimentation lorsque vous monter ou démonter le produit.

03. Assemblez-le de faconace
qu'il soit aligné au repére de
sécurité.

Vérifiez que l'appareil a été assemblé selon le repére.

04. L'appareil ne fonctionne
pas.

Vérifiez que le cordon d'alimentation est correctement branché. Lappareil peut ne pas
fonctionner aprés une période de temps important (30 minutes ou plus). Il fonctionnera
normalementune fois que latempérature du bloc principal de l'appareil (moteur) aura descendu.

05. L'appareil s'arréte au cours
d‘une utilisation normale.

Vérifiez que la trémie est correctement assemblée. Si la trémie n'est pas assemblée
correctement, l'appareil ne fonctionnera pas. Il ne fonctionnera que lorsque le symbole de
verrouillage de la cuve et que le repére d'assemblage de la trémie sont face a face. Vérifiez si
'appareil a été assemblé conformément aux instructions du guide d'assemblage. Référez-vous
alapage du guide d'assemblage (p. 41). Un trop grand nombre d’ingrédients ou des ingrédients
particuliérement épais ont-ils été insérés ? Référez-vous a la page 45 de ce mode d'emploi afin
d'activer la rotation inverse. Par sécurité, un minuteur, qui s'arréte automatiquement au bout
de 5 minutes, se met en route. Appuyez a nouveau sur linterrupteur d'alimentation afin de
commencer a utiliser le produit.

06. L'appareil présente des
fissures causées par une
Multi-vis ou au-dessus de la
Multi-vis.

Lors dumoulage, des repéres incurvés sont réalisés sur les cotés et sur le dessus de la Multi-
vis en plus des marques droites. Ces marques sont normales et n'affectent en aucun cas
Lutilisation de l'appareil.

07.Lejus coule par le robinet
de sortieimmédiatement aprés
Uinsertion des ingrédients.

Selon les ingrédients utilisés, une petite quantité de jus peut couler par le robinet de sortie.
Lne s'agit pas d'un défaut de 'appareil mais plut6t d'un phénomene di aux caractéristiques des
ingrédients. L'écoulement s'arrétera lorsque le produit commencera a fonctionner.
Sil'écoulement se poursuit, contactez le Centre de service client.

08. Lejuss'écoulevers
larriére de la trémie.

Avez-vous utilisé 'appareil avec le couvercle fermé ? Lorsque le bouchon de sortie du jus
est fermé, il est possible que le jus s'écoule vers larriére de la trémie. Si le jus ne coule pas
méme une fois le bouchon de sortie du jus ouvert, ouvrez le couvercle de la trémie et videz-en
le contenu.

09.Lejus s'écoule entre la
trémie et la cuve ou entre la
cuve et le bloc principal de
l'appareil.

La garniture de la trémie ou la garniture de vis est-elle installée correctement ? Du jus va fuir
silagarniture de la trémie ou la garniture de vis a été installée a l'envers ou de facon incompléte.
Vérifiez que la garniture est installée correctement.

10. La trémie ne s'ouvre pas.

Une quantité excessive de pulpe pourrait &tre coincée a l'intérieur. Faites fonctionner l'appareil
afin de vider la pulpe ou répéter le processus d'activation de la rotation inverse pendant environ
10 secondes puis 2 ou 3 fois. La trémie s'ouvrira alors sans aucun probleme.

Une substance étrangére ou un objet dur (tels que des pépins, comme ceux du kaki) ont-ils été
introduits dans l'appareil ? Si une substance étrangere ou qu'un objet dur a été introduit, des
pieces pourraient étre endommagées plus sérieusement si vous effectuez une rotation inverse.
Contactez plutot le Centre de service client et effectuez une demande de service aprés-vente.

11. Lacuve tremble en cours
d'utilisation.

L'appareil peut trembler légérement a cause des mouvements du moteur du bloc principal.
Selon les caractéristiques des ingrédients (durs ou résistants), des mouvements de diverses
magnitudes sont générés. Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement mais d'un phénomene naturel
observé avec la rotation de la Multi-vis. Par rapport a des ingrédients qui contiennent bien plus
d'eau, des ingrédients plus durs peuvent faire trembler l'appareil davantage (carottes, pommes
de terre, radis, betterave, chou-rave, etc.)

12. Un bruit inhabituel se fait
entendre en cours d'utilisation.

Il s'agit d’'un bruit naturel produit lorsque les ingrédients sont broyés. Si les ingrédients
sont durs ou résistants, comme les pommes, les carottes, le chou, le céleri, la betterave, etc.
l'extraction peut étre plus bruyante que lorsque vous broyez des ingrédients plus mous.
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Antes de leer el manual

1. Lea las "Instrucciones de uso sequro” [pag. 48-49)y
asegurese de usar el aparato de forma correcta.

2. Cuando termine de leer el manual, guardelo en un lugar
de facil acceso para futuras consultas.

3.Sise encuentra en el extranjero, no conecte el aparato
a una fuente de suministro eléctrico con una tension
diferente.

4. Todas las mejoras en materia de calidad pueden estar
sujetas a cambios sin previo aviso.

1. Precauciones para un uso
seguro
01 Asegrese de leer <Precauciones para un uso sequro>.
02Siga las <Precauciones para un uso seguro>.
03 Las precauciones se clasifican de la siguiente manera.

A Advertencia La violacion de cualquiera de
las advertencias puede causar una lesion grave o la
muerte.

® No inserte ni tire del cable de alimentacion con las
manos mojadas.

® No utilice una corriente distinta a la especificada
en la tarjeta de garantia y en las especificaciones del
producto. Puede provocar una descarga eléctrica,
un incendio y/o una disminucion del rendimiento. La
conexion a un voltaje diferente puede reducir la vida util
del motor o provocar un mal funcionamiento.

® Inserte firmemente el enchufe del cable de
alimentacion hasta el fondo del enchufe.

® No doble, ate, dane o tire a la fuerza del cable
de alimentacion, ni lo coloque cerca de zonas con
temperaturas elevadas, como una estufa de gas.
Tampoco se debe colocar ningun objeto pesado
encima del producto, meterlo en un espacio estrecho
ni alterarlo.

®No lo remodele bajo ninguna circunstancia. Tampoco
intente desarmarlo o repararlo usted mismo.

® No introduzca ningin objeto extrafo, como un
dedo o un alfiler de hierro, en ninguna grieta o
agujero del cuerpo del producto. Podria causar un
incendio, descargas eléctricas, lesiones o un fallo en el
aparato. Para el servicio posventa y el mantenimiento
del producto, pdngase en contacto con el Centro de
Atencidn al Cliente de HUROM.

® Cuando el enchufe esté dafiado, no lo repare o
remodele usted mismo, en su lugar, acuda a un centro
de servicio posventa o a una sucursal.

® No moje ni salpique agua en el cuerpo del producto.
Asegurese de que no entre agua o materiales extrafos
en elinterruptor de encendido del producto.

® No controle el interruptor de encendido con las
manos mojadas.

® Por seguridad, conecte la toma de corriente a tierra
en todo momento. Ademas, no lo conecte a una tuberia
de gas, una tuberia de agua de plastico o una linea
telefonica. Asegurese de utilizar una toma de corriente
con conexion a tierra.

® No intente desmontar ninguna pieza de la camara
ni introduzca objetos extraios, como un dedo o una
cuchara, en la entrada o la salida del zumo durante el
funcionamiento.

® No lo deje al alcance de los ninos. Los nifios deben
ser supervisados cuidadosamente para que no
jueguen con este aparato. Existe el riesgo de que se
produzcan lesiones o un mal funcionamiento si los
ninos lo golpean accidentalmente y lo tiran.

® Una persona que no esté familiarizada con el
manejo del producto no debe utilizarlo sola. Cualquier
persona con problemas fisicos o mentales o que no
tenga la experiencia y conocimientos no debe utilizarlo
sin que esté presente un supervisor.

® No utilice el producto mientras lleve puestos
o sostenga objetos con fuerza magnética (por
ejemplo, pulseras magnéticas). Colocar objetos
magnéticos cerca del producto puede provocar un mal
funcionamiento de este.

Precaucion La violacién de cualquiera de las
precauciones puede causar una lesién grave o la
muerte.
® No utilice el producto a menos que el set del cuerpo
del producto y el de la camara estén conectados de
forma segura.
® Si hay una fuga de gas, etc., no toque el cable de
alimentacion, en su lugar, abra las ventanas y ventile
bien la zona.
®Silas cuchillas del extractor dejan de funcionar
durante el uso normal del aparato, mantenga
pulsado el boton rev durante 3-5 segundos
paraactivar el giro inverso. cuando se detenga
totalmente el giro inverso, pulse el boton de
encendido (on) para volver al funcionamiento
normal.

Silas cuchillas siguen deteniéndose durante el uso,

podria haber piezas danadas o problemas de
rendimiento por sobrecalentamiento del motor. Si el
problema persiste, deje de usar el aparatoy péngase en
contacto con el centro de atencién al cliente de su zona.
°*Nomuevaelcuerpodelproducto,nidesmonteomonte
la camara o las piezas durante el funcionamiento.




Asegurese de detener el funcionamiento y desconectar
el cable de alimentacién antes de hacerlo.

® Cuando utilice el producto, tenga cuidado de que no
entre en el aparato una corbata, un collar largo, una
bufanda, etc.

® Coloque este producto en una superficie planay es-
table parasu uso.

® Cuando introduzca los ingredientes, no utilice un
palillo, una cuchara ningun otro objeto duro que no
seael prensador.

® No utilice el producto durante mas de 30 minutos
seguidos cada vez. Puede sobrecalentar el motor y
provocar un mal funcionamiento del aparato. Para
volver a utilizarlo, pare completamente el aparato
durante unos 5 minutos antes de usarlo.

® No ejerza ningun golpe excesivo ni deje caer el
producto.

® Si el aparato produce alguin sonido inusual, calor
excesivo o humo, deje de utilizarlo inmediatamente
y pongase en contacto con el Centro de Atencion
al Cliente. El olor que se experimenta al utilizar un
producto nuevo desaparecerd naturalmente con el
tiempo.

® Desconecte el cable de alimentacion de la toma de
corriente cuando no esté usando el aparato. Ademas,
cuando tire del cable de alimentacion, aseglrese de
agarrar el enchufe para tirar de éL.

® No limpie el producto a una temperatura de 80°C
o superior. No lo meta en un lavavajillas, secadora,
microondas, etc. Puede causar un mal funcionamiento
y/o la deformacion de las piezas.

® El producto pesa aproximadamente 5.4 kg. Cuando
mueva el producto, asegurese de sujetar firmemente
el cuerpo del producto con ambas manos. Si lo mueve
sujetando solo la cdmara o los lados del cuerpo del
producto, podria caerse y provocar una lesién corporal
o un mal funcionamiento.

® No utilice este producto de uso doméstico para
fines comerciales. Anadir una cantidad excesiva de
ingredientes puede causar dafos en las piezas. En
caso de que se vaya a utilizar con fines comerciales,
péngase en contacto con el Centro de Atencién al
Cliente sobre el método de uso.

2. Precauciones durante el
funcionamiento

® Asegurese de entender bien como preparar los
ingredientesy de prepararlos adecuadamente antes
deintroducirlos.

- Losingredientes mal preparados pueden dificultar el
proceso de extracciény/o causar dafios en el producto.
® Ingredientes que necesitan un especial cuidado

- Si utiliza solo ingredientes blandos, como platanos,
kiwis maduros y tomates, el zumo puede estancarse
en el interior de la cdmara, lo que puede dificultar
la extraccion del zumo. Por favor, anada otros
ingredientes que no sean demasiado blandos.

- Cuando introduzca nueces, cacahuetes, almendras,
semillas de girasol, pifones, judias, etc., anada
solo una pequena cantidad o anadalos con otros
ingredientes después de haberlos remojado en agua.
® Ingredientes que no se pueden exprimir

- No introduzca ingredientes que no puedan ser
exprimidos, como semillas de sésamo, granos de café,
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chiles chinos, cortezas de arboles y agujas de pino.
No introduzca peces, anguilas, gambas, caracoles,
calamares, etc.

- No introduzca frutas empapadas en alcohol, miel
0 azlcar (uvas, frambuesas, moras, etc.) ni enzimas
(salicornia, pino pifionero, etc.).

- No introduzca ingredientes cuyas caracteristicas
hacen que sea dificil exprimirlos, como bayas de plata,
aloe, cactus, membrillo, boniatos, raiz de kudzu, cana
de azucar, bellotasy dientes de ledn.

- Nointroduzca ingredientes hervidos, como patatasy
boniatos cocidos.

- No introduzca hielo hecho con agua congelada.

® Se recomienda consumir el zumo de verduras
inmediatamente, si es posible, y no refrigerarlo
durante un largo periodo de tiempo.

® No utilice este producto para pulverizar semillas.
Puede causar daios o un mal funcionamiento.

®No vuelvaa extraer zumo de la pulpa que yahasido
exprimida.

® No realice ninguna prueba de funcionamiento del
producto antes de introducir los ingredientes.

® No introduzca ingredientes en la tolva por encima
de la marca de limite indicada.

@ No Lo utilice durante mas de 30 minutos seguidos.

- Puede sobrecalentar el motor y provocar un mal
funcionamiento del aparato. Sin embargo, cuando
lo utilice de forma continua, haga una pausa en el
funcionamiento y utilicelo después de un descanso de
mas de 5 minutos.

@ No introduzca un palillo o una cuchara en la salida
de zumo/pulpa durante el funcionamiento.

® Cuando introduzca los ingredientes, utilice
Unicamente el prensador. Puede dafar las piezas o
causar una lesion corporal y/o un mal funcionamiento.
@ No accione el interruptor de encendido con las
manos mojadas.

- Puede provocar una descarga eléctrica, un
cortocircuitoy/o unincendio. Nointroduzca sustancias
extranas en elinterruptor de encendido o cerca de éL.

@ Utilicelo con la tapa de zumo abierta.

- El zumo puede subir hacia la tolva si la tapa esta
cerrada mientras se hace el zumo.

® No utilice el producto cuando haya una gran
cantidad de agua o jugo de verduras en la parte
superior del cuerpo.

@ Para garantizar una extraccion sin problemas de
grandes volumenes varias veces, es importante
vaciar regularmente el depdsito de pulpa.

- Si el depdsito de pulpa no se vacia, puede salirse o el
funcionamiento del producto puede detenerse.

- La pulpa puede gotear sobre el cuerpo del aparato
cuando se extrae la cdmara después de terminar la
extraccion de zumo.

1. Losingredientes marchitos, que han estadoalmacenados
durante mucho tiempo en el frigorffico, o las frutas
congeladas solo pueden producir una pequena cantidad de
ZUmo o ninguna.

2.Siel productonoselimpiainmediatamente después de su
uso, la pulpa puede secarse, lo que dificulta el desmontaje y
la limpieza, y a su vez puede perjudicar al rendimiento. Por
lo tanto, si es posible, Limpielo inmediatamente después de
Su uso.
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3. Guia delinterruptor de encendido

Antes de utilizar el producto, presione el
interruptor de encendido.
T T N

[ONJ]: Encendido (ON): Pone
en marcha el motory hace
\ zumo.

[O]:Parada (Stop):
pulselo para detener el
aparato mientras esta en
funcionamiento

[REV]:Giro inverso (REV):
pulselo si el aparato se
detiene mientras esta en
funcionamiento por
sobrecarga de material.

% Elaparato funciona solo
cuando se pulsa el botény
se detiene cuando se deja de
pulsar

4. Precauciones antes de exprimir

% Si tiene alguna alergia, asegurese de elegir
los ingrediente adecuados para su cuerpo
cuando prepare los ingredientes.

% Para el método y las notas sobre el uso del
aparato para cada ingrediente, consulte el
libro de recetas.

% Prepare los ingredientes en tamanos que
puedan introducirse en la tolva. Si desea
exprimir un gran volumen o realizar una
extraccion rapida, corte los ingredientes en
trozos mas pequenos antes de introducirlos.
Cada aproximadamente 1 kg, repita el paso de
«desmontary limpiar después de exprimir»
parasu uso.

2% No introduzca ingredientes en la tolva por
encima de la marca de limite indicada.

2 Al exprimir frutas blandas, el zumo de los
ingredientes puede estancarse dentrode la
camara.

*% Alexprimir frutas y verduras fibrosas, el
zumo puede espesarse.

% Laintroduccion de los siguientes
ingredientes, imposibles de exprimir, puede
provocar danos o un mal funcionamiento.

- Ingredientes que no pueden ser exprimidos
como semillas de sésamo, granos de café,
chiles chinos, cortezas de arbolesy agujas

de pino, asi como peces de fango, anguilas,
gambas, caracoles, calamares, etc.

- Frutas empapadas en alcohol, miel o aztcar
(uvas, frambuesas, moras, etc.) ni enzimas
(salicornia, pino pifionero, etc ).

- Ingredientes cuyas caracteristicas hacen que
sea dificil exprimirlos, como bayas de plata,
aloe, cactus, membrillo, plétanos boniatos, raiz
de kudzu, cafa de azlcar, bellotas y dientes de
ledn.

- Ingredientes hervidos, como patatas y boniatos
cocidos.

- Hielo hecho de agua congelada

2% No lo utilice para pulverizar semillas.

> Consulte las instrucciones de
<Precauciones durante el funcionamiento>
(consulte la p. 49).

S




4-1. Multi-tornillo

e Como ciertos ingredientes necesitan un cuidado
adicional durante la preparacion, consulte las
siguientes instrucciones sobre como preparar los
ingredientes.

¢ Cuando haga zumo varias veces o en grandes
cantidades, asegurese de cortar los ingredientes en
trozos pequenos, y luego repita el paso «desmontar
y limpiar después de exprimir>.

« Para hacer zumo mas rapidamente, pique los
ingredientes en trozos finos.

Citricos

Pomelos, naranjas, limones, etc.

Prepare los ingredientes pelandolos y cortandolos en
trozos mas pequenos para que quepan en la entrada
de la tolva. Retire todas las semillas durasy no
masticables antes de introducirlo.

Frutas con piel gruesa

Pinas, fruta del dragon, melones, sandias,
granadas, etc.

Prepare los ingredientes pelandolos y cortandolos en
trozos mas pequenos para que quepan en la entrada
de latolva. Retire todas las semillas durasy no
masticables antes de introducirlo.

Frutas con semillas

Uvas, manzanas, melocotones, caquis, ciruelas,
cerezas, peras, melones, etc.

En el caso de ingredientes que contengan semillas
duras e imposibles de masticar o semillas de gran
tamanio, como las de los melocotones, asegurese de
retirar primero las semillas y cortary preparar solo
la carne de la fruta. Las semillas duras pueden
detener el funcionamiento o dafnar las piezas. Las
semillas de las manzanas son toxicas, asi que
eliminelas en la medida de lo posible. Para las uvas,
arranque cada uva del racimo después de limpiarlas
bien. No exprima solo los ingredientes demasiado
blandos, en su lugar, que mézclelos con otras frutasy
verduras.

Frutas blandas

Extraccion unica (bayas, tomates cherry, pifas,
etc.)

# Limpie a fondoy corte los ingredientes en trozos
pequenos que puedan caber en la entrada de la tolva.
En el casode las frutas y verduras con tallos, retire
primero los tallos.

Extraccion mixta (fresas, kiwi, platanos, tomates,
mangos, etc.)

>¢ En el caso de los ingredientes secos y
viscosos, mezclarlos con otros ingredientes para
su extraccion. Retire la cascaray los tallos y
también las semillas, si las hubiera.

Hortalizas de raiz

Zanahorias, remolachas, jengibre, boniatos,
patatas, ajo, etc.

Lave los ingredientes con agua corriente para
eliminar la suciedady otras sustancias extranas.
Para los ingredientes fibrosos, como el jengibre,
pele la piel exteriory cortelo en trozos pequenos.
Para los ingredientes largos, cortelos
verticalmente para su extraccion.

Verduras de hojay tallo

Apio, col rizada, col, perejil, hierba de trigo,
cebollino, etc.

Corte los ingredientes en trozos de 3 cm 0 menos
para su extraccion. Como las verduras de hojay de
tallo son asperasy fibrosas, no es facil extraer el
zumo'y pueden quedar atrapadas en el Multi-
tornillo.

e Cuando se exprimen ingredientes que no son
hortalizas de raiz, de hojay de tallo, el zumo puede
estancarse.

Fruta congelada

Frutas con pieles gruesas, como sandias y
melones

Pele la piel exteriory corte los ingredientes en
trozos mas pequefios para que quepan en la
entrada de la tolvay a continuacion congélelos.
Frutas con semillas, como mangos,
melocotonesy uvas

Utilice solo frutas congeladas sin semillas. En el
caso de las frutas que tienen semillas duras e
imposibles de masticar, como los mangos, los
melocotonesy los limones, asegurese de retirar
las semillas y congelar las frutas antes de
utilizarlas. En el caso de las uvas, congele las que
no tengan semillas para utilizarlas.

Frutas y verduras blandas, como platanos,
fresas, kiwis y tomates)

Pele completamente los platanos, el kiwi, etc. y
cortelos en trozos de 3 a 4 cm de largo que puedan
caber en la entraday a continuacién congélelos.
En el caso de los tomates cherry, las fresas, etc.,
retire los tallos y luego congele las frutas.

o Se utiliza para hacer granizados, batidos,
helados, etc. que utilizan frutas congeladas.

¢ Corte las frutas en trozos de 2 cmy congélelas
antes de usarlas.

e Nunca lo utilice para triturar o moler hielo u
otros ingredientes.

¢ Elproducto puede detenerse si se introduce una
cantidad excesiva de ingredientes o piezas
voluminosas a la vez, por lo que aseglrese de
introducir una pequena cantidad cada vez [en la
entrada adicional).
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52 5.Componentes

Pieza de latolva

Tolva |

Pieza de lacamara

Parte superior del
multitornillo

Parte inferior del
multitornillo

Cémara

Piezade labase

Cablede
alimentacion

Cuerpodel
producto

Piezaaccesoria

Depésito de pulpa

Vaso de zumo

Cepillo de limpieza

Empujador

==

©
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Informacion de la camara
Parte saliente

empaquetadura dela

Marca de guia de montaje tapa de salida de zumo
empaquetadura de Orifidode
extraccion ) salidaytapa
j delorifidode
salidadezumo
ﬂ nmp
empagquetadura de
sellado
Q 0
empaquetadura de
latapa de zumo
Tapadesalidade
lapulpa
Salida de pulpa Salida del Tapa de salida del zumo
) zumo
Pestillo de latapadela Pestillo de la tapa de la salida de zumo
salida de pulpa
Informacion de la tolva Informacion del tornillo

Parte superior del multitornillo

Tapadelatolva
apadelatoa Parte inferior del multitornillo

Entrada adicional

¢
Empaquetadura \,
del tornillo =

& ]

Linea de limite de entrada

Asadelatolva Informacion de la base

Marca de guia de montaje

Interruptor de encendido

Pieza de montaje del cable

Tapadelatolva
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54 6.Como realizar el montaje

0 1 Montaje tapa de salida del zumo

Enganche la tapa de salida del
zumo en unaranura en la parte
superior de la cdmara para
montarla, y luego fije el gancho
en la parte inferior.

Silaempaquetadura estd mal
montada o el pestillo no esta
bien cerrado, la tapa de salida
de la pulpa puede abrirse o el
zumo puede gotear durante la
extraccion.

# Compruebe sila
empaquetadura de la tapa
de salidadezumoyla
empaquetadura de la tapa de
zumo estan instaladas.

Cierre latapade salidadela
pulpay enganche el anillo.

Sila empaquetadura esta mal
montada o el pestillo no esta
bien cerrado, la tapa de salida
de la pulpa puede abrirse o el
zumo puede gotear durante la

extraccion.

# Compruebe sila
empaquetadura de extraccion
y laempaquetadura de sellado
estan instaladas.
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0 3 Montaje del muttitornillo

Coloque el multi-tornillo montado

dentro de la camaray girelo en sentido
horario.Silas piezas del interior de la cdmara no
estan correctamente ensambladas, es posible
que el producto no funcione correctamente.

0 4 Montaje de latolva

Alinee las marcas de la camaray la tolva para
montarlasy, a continuacion, girela en el sentido
horario para montarla por completo.

0 5 Montaje del cuerpo

Coloque el conjunto de la cdmara debidamente
montado en el cuerpo del producto.

Baje la tapa de la tolva para cerrarla hasta que
se oiga un clic.

Silatapa de la tolva no estd bien cerrada,
es posible que el aparato no funcione
correctamente.

En lugar de montarlo sobre el cuerpo, monte
primero el conjunto de camara por separadoYy,
a continuacion, coloque todo el conjunto sobre
el cuerpo.

Sino se siguen las instrucciones de la guia

de montaje, puede resultar dificil montarlo
correctamente.

| S
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56 7. Montajeydesmontaje de silicona

% Las juntas de silicona son consumibles y se recomienda reemplazar una vez cada 6 a 12 meses. Se
pueden adquirir a través del Centro de Atencion al Cliente.

[Elexprimidor puede tener fugas si el producto no est bien montado).

Junta de extraccion

Desmontaje

Sujete la empaquetadura y tire de ella hacia atréas.
Hay un anillo en'la empaquetadura para que no se
desmonte completamente.

Montaje
Después de limpiarla, introduzca la parte convexa de la

empagquetadura como si la estuviera enganchandoyy, a
continuacion, presidnela hacia abajo.

Desmontaje
Sujete la empaquetadura y tire de ella hacia atras.

Montaje

Después de la limpieza, introduzca primero un lado
de la empagquetadura como si la enganchara.
Introduzca la pieza restante y presione los bordes
circunferenciales hacia abajo.

Desmontaje
Sujete la empaquetadura y tire de ella hacia atréas.

Montaje

Después de la limpieza, asegurese de que la |
superficie inclinada de la empaquetadura esté
orlentada hacia fuera antes de introducirlay
presionarla.




Tapon de la salida de zumo

Plano inferior
delaparte
inferior del
multi-tornillo

superior
de la parte
inferior del

multi-tornillo

Desmontaje

Sujete la empagquetadura y tire de ella hacia atras.

Montaje

Después de la limpieza, introduzca primero un lado
de la empaquetadura como si la enganchara.
Introduzca la pieza restante y presione los bordes
circunferenciales hacia abajo.

Desmontaje
Sujete la empaquetaduray tire de ella hacia atras.

Montaje

Después de la limpieza, introduzca primero un lado
de la empaguetadura como si la enganchara.
Introduzca la pieza restante y presione los bordes
circunferenciales hacia abajo.

Desmontaje
Tire de un lado para sacarlo por debajo.

Montaje

Después de la limpieza, compruebe la direcciéne
insértela en la parte inferior del multitornillo como si
estuviera enganchando un lateral. ) )
Introduzca la empaquetaduray presionela hacia abajo
para que no queden partes dobladas.







01 Abralatapade latova.

®Tire de la palanca de la tapa de la tolva para
abrirla.

Introducir una cantidad excesiva de ingredientes
puede ejercer una fuerte presion sobre el producto.

02 Anada ingredientes solo hasta lamarcade
limite de la tolva.

® Para ingredientes blandos, mézclelos con otros
ingredientes para su extraccion.

03 Cierre latapade latolvay mantenga abiertala
tapadel zumo.

@ Antes de pulsar el botén de encendido, cologue el
recipiente para zumo.

Elzumo puede retroceder hacia la tolva si la tapa
del zumo estéa cerrada durante la extraccion. Siel
zumo no sale incluso después de abrir la tapa del
zumo, abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

04 Pulse brevemente el interruptor de encendido

parainiciar el funcionamiento.

(D El sonido de «clic» durante el funcionamiento del

producto es el sonido del set de la camaray el motor
que se bloquean juntos.

05 Para anadir mas ingredientes durante el
funcionamiento, utilice la entrada adicional o abra
latapade la tolva.

(@ Cuando se abre la tapa de la tolva, el
funcionamiento se detiene.

@ No utilice nada méas que el prensador designado.
®3) En caso de que el Multi-tornillo gire pero los
ingredientes no se trituren en la tolva durante la
extraccion, utilice el prensador para presionar los
ingredientes.

06 Deje que la maquina siga funcionando durante
aproximadamente 1 minuto mas después de que
todos los ingredientes bajen a la tolva.

@ Presione y exprima lentamente los ingredientes,
ya que lleva alguin tiempo que se exprima hasta el
ultimo ingrediente.

@ La eliminacién de la pulpa restante mediante el
funcionamiento adicional de la maquina después de
la extraccion hace que sea mas conveniente separar
latolvay limpiar las piezas.

@) Es facil eliminar la pulpa residual si se activan
repetidamente las rotaciones inversay normal.

07 Una vez terminada la extraccion de zumoy

de pulpa, pulse el interruptor de encendido para
detener la maquina.

@ La méaquina se detiene 3 segundos después de ser
detenida por elinterruptor de encendido.

08 Vierta el zumo restante inclinando la camara
hacia adelante.

@ En el caso de los zumos concentrados espesos
hechos con tomates, etc., puede que todavia quede
zumo en la cdmara.

@ Alextraer la cdmara, la pulpa puede gotear del
cuerpo del producto dependiendo de los ingredientes
que se estén exprimiendo.

9. Cuando el Multi-tornillo se para
duranteeluso

01 Mantenga pulsado el boton de giro inverso
[REVI]durante 3-5 segundos y suéltelo dos o
tres veces.

Elbotén de giro inverso [REV] sirve para hacer
girar los ingredientes en sentido inverso. El giro
inverso funciona Unicamente cuando se pulsa
este botdn; las cuchillas se detienen cuando se
deja de pulsar.

02 Cuando la funcién de giro inverso se detenga
por completo, pulse el boton de encendido [ON]
para poner el aparato en marcha.

Ala hora de pulsar el botdn de encendido (ON])

o el botdn de giro inverso [REV), asegUrese de
pulsarlo solo cuando las cuchillas se hayan
detenido por completo.

Sila maquina no funciona incluso después

de sequir los pasos anteriores, desenchufe el
cable de alimentacion de la toma de corriente,
desmonte el set de la cdmara, lavelo y vuelva

a utilizarlo. Debido a sus caracteristicas, el
motor no se detendra de inmediato, sino que
continuard girando lentamente en la direccién de
funcionamiento antes de detenerse por completo.
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10. Como desmontar y limpiar

\/

% Después de que el producto deje de funcionar por
completo, tire del enchufe del cable de alimentacion con
las manos secas. Incluso después de que el producto

se detenga, el motor se detendra lentamente, asi que
espere unos 3 segundos antes de separar el setde la
camara.

01 Separe el set de la cdmara del cuerpo del producto. Gire
latolva paraabrirlay luego vaya tirando de cada una de las
piezas para desmontarlas.

02 | ave las piezas con un cepillo de limpieza bajo el agua
corriente.

03 Para limpiar la cdmara, separe primero la tapa de
salida de zumoyy, a continuacién, abra la tapa de salida de
la pulpay la tapa de zumo para proceder a limpiarlas a
fondo.

04 Limpie el cuerpo del producto con una toalla himeda o
un pano suave.

05 Retire y lave las juntas de silicona después del uso.

- Es posible que queden residuos pegados.
([Empaquetadura de la tolva, empaquetadura de la tapa de
zumo, empagquetadura de extraccion, empaquetadura de
sellado, Empagquetadura del tornillo, empaquetadura de la
tapa de salida de zumo)

06 Puede esterilizar las piezas sumergiéndolas en agua
caliente diluida con bicarbonato de sodio, acido citrico o
vinagre.

% Sino se limpia el producto inmediatamente después
de su uso, las piezas de acero inoxidable y otras partes
pueden corroerse o decolorarse debido a la sal y la pulpa
de los ingredientes. Ademds, los contaminantes pueden
secarse y quedarse pegados en el interior, lo que dificulta
su desmontaje y limpieza y también puede causar un
deterioro del rendimiento. Asegurese de limpiarlo y secarlo
completamente al aire libre inmediatamente después de
usarloy guardelo en un lugar limpio. Para el almacenamiento
a largo plazo, utilice un cepillo de limpieza para lavarlo. No lo
limpie con agua hirviendo o a alta temperatura ni utilice una
esponja de limpieza, una esponja de acero, abrasivos y otros
utensilios de limpieza afilados. No lo coloque en el lavavajillas
nien el secador de platos.




11. Antes de solicitar
Un reparacion

Haga las siguientes comprobaciones antes de solicitar una reparacion. Si necesita contactar con el servicio
posventa o le surgen dudas mientras usa el aparato, pongase en contacto con http://www.globalhurom.com
Cuando se ponga en contacto con el servicio posventa, compruebe el nombre del modelo, asi como el nimero de
serie del fabricante o los nimeros que figuran bajo el codigo de barras.

01.Cuando empiezaa
funcionar, se oye un «clic».

Es el sonido del motor encajando con el Multi-tornillo. No se trata de un mal funcionamiento.

02. Elaparato no funciona solo
con el cuerpo del producto.

Compruebe siel setde lacdmaray el cuerpo del producto estan bien montados. Asegirese de
desconectar la alimentacién cuando monte o desmonte el producto.

03. Ensamblelo de manera que
esté alineado con el sensor de
seguridad.

Compruebe si estd ensamblado de acuerdo con la marca de la guia.

04. No funciona.

Compruebe si el cable de alimentacion esta bien insertado. Es posible que la maquina no
funcione después de un largo periodo de (30 minutos o mas). Funcionard normalmente
después de que se enfrie el cuerpo del producto (motor).

05. Se detiene durante suuso
normal

Compruebe si la tolva esta bien montada. Si la tolva estd mal montada, el producto no
funcionara. Solo funcionard cuando el simbolo de la cerradura en la cdmaray la marca de la
gufa de montaje de la tolva estén ensamblados de manera que se enfrenten.

Compruebe si el producto esta montado segun los pasos especificados en la guia de montaje.
Consulte la pagina de la guia de montaje (pagina 55). ¢ Ha introducido una cantidad excesiva de
ingredientes o ingredientes extremadamente gruesos? Consulte la pagina 59 del manual para
activar la rotacién inversa. Por seguridad, hay configurado un temporizador que se detiene
automaticamente después de unos 5 minutos desde el inicio del funcionamiento. Vuelva a
pulsar brevemente elinterruptor parainiciar el funcionamiento.

06. Hay marcas de grietas
causadas por un Multi-tornillo
omarcas de aranazos en la
parte superior del Multi-
tornillo.

En el proceso de fabricacion del moldeado, se crean marcas en forma de curva en los lados y
en la parte superior del Multi-tornillo, ademas de las marcas de moldeado de lineas rectas.
Estas partes son normalesy no afectan en absoluto al funcionamiento.

07. Elzumo sale por lasalida
de la pulpainmediatamente
después de introducir los
ingredientes.

Segun los ingredientes introducidos, pueden salir pequefas cantidades de zumo por la salida
de la pulpa.

Esto no es un defecto del producto, sino un fenémeno causado por las caracteristicas de los
ingredientes. La fuga se detendréa una vez el aparato comience a funcionar. Si la fuga continta,
pongase en contacto con el Centro de Atencion al Cliente.

08. EL zumo vuelve hacia la
tolva.

¢Ha extraido el zumo con la tapa de zumo cerrada? Cuando se extrae zumo con la tapa de zumo
cerrada, el zumo puede retroceder hacia la tolva. Siaun después de abrir la tapa del zumo no se
ha vertido suficiente contenido, abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

09. Fugas de zumo entre la
tolvay lacamaraoentre
lacamaray el cuerpo del
producto.

¢ Esta bien montada la empaquetadura de la tolva o lLa empaquetadura del tornillo?
Elzumo goteara sila empaquetadura de la tolva o la empaquetadura del tornillo se ha montado
alrevés o de formaincompleta.Compruebe si la empaquetadura esta bien montada.

10. Latolvanose abre.

Puede que haya un exceso de pulpa en el interior. Accione el producto para descargar la
pulpa del interior o repita el proceso de activar la rotacién inversa durante unos 10 segundos y
luego pare 2 o 3 veces. Entonces, la tolva se abrira sin problemas. ¢Ha introducido sustancias
extranas o materias sélidas (semillas duras como las del caqui)? Si se introducen sustancias
extrafas o materias sélidas, las piezas pueden dafarse mas gravemente si se intenta activar
una rotacién inversa, por lo que debe ponerse en contacto con el Centro de Atencidn al Cliente y
solicitar el servicio posventa.

11.La camaratiembla (durante
la extraccién de zumo).

El aparato puede tambalearse ligeramente debido a los movimientos del motor del cuerpo
del producto. Dependiendo de las caracteristicas de los ingredientes (duros o resistentes), los
movimientos se generan en distintas magnitudes. No se trata de un mal funcionamiento, sino
de un fendmeno normal que se observa cuando el Multi-tornillo gira. En comparacion con los
ingredientes blandos con mucho contenido de agua, los ingredientes relativamente mas duros
puede parecer que producen una mayor agitacion (por ejemplo, zanahorias, patatas, rabanos,
remolacha, colinabo, etc.)

12. Se oye un ruido inusual
mientras se hace el zumo.

Es un sonido natural que se produce cuando los ingredientes se estan triturando. Si los
ingredientes son duros o resistentes, como manzanas, zanahorias, coles, apio, remolachas,
etc., el ruido de extraccion puede ser mas fuerte que el que se oye al exprimir ingredientes méas
blandos.
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Primadileggere il manuale

1. Leggere le ‘Precauzioni di sicurezza' (p. 62~63) e
usare correttamente l'apparecchio.

2. Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un posto
adeguato per consultazioni future.

3. Non usare l'apparecchio all'estero con
alimentazione e tensione diverse.

4, Tutti i miglioramenti di qualita sono soggetti a
modifiche senza preavviso.

1. Precauzioni per un utilizzo
sicuro

01 Assicurarsi di leggere le <Precauzioni per un
utilizzo sicuro>.

02 Attenersi alle <Precauzioni per un utilizzo sicuro>.
03 Le precauzioni sono classificate nel modo seguente.

A Avvertenza La violazione di uno qualsiasi dei
segnali di avvertimento puo causare lesioni gravi o
morte.

® Non inserire o tirare il cavo di alimentazione con
le mani bagnate.

® Non usare una corrente diversa da quella
specificata nella scheda di garanzia e nelle
specifiche del prodotto. Cio potrebbe causare
scosse elettriche, incendio e/o compromissione
delle prestazioni. Il collegamento a una tensione
diversa puo ridurre la durata del motore o provocare
malfunzionamenti.

® Inserire saldamente la spina del cavo di
alimentazione fino in fondo in una presa di corrente.
® Non piegare, legare, danneggiare o tirare
forzatamente il cavo di alimentazione, né metterlo
accanto ad oggetti con una temperatura elevata o
fonti di calore, come un fornello a gas. Inoltre, non
mettere alcun oggetto pesante sopra il prodotto,
nonincastrarloinuno spazio stretto e nonalterarlo.

® Non modificare lapparecchio in nessun caso.
Inoltre, non tentare di smontarlo o ripararlo da soli.

® Non inserire oggetti estranei come dita o perni
metallici in qualsiasi fessura o foro nel corpo del
prodotto. Cio potrebbe causare un incendio, scosse
elettriche, lesioni e/o malfunzionamenti. Peril servizio
post-vendita e la manutenzione di un prodotto,
contattare il Centro assistenza clienti HUROM.

® Quando la spina di alimentazione & danneggiata,
non ripararla o modificarla da soli e, invece, recarsi
presso un centro di assistenza post-vendita o un
rivenditore autorizzato.

® Non bagnare o spruzzare acqua sul corpo del
prodotto. Assicurarsi che né acqua né corpi estranei
entrino nell'interruttore di accensione del prodotto.

® Non comandare linterruttore di accensione con
le mani bagnate.

® FPer sicurezza, usare sempre prese di corrente
collegate a terra. Inoltre, accertarsi che il
collegamentoditerranonsiaposto sutubidelgas, tubi
di plastica dell'acqua o linee telefoniche. Assicurarsi
di usare una presa con messa a terra.

® Non tentare di smontare qualsiasi parte del set
contenitore o di inserire oggetti estranei come
dita o cucchiai nell'ingresso o nell’uscita del succo
durante il funzionamento.

® Non utilizzarlo lasciandolo alla portata dei
bambini. | bambini devono essere attentamente
sorvegliatiin modo che non giochino con

questo dispositivo. C'e rischio di infortuni o
malfunzionamenti se i bambini lo colpiscono
accidentalmente e lo fanno cadere.

® Una persona che non ha familiarita con la
manipolazione del prodotto nondeve usarlodasola.
Chi ha problemi fisici o mentali o non ha esperienza e
le conoscenze necessarie non deve usare il prodotto
senza la presenza di un supervisore.

® Non utilizzare il prodotto mentre siindossano o si
tengono in mano oggetti con forza magnetica (ad es.
braccialettimagnetici). Posizionare oggetti magnetici
vicino al prodotto puo causare malfunzionamenti.

Attenzione La violazione di una qualsiasi delle
avvertenze puo causare lesioni gravio morte.
® Non azionare il prodotto se il set del corpo e il
set contenitore del prodotto non sono assemblati
saldamente.
® Se c’e una perdita di gas, ecc., non toccare il cavo
di alimentazione ma, invece, aprire le finestre e
ventilare accuratamente l'area.
® Se la coclea smette di girare durante il normale
funzionamento, premere il pulsante "rev" e tenerlo
premuto dai 3 ai 5 secondi per attivare l'inversione
di rotazione. quando Llinversione di rotazione
si arresta completamente, premere di nuovo il
pulsante “on" per riprendere il funzionamento
normale.
Se la coclea continua a fermarsi durante il funzionamento,
le parti potrebbero essere danneggiate o le prestazioni
potrebbero essere peggiorate a causa diun surriscaldamento
del motore. Se questo problema permane,interrompere
Lutilizzo del prodotto e contattare il Centro Assistenza Clienti
locale.
® Non spostare il corpo del prodotto, né smontare
o assemblare il set contenitore o le parti durante il
funzionamento.




Assicurarsi di interrompere il funzionamento e di
estrarre preventivamente il cavo di alimentazione.

® Quando si usa il prodotto, fare attenzione che
cravatte, collane lunghe, sciarpe, ecc. non finiscano
nellingresso.

® Posizionare il prodotto su una superficie piana e
stabile per luso.

®Quando siinseriscono gliingredienti nell'ingresso,
non usare bacchette, cucchiai, oggetti duri o altro
che nonsiail pestello.

*® Non utilizzare continuamente il dispositivo per piu
di 30 minuti ogni volta. Cio potrebbe surriscaldare
il motore e causare malfunzionamenti. Per farlo
funzionare di nuovo, fermare completamente il
dispositivo per circa 5 minuti prima dell'uso.

® Non sottoporre il prodotto a urti eccessivi e non
farlo cadere.

® Se il dispositivo produce suoni insoliti, calore
eccessivo o fumo, smettere immediatamente di
usarlo e contattare il Centro assistenza clienti.
Lodore che si avverte quando si usa un prodotto
nuovo sparira naturalmente con il tempo.

® Estrarre la spina del cavo di alimentazione dalla
presa di corrente quando non é in uso. Inoltre,
quando si estrae il cavo di alimentazione, assicurarsi
di afferrare la spina per farlo.

® Non pulire il prodotto ad una temperatura pari
o superiore a 80°C. Non metterlo in lavastoviglie,
asciugatrice, microonde, ecc. Cio potrebbe causare
malfunzionamenti e/o deformazioni delle parti.

® Il prodotto pesa circa 5.4 kg. Quando si sposta
il prodotto, assicurarsi di tenere saldamente il
corpo del prodotto con entrambe le mani. Se lo si
sposta tenendo solo il contenitore o i lati del corpo del
prodotto, il corpo potrebbe cadere e causare lesioni
fisiche o malfunzionamenti.

® Questo prodotto & destinato alluso domestico
e non deve essere usato per scopi commerciali.
Leccessiva estrazione di una grande quantita di
ingredienti puo causare danni alle parti. Nel caso
in cui debba essere utilizzato per scopi commerciali,
contattare il Centro assistenza clienti per riceve
istruzioni sul metodo di utilizzo.

2. Precauzioni durante il
funzionamento

® Assicurarsi di aver capito bene come preparare
gli ingredienti e prepararli correttamente prima di
inserirli.

- Ingredienti mal preparati possono ostacolare il
processo di estrazione e/o causare danni al prodotto.
@ Ingredienti che necessitano di maggiore attenzione

- Quando si usano solo ingredienti morbidi come
banane, kiwi maturi e pomodori, il succo puo
ristagnare all'interno del contenitore, il che puo
rendere difficile la spremitura. Aggiungere altri
ingredienti che non siano troppo morbidi.

- Quando si inseriscono noci, arachidi, mandorle,
semi di girasole, pinoli, fagioli, ecc., aggiungerne solo
una piccola quantita o aggiungerli con altriingredienti
dopo averli tenuti in ammollo in acqua.

® Ingredienti che non possono essere spremuti

- Non inserire ingredienti che non possono essere
spremuti come semi di sesamo, chicchi di caffe,
peperoni cinesi, cortecce d'albero e aghi di pino. Non
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inserire pesci, anguille, gamberi, lumache, calamari,
ecc.

- Non inserire frutta sotto spirito, frutta conservata in
miele o zucchero (uva, lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi
(enzimi di salicornia, pino cembro, ecc.).

- Non inserire ingredienti i cui attributi li rendono
difficili da spremere come bacche di lupo-salice, aloe,
cactus, mela cotogna, patate dolci, radici di kudzu,
canna da zucchero, ghiande e denti di leone.

- Non inserire ingredienti bolliti come patate e patate
dolci lessate.

- Non inserire ghiaccio ottenuto dal congelamento
dell'acqua.

® Si raccomanda di consumare il succo vegetale
estratto immediatamente, se possibile, e di non
conservarloin frigo per un lungo periodo di tempo.
® Non utilizzare questo prodotto per macinare i
cereali.

Cio potrebbe causare danni o malfunzionamenti.

® Nonriestrarre il succo dalla polpa che é gia stata
spremuta.

® Non far funzionare a vuoto il prodotto prima di
inserire qualsiasi ingrediente.

® Non inserire ingredienti nella tramoggia oltre il
segno limite guidato.

@ Non utilizzare continuamente per piu di 30 minuti.
- Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare
malfunzionamenti. Tuttavia, quandoil prodotto & usato
continuamente, mettere in pausa il funzionamento e
usarlo dopo una sosta di oltre 5 minuti.

@ Non inserire bacchette o cucchiai nell’uscita del
succo/polpa durante il funzionamento.

® Quando siinseriscono gli ingredienti, non

usare altro che il pestello. L'uso di oggetti diversi
potrebbe danneggiare le parti o causare infortuni e/o
malfunzionamenti.

@ Non agire sull'interruttore di accensione con le
mani bagnate.

- Ciopotrebbe causare scosse elettriche, cortocircuito
e/o incendio. Non mettere sostanze estranee sopra o
vicino all'interruttore di accensione.

@ Usareil prodotto con Uotturatore aperto.

- ILsucco puo rifluire nella tramoggia se l'otturatore &
chiuso durante la spremitura.

@ Non usare quando una grande quantita diacquao
succo é presente nella sezione superiore del corpo.
@ Per garantire un’estrazione senza problemi di
grandi volumi piu volte, & importante svuotare
regolarmente il contenitore della polpa.

- Se il contenitore della polpa non viene svuotato, &
possibile che venga spinto fuori o che il funzionamen-
to del prodotto si arresti.

- Lapolpa pud gocciolare sul corpo quando sistaccail
contenitore al termine della spremitura.

1. Gli ingredienti avvizziti, che sono stati conservati
a lungo in frigorifero, o la frutta congelata possono
produrre solo una piccola quantita di succo o non
produrne affatto.

2. Se il prodotto non viene pulito subito dopo L'uso, la
polpa puo essiccarsi, il che rende difficile smontarlo
e pulirlo e causa anche la compromissione delle
prestazioni. Quindi, se possibile, pulirlo subito dopo
l'uso.
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64 3, Guidainterruttore diaccensione

Prima di utilizzare il prodotto, premere
Uinterruttore di accensione.

T T N

\ [ONJ:ON

- Avvia il motore e produce il
/ succo.

[O]:Stop
- Premere perinterrompere il
funzionamento del prodotto.

\ [REV].REV
- Premere quando la
produzione si arresta durante
l'uso per un sovraccarico di
materiale.

% ['apparecchio funziona solo
quando il pulsante & premuto e

si ferma quando il pulsante viene
rilasciato.

4. Precauzioni primadi estrarreil succo

%% In caso di allergie, assicurarsi di selezionare
gli ingredienti adatti al proprio organismo
quando si preparano gliingredienti.

> Per il metodo e le note sull’uso del dispositivo
per ogni ingrediente, fare riferimento al libro
delle ricette.

> Preparare gliingredienti in dimensioni tali

da poter essere inseriti nellatramoggia. Se si
desidera spremere un grande volume o eseguire
una spremitura veloce, tagliare gliingredientiin
pezzi piu piccoli prima di inserirli. Per circa 1kg,
ripetereil passaggio “smontare e pulire dopo la
spremitura” per luso.

> Noninserire gliingredienti nella tramoggia
oltreil segno limite guidato.

% Quando si spremono frutti morbidi, il succo
degliingredienti potrebbe ristagnare all'interno
del contenitore.

2% Quando si spremono frutti e verdure fibrosi, il
succo potrebbe addensarsi.

% Inserendo i seguentiingredienti, che noné
possibile spremere, si possono verificare dannio
malfunzionamenti.

- Ingredienti che non possono essere spremuti
come semi di sesamo, chicchi di caffe, peperoni
cinesi, cortecce d'albero e aghi di pino, cosi come
pesci, anguille, gamberi, lumache, calamari, ecc.
- Frutta sotto spirito, frutta conservata in miele

o zucchero [uva, lamponi, gelsi, ecc.) ed enzimi
(enzimi di salicornia, pino cembro, ecc.).

- Ingredienti i cui attributi li rendono difficili da
spremere come bacche di lupo-salice, aloe,
cactus, mele cotogne, banane, patate dolci, radici
di kudzu, canna da zucchero, ghiande e dentidi
leone.

- Ingredienti bolliti come patate e patate dolci
lessate.

- Ghiaccio ottenuto dal congelamento dell’acqua

*% Non utilizzare per macinare i cereali.

X Fare riferimento alle istruzioniin <Precauzioni
durante il funzionamento> (vedere pag. 63).

S




4-1. Multi-coclea

¢ Poiché alcuniingredienti richiedono una cura maggiore
durante la preparazione, fare riferimento alle seguenti
istruzioni su come preparare gliingredienti.

¢ Quando si spreme pit volte o si spremono volumi di
ingredienti, fare attenzione a tagliare gli ingredientiin
pezzi piccoli, e poi ripetere il passaggio “smontare e pulire
dopo la spremitura”.

¢ Per una spremitura piu veloce, tagliare gli ingredienti in
pezzi molto piccoli.

Agrumi

Pompelmi, arance, limoni, ecc.

Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoliin
pezzi pit piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia. Rimuovere tuttii semi durie non
masticabili prima dell'inserimento.

Frutta con buccia spessa

Ananas, frutto del drago, meloni, angurie,
melograno, ecc.

Preparare gliingredienti sbucciandoli e tagliandoliin
pezzi pit piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia. Rimuovere tuttii semi durie non
masticabili prima dell'inserimento.

Frutta con noccioli

Uva, mele, pesche, cachi, prugne, ciliegie, pere,
meloni coreani, ecc.

Per gliingredienti che contengono semi duri e non
masticabili o noccioli di grandi dimensioni come
quelli delle pesche, avere cura di rimuovere prima i
semi/noccioli e tagliare e preparare solo la polpa. |
semi duri possono provocare l'arresto
dell'apparecchio o danneggiarne i componenti. |
semi di mela contengono sostanze tossiche, quindi
rimuoveteliil pit possibile. Per l'uva, togliere ogni
acino dal grappolo dopo averlo lavato
accuratamente. Gli ingredienti troppo morbidi non
vanno spremuti da soli, invece vanno mescolati con
altra frutta e verdura.

Frutta morbida

Estrazione singola (bacche, pomodorini, ananas,
ecc.)

% Lavare accuratamente e tagliare gli ingredientiin
pezzi piccoli che possano entrare nell’ingresso della

tramoggia. Per la frutta e la verdura con gambi,
rimuovere prima i gambi.

Estrazione mista (fragole, kiwi, banane,
pomodori, mango, ecc.)

2% Per gliingredienti secchi e viscosi, mescolarli
con altriingredienti per Uestrazione.Rimuovere
la buccia e igambi, e anche i semi, se presenti.

Ortaggi daradice

Carote, barbabietole, zenzero, patate dolci,
patate, aglio, ecc.

Lavare gliingredienti in acqua corrente per
rimuovere lo sporco e altre sostanze estranee.
Per gliingredienti fibrosi come lo zenzero,
sbucciarli e tagliarliin pezzi piccoli. Per gli
ingredienti lunghi, tagliarliin senso verticale per
l'estrazione.

Ortaggi a foglia e a stelo

Sedano, cavolo navone, cavolo, prezzemolo,
erba digrano, erba cipollina, ecc.

Tagliare gliingredientiin pezzi di 3 cm o pit corti
per l'estrazione. Poiché gliortaggi a foglia e a
stelo sono ruvidi e fibrosi, non si spremono
facilmente e possono rimanere impigliati nella
Multi-coclea.

* Quando si spremono ingredienti diversi dagli
ortaggi da radice, a foglia e a stelo, il succo puo
ristagnare.

Frutta congelata

Frutta con buccia spessa, come angurie e
meloni

Togliere la buccia esterna e tagliare gli ingredienti
in pezzi piu piccoli che passino nell'ingresso della
tramoggia prima di congelarli.

Frutta con semi e noccioli, come mango, pesche
euva

Usare solo frutta congelata e senza semi. Per la
frutta che ha semi o noccioli duri, non masticabili,
come mango, pesche e limoni, avere cura di
rimuovere i semi e poi congelarla prima dell'uso.
Per l'uva, per l'uso congelare il tipo senza semi.
Frutta e verdura morbida, come banane,
fragole, kiwi e pomodori

Sbucciare completamente le banane, i kiwi, ecc. e
tagliarliin pezzi lunghi 3-4 cm che possano
entrare nell'ingresso prima di congelarli. Per
pormodorini, fragole, ecc., rimuovere i gambi
prima di congelarli.

e Siusano per preparare granite, frullati, gelati,
ecc. la cuiricetta prevede la frutta congelata.

e Tagliarei fruttiin pezzida 2 cm e congelarli
prima dell'uso.

¢ Non usare mai l'apparecchio per frantumare o
tritare il ghiaccio o altriingredienti.

e |l prodotto puo fermarsi se si inserisce una
quantita eccessiva di ingredienti o pezzi
voluminosi in una volta sola, quindi assicurarsi di
inserire piccole quantita alla volta [nell'ingresso
aggiuntivo).
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5. Componenti

——

Parte della tramoggia

Tramoggia "

Parte del contenitore

Parte superiore
della multi-coclea

Parte inferiore
della multi-coclea

Contenitore

Parte del corpo

cordonedi
alimentazione

Parte dell’accessorio

Contenitore
della polpa

Contenitore
del succo

Spazzolino perla
pulizia

Pestello

==

©
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Dettagli contenitore
Sporgenza
! ) guarnizione
Segno dimontaggio dell'uscitadel
succo
guarnizione di
estrazione
ﬂ Fuoriuscita
succo

ﬂ nmp
guarnizione della
base Q 0

guarnizione

Tappo uscita

polpa Uscita della polpa

Fermo del coperchio
dell'uscita della polpa

dell'otturatore

Uscita del succo Tappo uscita succo

Fermo del coperchio
uscita succo

Dettagli tramoggia

Coperchio della
tramoggia

Ingresso aggiuntivo

Linea del limite di carico

Impugnatura della
tramoggia

Segno di montaggio

Guarnizione della
tramoggia

S

Dettagli coclea

Parte superiore della
multi-coclea

oueney;

Parte inferiore della
multi-coclea

Guarnizione della %

coclea

Dettagli corpo

Interruttore

Parte di montaggio del
cavo dialimentazione
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648 6.Istruzioni di montaggio

0 1 Montaggio tappo uscita succo

Agganciare il tappo dell'uscita
del succo a una scanalatura nella
parte superiore del contenitore
per montarlo, quindi fissare il
gancio nella parte inferiore.

Se la guarnizione non € montata
in modo corretto o il fermo

non é chiuso correttamente,

il coperchio di uscita della

polpa puo aprirsi o ci possono
essere perdite di succo durante
I'estrazione.

« Verificare se la guarnizione del
coperchio di scarico del succoela
guarnizione dell'otturatore sono
installate.

Infine, mettere un recipiente
sotto l'uscita del succo e sotto
l'uscita della polpa.

Se la guarnizione non € montata
inmodo corretto o il fermo

non é chiuso correttamente,

il coperchio di uscita della

polpa puo aprirsi o ci possono
essere perdite di succo durante
I'estrazione.

 Verificare se la guarnizione di
estrazione e la guarnizione della
base sonoinstallate.
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0 3 Montaggio della multi-coclea

Posizionare la multi-coclea montata all'interno
del contenitore e girarlain senso orario.

Se le parti all'interno del contenitore non sono
montate correttamente, l'apparecchio potrebbe

non funzionare in modo corretto.

0 4 Montaggio della tramoggia

Allineare i segni sul contenitore e sulla
tramoggia per montarla, quindi ruotarlain
senso orario per assemblarla completamente.

0 5 Montaggio del corpo

Posizionare il set contenitore (montato
correttamente) sul corpo dell'apparecchio.

Abbassare il coperchio della tramoggia per
chiuderlo finché non si sente un clic.

Se il coperchio della tramoggia non é chiuso
correttamente, l'apparecchio potrebbe non
funzionare correttamente.

Invece di assemblarlo sul corpo
dell’apparecchio, assemblare primail set
contenitore separatamente, quindi collocare
lintero set sul corpo dell’apparecchio.

Se non viene montato esattamente come indicato
dalla guida, potrebbe essere difficile montarlo
correttamente.

S
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70 7. Montaggio e smontaggio dei componenti in silicone

% Le guarnizioni in silicone sono materiali consumabili che si raccomanda di sostituire una volta ogni 6-12
mesi. Sono disponibili per Uacquisto attraverso il Centro assistenza clienti.

[Lestrattore puo avere delle perdite se non & assemblato correttamente).

Guarnizione di estrazione

Smontaggio

Afferrare la guarnizione ed estrarla. .
Sulla guarnizione e presente un anello cosi che non
venga smontata del tutto.

Montaggio

Dopo la pulizia, inserire la parte convessa della guarnizione
come se |a si stesse agganciando, quindi premere verso il
basso.

Smontaggio
Afferrare la guarnizione ed estrarla.

Montaggio

Dopo la Futizia, inserire prima un lato della guarnizione
come se la si stesse fissando.

Inserire la parte rimanente e premere la circonferenza
dellaguarnizione.

Smontaggio
Afferrare la guarnizione ed estrarla.

Montaggio

Dopo la pulizia, assicurarsi che la superficie inclinata della
guarnizione sia rivolta verso l'esterno prima di inserirla e
premerla.




Guarnizione dell'otturatore

Vista inferiore
della parte
inferiore della

Juper ore
della parte

| inferiore

della multi-

Smontaggio
Afferrare la guarnizione ed estrarla.

Montaggio

Dopo la Fulma inserire prima un lato della guarnizione
come se a si stesse fissando.

Inserire la parte rimanente e premere la circonferenza
della guarnizione.

Smontaggio
Afferrare la guarnizione ed estrarla.

Montaggio

Dopo la Fulma inserire pr\ma un lato della guarnizione
come se la si stesse fissando.

Inserire la parte rimanente e premere la circonferenza
della guarnizione.

Smontaggio
Tirare un lato per estrarlo sotto.
Montaggio

Dopo la pulizia, controllare la direzione e inserirla nella parte
|lnfer|ore della multi-coclea come se si stesse agganciando un
ato

Inserire 'imballaggio e premere in modo che non vi siano
parti piegate.
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01 Aprireil coperchio della tramoggia.

@ Tirare la leva del coperchio della tramoggia per
aprirla.

Linserimento di una quantita eccessiva di ingredienti
puo esercitare una pressione eccessiva sul prodotto.

02 Aggiungere gliingredienti solo fino al segno limite
della tramoggia.

Per gli ingredienti morbidi, mescolarli con altri
ingredienti per l'estrazione.

03 Chiudere il coperchio della tramoggia e tenere
aperto Uotturatore.

Prima di premere il pulsante ON, inserire il
contenitore del succo in posizione.

Il succo puo rifluire nella tramoggia se Lotturatore e
chiuso durante l'estrazione. Se il succo non esce anche
dopo aver aperto L'otturatore, aprire il coperchio della
tramoggia e svuotarne il contenuto.

04 Premere brevemente linterruttore diaccensione
per avviare il funzionamento.

® 1L suono “clic” durante il funzionamento del prodotto
¢ il suono del set contenitore e del motore che vengono
bloccatiinsieme.

05 Per aggiungere altriingredienti durante
ilfunzionamento, utilizzare Uingressosupplementare
oaprireil coperchio della tramoggia.
® Quando il coperchio della tramoggia viene aperto, il
funzionamento si ferma.
(@ Non usare oggetti diversi dal pestello designato.

Se la Multi-coclea gira ma gli ingredienti non
vengono tritati nella tramoggia durante lestrazione,
usare il pestello per spingere git gliingredienti.

06 Lasciar funzionare la macchina per circa

1 minuto dopo che tutti gli ingredienti sono scesi nella
tramoggia.

@ Gli ingredienti sono premuti e spremuti lentamente,
quindi ci vuole un po di tempo prima che lultimo
ingrediente sia spremuto.

@ Rimuovere la polpa rimanente facendo funzionare
ancora un po’ l'apparecchio dopo l'estrazione rende pit
agevole staccare la tramoggia e pulire i componenti.
(25 E facile rimuovere la polpa residua quando si
effettuano ripetutamente rotazioni inverse e normatli.

07 Unavolta che la spremitura e larimozione

della polpa sono terminate, premere Uinterruttore di
accensione per fermare Uapparecchio.

® La macchina si ferma 3 secondi dopo essere stata
fermata con Uinterruttore diaccensione.

08Versareil succo rimanente inclinando
il contenitore in avanti.
Per i succhi densamente concentrati di pomodori,
ecc. del succo puo ancora rimanere nel contenitore.
Quando si stacca il contenitore, la polpa puod
gocciolare dal corpo del prodotto a seconda degli
ingredienti spremuti.

9.Se la Multi-cocleasiferma
durante luso

01 Premere e tenere premuto [REV] dai 3 ai 5
secondi erilasciareil pulsante 2 0 3volte.
ILpulsante [REV] spinge indietro gli ingredienti per
rimuoverli. L'inversione di rotazione continua solo
quando il pulsante € premuto mentre la coclea si
ferma quando il pulsante viene rilasciato.

02 Unavolta che Uinversione di rotazione si &
arrestata completamente, premere il pulsante
[ON] per avviare il funzionamento.

Quando si preme il pulsante [ON/Estrai] o [REV/
Inverti], assicurarsi di premerlo unavolta che la
coclea si e fermata completamente.

Se l'apparecchio non funziona anche dopo aver
seguito i passaggi sopra descritti, estrarre la spina
del cavo dialimentazione dalla presa, staccare il set
contenitore, lavarlo e usarlo di nuovo. A causa delle
sue caratteristiche, il motore non si fermera subito,
ma continuera a girare lentamente nella direzione di
funzionamento prima di fermarsi completamente.
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10. Istruzioni di smontaggio e pulizia

\/

% Dopo cheil prodotto si & fermato completamente,
estrarre la spina del cavo di alimentazione con le mani
asciutte. Anche dopo larresto del prodotto, il motore si
fermera lentamente, quindi attendere circa 3 secondi
prima di staccare il set contenitore.

01 Smontare il set contenitore dal corpo del prodotto.
Girare la tramoggia per aprirla e poi estrarre in sequenza
ogni componente per smontarli.

02 L avare i componenti con uno spazzolino per stoviglie
sotto l'acqua corrente.

03 Per pulire il contenitore, per prima cosa togliere il
coperchio dell'uscita del succo, quindi aprire il coperchio
dell'uscita della polpa e il tappo del succo per pulire
accuratamente.

04 Pulire il corpo del prodotto con uno strofinaccio
inumidito o un panno morbido.

05 Smontare e lavare le guarnizioni in silicone dopo l'uso.
- Deiresidui potrebbero essere ancora attaccati.
(Guarnizione della tramoggia, guarnizione dell'otturatore,
guarnizione di estrazione, guarnizione della base,
empagquetadura del tornillo, guarnizione dell'uscita del
succo)

06 E possibile sterilizzare i componenti immergendoliin
acqua calda in cui e stato diluito bicarbonato di sodio, acido
citrico o aceto.

% Se non si pulisce il prodotto immediatamente dopo L'uso, le
parti in acciaio inossidabile e le altre parti possono corrodersi
o scolorirsi a causa del sale e della polpa degli ingredienti.
Inoltre, i contaminanti possono essersi seccati e bloccati
all'interno, il che rende difficile lo smontaggio e la pulizia e
puo anche causare la compromissione delle prestazioni.
Avere cura di pulirlo e farlo asciugare completamente all‘aria
immediatamente dopo l'uso e conservarlo in un luogo pulito.
Per la conservazione a lungo termine, usare uno spazzolino
per stoviglie per lavarlo. Non pulire con acqua bollente o
ad alta temperatura né usare spugne detergenti, pagliette
d'acciaio, spugne abrasive e altri strumenti di pulizia appuntiti.
Non metterlo in lavastoviglie o asciugatrice.




11. Prima di rivolgersi
allAssistenza tecnica

Controllare quanto segue prima di richiedere una riparazione.

Se si necessita di supporto postvendita o in caso di domande sull'utilizzo di questo prodotto, o
visitare http://www.globalhurom.com. Almomento di richiedere supporto postvendita o delle parti,
controllare il nome del modello e il numero di serie del produttore o i numeri sotto al codice a barre.

01. Quando inizia a funzionare,
sisente un "clic”.

E il suono del motore che viene assemblato con la Multi-coclea. Non & un malfunzionamento.

02. Non funziona solo conil
corpo del prodotto.

Controllare se il set contenitore e il corpo del prodotto sono assemblati correttamente.
Assicurarsidi aver spento l'alimentazione quando si monta o si smonta il prodotto.

03. Montarlo in modo che sia
allineato conilsensore di
sicurezza.

Controllare se & montato in conformita con il segno di riferimento.

04. Non funziona.

Controllare se il cavo di alimentazione ¢ inserito correttamente. Lapparecchio potrebbe non
funzionare dopo un lungo periodo [30 minuti o pits). IFunzionera normalmente dopo che il calore
del corpo del prodotto (motore] si sara raffreddato.

05. Siarresta durante il
normale funzionamento.

Controllare che la tramoggia sia montata correttamente. Se la tramoggia ¢ stata montata in
modo errato, il prodotto non funziona. Funziona solo se il montaggio & avvenuto in modo tale
che il simbolo del lucchetto sul contenitore e il segno per il montaggio della tramoggia sono
uno di fronte all'altro. Controllare che il prodotto sia stato montato conformemente ai passaggi
descritti nelle istruzioni di montaggio. Fare riferimento alla pagina delle istruzioni di montaggio
(pag. 69). Non é stata inserita una quantita eccessiva di ingredienti o ingredienti troppo
spessi? Fare riferimento a pagine 73 del manuale per attivare la rotazione in senso inverso. Per
sicurezza, e impostato un timer che si ferma automaticamente dopo circa 5 minuti dall’inizio
del funzionamento. Premere di nuovo brevemente l'interruttore di accensione per avviare il
funzionamento.

06. Cisono segnidi crepe
causati dalla Multi-coclea

o segni di graffi nella parte
superiore della Multi-coclea.

Nel processo di fabbricazione dello stampo, si creano dei segni curviformi sui lati e sulla parte
superiore della Multi-coclea, oltre ai segni lineari dello stampo. Sono parti normali e non
influenzano affatto il funzionamento.

07. It succo fuoriesce dall'uscita
della polpa subito dopo
linserimento degliingredienti.

A seconda degli ingredienti inseriti, piccole quantita di succo possono fuoriuscire dalluscita
della polpa.

Questo non é un difetto del prodotto ma, piuttosto, un fenomeno causato dalle caratteristiche
degliingredienti. La perdita cessera una volta che il prodotto iniziera a funzionare. Se la perdita
continua, contattare il Centro assistenza clienti.

08. ILsuccorifluisce nella
tramoggia.

Hai estratto il succo con lotturatore chiuso? Quando si estrae il succo con lotturatore chiuso,
ilsucco puo rifluire nella tramoggia. Se il contenuto non viene scaricato sufficientemente anche
dopo aver aperto l'otturatore, aprire il coperchio della tramoggia e svuotarne il contenuto.

09. Perdite disuccotrala
tramoggia e il contenitore, o
trail contenitore eil corpo del
prodotto.

La guarnizione della tramoggia o della coclea & montata correttamente? Ci saranno perdite
di succo se la guarnizione della tramoggia o della coclea ¢ stata montata al contrario o in modo
incompleto. Controllare che la guarnizione sia montata correttamente.

10. Latramoggia non si apre.

Potrebbe esserci un eccesso di polpa residua all’interno. Azionare il prodotto per scaricare la
polpa all'interno o ripetere il processo di attivazione della rotazione in senso inverso per circa
10 secondi e poi fermarsi 2 o 3 volte. Successivamente, la tramoggia si aprira senza problemi.
Sono state collocate nell’estrattore sostanze estranee o materiali solidi (noccioli duri come
quelli dei cachi)? Se vengono inserite sostanze estranee o materiali solidi, i componenti possono
subire danni pit gravi quando si tenta una rotazione in senso inverso, quindi contattare il Centro
assistenza clienti e richiedere il servizio post-vendita.

11. ILcontenitore trema
(durante la spremitura).

ILprodotto puotraballareleggermenteacausadei movimentidelmotore del corpodel prodotto.
A seconda delle caratteristiche degli ingredienti (duri o resistenti), si generano movimenti di
varia entita. Non si tratta di un malfunzionamento, ma piuttosto di un fenomeno normale che si
osserva quando la Multi-coclea ruota. Rispetto agli ingredienti morbidi che contengono molta
acqua, gli ingredienti relativamente pit duri possono sembrare produrre vibrazioni maggiori (ad
es. carote, patate, ravanelli, barbabietole, cavoli rapa, ecc.)

12. Durante la spremiturasi
sente un rumore insolito.

Si tratta di un suono naturale prodotto quando gli ingredienti vengono schiacciati. Se gli
ingredienti sono duri o resistenti come mele, carote, cavoli, sedano, barbabietole, ecc, il rumore
di estrazione pud essere piu forte di quello che si sente quando si spremono ingredienti pit
morbidi.
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COAEP>XAHUE

cTp.76 1.TpepocTepedxeHus o besonacHoMy
MCM0/Ib30BaHMIO

cTp.77 2.MpepocTepeXceHns BO BPeMsi KCMTyaTaLmm
cTp.78 3.YnpaBneHue KHOMKoW nutaHus /

4. MpepocTepedxeHus nepep, BbIXXMMaHUEM COKa
cTp.80 5. KoMnoHeHTbI
cTp.82 6.Mopsipok cbopku
cTp.84 7.YcTaHOBKa U CHATWE CUIIMKOHOBBIX YNIOTHUTENE
cTp.86 8.MMopspokuUcnonb30BaHMs

cTp.87 9.0cTaHoBKa MHOrOdYHKLIMOHANBHOTO LUHEKA BO
BPEMS UCMONb30BaHMS

cTp.88 10.Mopspok pa3bopkm M uncTkmn

cTp.89 11. JetcTBus nepep 0bpaLLeHneM B PEMOHTHYHO
cnyxby

Mepep npouTeHneM pyKoBOACTBA

1. MpounTaitTe pazaen "Mepbl NpeAoCTOPOXHOCTN”
[cTp.76~77) v cobiogaiTe nx npu cnonb3osaHuu npubopa.

2.Tlocne NpoyTEHUA fepKUTE PYKOBOACTBO NOb30BATENS
nog pyKow, uTobbl 0bpalLaTses K Hemy B cyyae
HeobxoanuMocTy.

3. He vicnonb3yiite npubop B Apyrux cTpaHax, ecim s
HWX MPUMEHAITCS MHbIE CTAHAAPTHI 3AEKTPONUTAHUA U
HanpsKeHus.

4. KayecTBeHHble XapakTepucTuku MoryT M3MeHATbCA 6es
npeaBapuTenbHOro yseLoMneHmna.

A 1. NMpepAocTepexeHus

Mo be3onacHOMY UCNOJIb30BaH!IO
01 06s3aTenbHO npoyTUTe paspen «[pegocTepexeHuns no
6e30nacHOMy UCMONIb30BaHNIO».

02 CobntopaiiTe npeAnucaHus, U3N0XKEHHbIE B pasfene

«[MpepocTepexkeHns no 6e3onacHoMy UCMONb30BAHUIO.
03 MpepocTepexxeHus KacaTcs cnepytoLero.

Mpepynpexxpenue HapyuweHvie nioboro 13
NpeAnMcaHiiz, 0603HaYeHHbIX MPeLYNPEX AAIOLIMM 3HAKOM,
MOXET MPVYBECTY K CEPbE3HbIM TPABMAM U CMEPTH.

®He BcTaBnsiATe U He BbIHUMANTE LUHYP NUTAHUSA U3
PO3eTKU MOKPbIMM pyKaMMu.

®He nopxntovaiiTe nspenue K aNeKTPOCETH C TOKOM,
OT/IMYHBIM OT YKa3aHHOT0 B rapaHTUIHOM TaJloHe U B
TEXHUYECKUX XapaKTepUCTUKaX YCTPoiCTBa. 3To MOXKeT
NPUBECTU K NOPA)KEHMIO 31EKTPUYECKUM TOKOM, NOXKapy U
(unm) yxyaweHuto paboumnx xapakTepucTHK. Moakioderme
KCETN C ApYrM HanpaxxeHnem MOXXET COKPaTnTb CPOK
CJ'Iy>K6bI ABuratens Wi Bbi3BaTb MOJIOMKY.

®BcTaBnsiiTe BUIKY LUHYPa NUTaHWS B PO3ETKY A0 ynopa.
®He crubaiite, He nepekpyumBaiiTe, He AonycKanTe
NOBPEX/AHMS W HE TAHWTE 3 LUHYP NUTaHMNS C CUINON,
aTaKKe He pa3MelLaiiTe ero B6NM3M UCTOYHMKA

BbICOKOV TeMnepaTypbl UM TeNNa, Hanp1Mep, rasoBoi
nauTbl. KpoMe Toro, He KnapuTe Ha uspenve Tkenble
NpeAMETbl, He CTaBbTE €50 BY3K0e NPOCTPaHCTBO U He
nepefenbiBaTe.

®Hu npm kakux o6cTosTeNbCTBaX He NepefenbiBaiTe
uzpenue. Kpome T0ro, He nbiTaliTeck pasobpats 1
OTPEMOHTMPOBATL €ro CaMOCTOATESIbHO.

®He cyiTe nanbLibl M He BCTAaBNANTE NOCTOPOHHME
npeAMeTbl, HaNpUMep, MeTanu4Yeckue bynaBKy, B LLeNM
WM OTBEPCTMS B OCHOBAHUM U3[ENNS. ITO MOXET NPHBECTU
KMoXapy, NopaXkeHnto 3neKTprn4eckiiM TOKOM, TpaBMe r
(nnm) nonowmke. o Bonpocam cepsrcHoro obeyuBanms
Vi PEMOHTA V13ieNnst 0DpaLLaiiTech B CePBUCHBIN LIEHTP
HUROM.

* B cilyyae noBpeXAeHNs BUIIKM He PEMOHTUPYITE M He
nepepenbiBaiTe ee CaMOCTONATENbHO, a 06paTUTECh B
CEPBUCHBIIA LIEHTP MK MarasvH-dunuan.

*He ponyckaifTe HAaMOKaHMs 0OCHOBaHMS U3[ENUS UK
nonapaaHus Ha Hero 6pbI3rBoabl. YoeayTecs, YTto Boaa uin
MHOPOLHbIE BELLLECTBA HE MPOHMKAIOT B KHOMKY NNTaHNA
n3genma.

®He TporaiiTe KHOMKY NUTaHNsl MOKPbLIMMU PyKaMMu.

*B uensax 6e3onacHocTH Bceraa 3a3eMsinTe po3eTky.

Ho He 3a3emnsiiTe ee Ha ra3oByio Tpyby, NNacTukoByo
BO/OMPOBOAHYI0 TPYOY VAN TENEPOHHYIO HMIO.
06513aTeNbHO CMONb3YIiTe 3a3eMIIEHHYI0 PO3ETKY.

*He nbiTaiiTech CHATL kakue-nubo feTannysna
O0T)KMMHOW KaMepbl, a TAK)Ke He CYITe nasbLbl U He
BCTaBJIAATE NOCTOPOHHUE NPeMETbI, HANpPUMep, JIOKKK,
B3arpy304Hoe UJU BbiMyCKHOE 0TBEPCTHE ANS COKA BO
BpeMsi paboTbl.

*He nonb3yiTech M3aenueM B npepenax 4ocaraeMocT1
neteit. Hy)kHo BHUMaTeNbHO CieauTb 3a TeM, 4To6bl
[LeTH He Urpanu € 3TUM YCTPOMCTBOM. CyLLeCTBYeT puck
Nony4eHns TpaBMbl UM BO3HUKHOBEHWSA NMOIOMKU, €CIN
JETU CNyYaiHo ero yaapsiT v COBbIOT.

© ]Iy, He 3HaKOMOMY € NpaBUIaMu obpaLLeHusi ¢
U3fenneM, He CJIeAlyeT Nosib30BaTbCsl UM B OMHOUKY.
Jlioboit yenoBek ¢ GU3nUECKNMUM UK NCUXUHECKAMM
HpO6ﬂeMaMV\ bes HY>XHOrO OnbiTa U 3HAHUI He LOJIKeH
noNb30BaTLCS MM be3 NpucMoTpa.

®He ucnonb3yiiTe U3feNne NPy HAIMYUU Y BaC KaKoro-
nubo ycTpoiicTBa, 06napatoLero MarHUTHOM cuoi
(Hanpumep, MarHuTHoro 6pacneTa). Haxox nerme
MarHUTHbIX NpeMeToB PAAOM C N3eMEM MOXET BbI3BaTb
MOSIOMKY.

MpepocTepexenune HapyLierue noboro us
npeanunca HVII;I, 0b03HaYEHHbIX M penocTeperatoLLiM 3HaKoM,
MOXET NPUBECTU K CEPbe3HbIM TpaBMaM U CMepTU.
®He akcnnyaTupyiTe U3fienne, eCJv ero 0CHoBaHMe Uy3en
OT)KUMHOW KaMepbl HAIE)KHO He COeUHEHBI.
®B clyyae yTeukm rasauT. . He NpUKacaiTech K LLHYpy
NUTaHKA, 3 OTKPOITE OKHA M TLLATE bHO NPoBETpUTE
noMeLLeHue.
®Ecnu Bo BpeMs 06bI4HOM paboTbl npubopa BbHKMMAOLLMIA
BUHT OCTaHaB/NMBAETCS, HAYKMUTE KHOMKY rev 1
yAepmKuBaiiTe ee BTeveHue 3-5 ceKyHp,4To6bl 3anmycTUTh
obpaTHoe BpaLLieHue. koraa obpaTHoe BpalLeHue
NOJIHOCTbIO MPEKPATUTCSH,HAXKMMTE KHOMKY On, 4To6bI
B0306HOBMTL 06bI4HYI0 paboTy npubopa.

Ecnm wHek NPOAO/IKaET 0OCTaHaBIMBaATLCA BO BpeMA pa6ow
ﬂpm60pa, 3TO MOXKETYKa3blBaTb Ha NOBPEXAeHME ,D,eTaJ'Iel;I
VA yXyaLLEeHre pabouyix XxapakTeprCTUK U3-3a Neperpesa
MoTopa. Ecnv iaHHas npobnema noeTopsieTcs,

npekpaTuTe 1Crosb30BaHwe Nprbopa 1 0bpaTuTech B HaLl
MECTHbI CEPBYCHBIN LEEHTP.




®Bo BpeMs paboTbl M3aenus He NepeBUraiiTe 0CHOBaHMe,
He pa3bupaiiTe 1 He cobupaiiTe y3es 0T)KMMHON

Kamepb! unm aetanu. 06s3aTenbHO 0cTaHoBUTE paboTy u
NpefBapUTesIbHO BbIHETE LWHYP MUTAHWA 13 PO3ETKM.

*[pu Mcnonb3oBaHWM U3[ENUsA CeguTe 3a TeM, 4Tobbl
rancTyk, ANMHHOE OXKepenbe, Lap¢ U T. A. He Nonanv B
3arpysoyHoe OTBEpCTHeE.

*Yr106b1 BOCNONB30BATLCA M3AENHUEM, TOCTABLTE €70 HA
POBHY0 U YCTON4UBYHO TOBEPXHOCTb.

®3arpy)xasi MHrpeAueHTbI B 3arpy304Hoe 0TBEPCTHE, He
MCnonb3yiATe NaNouKM ANS eAbl, JIOKKK, Ntobbie TBepAble
npeAMeTbI UMK eLLe YTo-Nnbo, KpoMe TonKaTens.

®He ucnonb3yiite uspenve fonbiue 30 MUHYT 6e3
0CTaHOBKM. 3T0 MOXET npuBecTn Kneperpesy Asuratens

1 BbI3BaTb NMOJIOMKY. [onHoCTbI0 OCTaHOBMTE yCTpO\ZCTBO
NPUMEPHO Ha O MUHYT, 4TObLI 3aTeM CHOBA MPOLOMKNUTL
pabory.

*He nopgepraiite U3fenve CUIbHbIM yapaM 1 He PoHsIiTe.
®ECnmnycTpoiicTBO M3[aeT HeobbIYHbIE 3BYKH, Ype3MepHO
HarpeBaeTCcs MU AbIMUT, HeMe/IJIEHHO MPeKpaTuTe ero
1cnonb3oBaHue ¥ 06paTUTeCh B CEPBUCHBINA LIGHTP. 3anax,
KOTOprI7I YyBCTBYeTCA NpX NCMNOJIb30BaHMM HOBOIO N3enns,
CO BPEMEHEM VICYE3HET eCTECTBEHHbBIM MyTEM.
*Koraauspenue He UCMONb3YeTCs, BbIHUMANTE BUNIKY
LUHYpa NUTaHNs U3 po3eTKK. Kpome Toro, BelHUMas LUHYP
NNTaHNA 13 PO3ETKK, obszatensHoO OEPXUTECH 3a BUJIKY.
®He MoliTe uspgenue ropsuei Bogoii Temneparypoit 80 °Cu
BblLLe. He CTaBLTe ero B NOCYLOMOEUHYIO MaLLIMHY, CYLLUAKY,
MVKPOBOJIHOBYKO NMEYb UT. . 370 MOXET NpnBeCTU KNosoMKke
v () pedopmaum netaneit.

*Uspenune Becut npuMepHo 5.4 kr. Mpu nepeMeLLeHum
n3penus 06s3aTeNIbHO Kpenko AepxkuTe ero obenmm
PyKaMy 3a ocHoBaHHe. Ecnv BoI nepemelLiaeTe ero,
YAEPXMBasA TOJIbKO 3@ OTXXNMHYIO Kamepy nin BokoBble
MOBEPXHOCTY OCHOBAHMS,, OCHOBaHME MOXETYNacTb
BbI3BaTb TPaBMY UJIM MOSIOMKY.

®He ucnonb3yiite saHHoe 6bITOBOE YCTPONCTBO

B KOMMepyecKuX Liensix. CIMLLKOM MHTEHCUBHOE
BbIAaBNIMBaHUe COKa U3 60MbLLOro Konu4ecTea
VHIPeAMEHTOB MOXKET NPUBECTY K NOBPEXAECHMIO fieTaneil.
Ecnm nigenve HeO6XO,D,V\MO MCNos1b30BaTh B KOMMEPYeCKMX
Liensix, 06paTuTECh B CEPBICHBIV LIEHTP 415 MOy YeHNs
peKoMeHJaLW Mo 3KCMyaTaLuim.

2. MpepocTepeXkeHus Bo BpeMs
JKcnnyaTauum

®Y6eauTech, 4To Bbl XOPOLLIO 3HAETE, Kak
NOAroTaB/IMBaTh UHTPEAUEHTDI, U PABUIILHO
MOArOTOBLTE UX, MPEXAE YEM 3arpy3uTb.

- Mnoxo noAroToBAeHHbIE HTPEANEHTbI MOTYT
BOCNPEnATCTBOBATL MPoLEeCCy 0T>K1Ma U [I/U'IM] npmBecTnk
NnosIoMKe 13aesng.

©® MHrpegueHTbl, TpebyloLume NoBbILIEHHOro BHUMaHUS
- ﬂp\/l MCMNONb30BAHNN TOJIBKO MATKUX MHIPEAINEHTOB,
TAKKUX Kak 68H8Hb\, cneJsible KNBm n noMMUL0PbI, COK MOXET
3aCTamBaTbCsA BHYTpU OTXKVMHON KaMepbl, 4TO 3aTpyaHAeT
NpUroToBJieHne coka. ,[LO6E}BJ'\FH;IT9 Lpyrve He CINLWKOM
MATKNEe HFrpeaneHTbl.

- [Tpv 3arpy3ke rpeLiKyx Opexo., apaxica, MUHAANS,
CeMsaH NoLconHeYH1Ka, KeLpoBbIX OPEeXoB., 60608 NT. 0.
[1006aBNSNTE X TONBKO B HEDONBLLIOM KONMYECTBE K
BMeCTe C APYrMMN NHrpeareHTaMu Nocne 3aMadnBaHna
BBOAE.

©® /HrpeaveHTbl, He NpeAHa3HauYeHHbIe AJ1S 0T)KMMA Coka

- He 3arpy>kaiiTe VHrpeveHTbl, U3 KOTOPbIX HEBO3MOXHO
BbIXa@Tb COK, HANpUMep, CeMeHa KyHxyTa, KodeiHble
3epHa, KMTalcKuiA KopraHap, Kopy iepeBbes v xBoto. He
3arpyxaliTe UnbHyto pbiby, yrpu, KpeseTky, BonoTHble
YNWTKY, KaNbMapbl UT. .

- He 3arpy>xaiite GpyKThl, MapUHOBaHHbIE B aKorone,
caxape 1 Mese [BUHOrpag, ManuHa, WesKoBuLa nT. 4.),
11 bepMeHTUPOBaHHbIE NPoayKThl (conepoc, kameHHas
COCHa UT. 4.

- He 3arpy>xalite UHrpe AMeHTbI, CBOMCTBA KOTOPbIX
3aTpyAHSIOT MPUIOTOBIEHME COKA, TaKMe KaK J10X, ano3,
KaKTyC, aiBa, AMC, KOPeHb Ky/3Y, CaxapHbl TPOCTHUK,
XeNyfb N 0flyBaHUMKM.

- He 3arpy>kaiite BapeHble VHIpeiveHTbl, Takume Kak
0TBapHOW kapTodesib 1 cnafkuii kapTodess.

- He 3arpy>alite nef, NpuroToBAEHHBINA NyTeM
3aMopak/BaHu1s Bofpl.

@ BbKaTbI 0BOLLHOV COK peKOMEHAYeTCs Mo
BO3MO)XXHOCTY YNoTpe6nATh Cpa3y v He XPaHUTL B
XOMNoAUNbHUKE AIUTENbHOE BpeMsi.

©®He ucnonb3yiiTe AaHHOE U3AENMe ANS U3MENbYEHUS
3epeH. 370 MOXKeT NPNBECTY K ero NOBPeXAEHUIO Un
nosnoMke.

©®He nponyckaiiTe )XMbIX TOBTOPHO, 4T06bI BbIXKaTh COK.
®He ocTaBnsiiTe uspenve pabotath Ha X0N0CTOM XoAy
nepep,3arpy3Koii MHrpeYeHToB.

©®He 3arpy)xaiiTe MHTpe¥eHTbI B BOPOHKY BbiLle
npefenbHON OTMETKHU.

@Heucnonb3yite nspenue gonbiue 30 MUHYT 6e3
OCTaHOBKH.

- 370 MOXET NPUBECTY K Neperpesy ABMUraTens 1 BbI3BaTh
nonomky. [py NpooAXMNTENEHOM UCTIONb30BAHMM
ZJenaiTe nay3y vi Bo3obHosnsiTe paboTy nocse nepepbisa
He MeHee 5 MUHYT.

@ Bo Bpemsi paboTbl He BCTaBNANTE NaNoYKM 415 eAbl
WNIW NOXKKY B BbIMYCKHOE 0TBEPCTUE ANS COKa/XKMbIXa.
@®[py3arpy3Ke MHrPeAMEHTOB He UCNONb3YITE HUYEro,
KpOMe TosIKaTeNsi. 3T0 MOXET NoBPeAUTb AeTaNM UK
MPYBECTY K TENECHbIM NOBPEXXAEHNAM U (M) nosomMKe.
@ He npukacaiftecb K KHOMKe NMUTaHMs MOKPbIMY pyKaMu.
- 3T0 MOXET NPMBECTY K NOPAXKEHWI0 31EKTPUHECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMblkaHuio 11 (nv) noxapy. Cneaute
33 TeM, YToDbI Ha KHOMKY NMUTaHWs MM Ha 0b1acTb paaoM c
Helt He nonazianyi NoCTOPOHHYIE BELLECTBa.
®licnonb3yiiTe U3fenue C OTKPbITLIM KJanaHoM Ais
BbIX0/ia COKa.

- Ecnv B npoLecce BbikuMaHws coka knanaH bynet
3aKPbIT, COK MOXET 3aTeKaTh 00paTHO B BOPOHKY.

@ He ucnonb3yiite npu Hannumm 6051bLLIOT0 KONUYECTBA
BOZbl UJIV1 OBOLLIHOIO COKa B BEPXHEW CEKLUM OCHOBaHMS.
@YT06b1 06ecneunTs 6ecnepeboitHoe MHOroKpaTHoe
u3BneyeHmne 60s1bLLMX 061-eMOB, BaXKHO perynsipHo
OMOPOXKHATB YaLuly A5 MAKOTH.

- Ecnvt He onoposkHSITL @MKOCTb 151 KMbIXa, 3T0 MOXET
MPUBECTYI K €€ BbITa/KVMBaHMIO MV NPeKpaLLeHmio paboTsl
n3genms.

- KMbIX MOXET CTeKaTb Mo 0CHOBAHMIO NP 0TCORAUHEHN
OTXXVUMHO KaMepbl N0C/1e 3aBepLLEHNS BbIKVMAHUS COKa.

puMeYvaHue

1. V13 BATbIX MHTPEAVEHTOB, KOTOPbIE AOTOE BpeMst
XPaHUNCh B XONOAMIBHUKE, UTW 113 38MOPOKEHHBIX
GPYKTOB MOXKHO MOMYYNTh INLLIL HEBOMBLIOE KOIMYECTBO
COKa VI He MOMy4NTh BOBCE.

2. Ecrvi 3genve He NoMbITh Cpasy nocsie MCToNb30BaHus,
MbIX MOXKET 3aCOXHY Tb, YTO 3ATPYAHNT Pa3bopKy U UMCTKY,
aTakKe NpUBELET KYXYALIEHIIO Paboyix XxapakTepUCTUK.
MosToMy, N0 BO3MOXHOCTH, MOITE ero cpasy nocne
1ICMOSIb30BaHNS.
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3. YnpaBneHue KHOMNKOM
NUTaHUA

I'Iepe,u, Ha4yaJioM paGOTbI n3penna HaxkMuTe
KHOMKY NUTaHUA.

[ON]: Brnouenne — raxunre,
4TOBbI 3aMYCTHTL MOTOP U
BBIKMMKY COKa.

[O]: 0Ocraroska — HaxmuTe,
4T0bbI OCTAHOBKTL paboTy
npvbopa.

‘ [REV]ZO6paTHoe BpallieHne
— HaXkMUTe Npwv BHe3anHo
ocTaHoBKe nNprbopa, Bbi3BaHHOM
neperpyskon.

% [pnbop paboTtaeTt

NPy yAEPXMBAHWUMN KHOMKM 1
nepectaet paboTtaTb npu ee
oTMyCKaHUM.

4. MpepocTepe)xeHus nepen
BbDKMMaHHUEM COKa

% Ecnm Yy Bac ecTb ajyieprus, To npu noaroToBke
BblﬁepMTe nopgxopsiue ona ceBoero opraHusMa
WHrpeaueHTbl.

> Undopmaumio o cnocobax mcnonb3oBaHus
yCTpOWCTBA NSl KAXKAOI0 MHIPeAueHTa, a
TaK)Ke 3aMe4YaHUsl CM. B KHUTe PeLLenToB.

% lMoproToBbTE MHrPeAUEHTbI TAKOro pasMepa,
4T06bl MX MOXKHO 6b1J10 3arpy3uUTb B BOPOHKY.
Ecnu Bbl XoTUTE NONy4nTh 60NbLLOK 06bEM COKA
unu 6bICTPO BbDKATh COK, NpeABapUTesIbHO
Hape)XbTe MHrpeAUeHTbI Ha bonee Menkue
Kycouku. Mocne 06paboTku npumMepHo 1 kr
NpoAyKTOB, BbINONHsITe 3Tan «Pa36opka u
YKUCTKA Nocsie BbDKUMaHUSA COKa».

2% He 3arpy>xanTe MHrpeaueHTbl B BOPOHKY
BblLLE NpefesibHO OTMETKM.

> pu BBDKMMaHWUM COKa U3 MATKUX
MHIPeAUEHTOB COK MOXKET 3aCTauBaTbCsl BHYTpU
OT)KMMHOI1 KaMepbl.

3% Mpu BBDKMMaHUM COKa U3 BOJIOKHNCTBIX
$pYKTOB U OBOLLEI COK MOXKET 3aryCcTeTh.

3 3arpyska HuKecsieAyoLmnX UHIPeAUEHTOB,
M3 KOTOPbIX HEBO3MO)KHO BbKaTb COK, MOXKET
NpUBECTYU K NOBPEXAEHMUIO UNU NOJTIOMKE
usgenus.

- MIHrpefineHThl, He NpeHa3HauYeHHble Ans
OT>KMMa COKa, Taku1e Kak CeMeHa KyHXyTa,
KodeliHble 3epHa, KUTacKnii KopraHap, kopa
[lepeBbeB U1 XBOs, @ Takxke UnbHas pbiba, yrpu,
KpeBeTKM, BONOTHbIE YANTKM, KasibMapbl 1 T. 4.

- OpyKTbl, MApMHOBaHHbIE B afKorose, caxape
vnv Mege (BUHOrpag, MaauHa, Wenkosmua uT.
0.), n depmeHTHUpoBaHHbIe NpoayKThl (conepoc,
KameHHas cocHauT. ).

- VIHrpefineHTbl, CBOMCTBA KOTOPbIX 3aTPYAHSIOT
NpUroToBEHWe COKa, TaKu1e KaKk JIoX, asnos,
KaKTyc, anBa, baHaHbl, AMC, KOpPeHb Kya3y,
CaxapHbI TPOCTHUK, XXeNyan 1 04yBaHUNKN.

- BapeHble MHrpeneHThl, Takine Kak 0TBapHOK
KapTodens 1 cnagkui kaptodens.

- Jle, NpUroTOBAEHHbIN MyTeM 3aMopaknuBaHns
BOAbI

2% He ucnonb3yiite usgenue ans UsMesnbyeHUs
3epeH.

2% CM. UHCTPYKLMM B pasgene
«[pepocTepe)XkeHns BO BpeMs 3KCMayaTaummn»
(c™m. cTp. 77).




4-1. MHOropyHKUNOHaNbHbIN LWHEK

° I'Iocmany HeKoTopble UHFpeANeHTbI Tpe6y|0T MOBbILIEHHOro
BHUMaHUA Npu UX NOA4rOTOBKE, OﬁpaTMTer KHuXKecneaywwmm
WHCTPYKLMAM No I'IpaBVIﬂbHOﬁ noAroToBKe 3STUX UHIpPeAUEeHTOB.
° anI BbDKMMaHUU COKa B HECKOJIbKO NPUEMOB U/ B 6onbLumx
obbemax 06si3aTenibHO Hape3al71Te WHIrpeaneHTbl Ha MeJikne
KYCOYKH, a 3aTeM I'IOBTOPFIVITG 3Tan «PaaﬁopKa n4yuncTKanocne
BbDKUMaHUA CoKa».

o Ina YyCKopeHus npouecca BbDKMMaHUA CoKa TaKdke HapeaaﬁTe
WHIrpeaneHTbl Ha MeJiKne KyCco4ku.

LiutpycoBbie

peiindpyT, anenbCcuHbl, IMMOHBI U T. A.

MoAroToBLTE MHTPEAMEHTbI, 04MCTUB KOXYPY V1 Hape3as
11X Ha bonee MesIkue KycouKy Mo pa3Mepy 3arpy304HOro
0TBEPCTVIS BOPOHKW. V13BnekuTe Bce TBEpable
Hepa3keBbiBaeMble KOCTOUKM Mepes 3arpy3Koii.

Mnopb! c TONCTOM KOXXYpO#M

AHaHacbl, ApaKoHWii pyKT, AbiHK, apby3bl,
rpaHaTuT. .

MoAroToBLTE MHIPEAVEHTbI, 04MCTUB KOXYPY W Hape3as
X Ha bonee Menkue Kycouku no pasmepy 3arpy304Horo
0TBEpPCTWS BOPOHKW. I3BNnekwnTe Bce TBEpble
Hepa3xeBbiBAaeMbIe KOCTOUKY Nepef 3arpy3Koi.

®pyKTbI C KOCTOYKAMM

BuHorpap, a6110Km, NepcuKu, XypMa, CIMBbI, BULLIHK,
rpyLM, KOpencKue AbIHU U T. f.

Ecnv pedb naet 06 viHrpeaveHTax ¢ TBepabIMU
HEPa3XKeBbIBAEMbIMU WU KPYMHBIMU KOCTOUKAMMU,
TaKWUMU Kak, HanpuMep, y NepcukoB, cHavyana u3ssekute
KOCTOUKU, @ 3aTEM MOPEXLTE U MOArOTOBLTE TOILKO
MSAKOTb. TBEp/ible KOCTOUKM MOTYT OCTaHOBUTH paboTy
v nospenTs Aetanu. Koctouku abrok cogepxart
TOKCWHbI, MO3TOMY N0 BO3MOXHOCTM U3BJIeKaiiTe BCe
KOCTOuUKU. ECIM pedb MaET 0 BUHOrPae, TUWaTesbHO
NPOMOMTE BUHOMPaf 1 CHUMITE C FPO3MM Kax ayto
BUHOTPaAnHy. [1py BEIXXMMaHNN COKa M3 CAMLLKOM
MSATKUX VHTPEMEHTOB CMeLIUBAITE UX C ApyriMu
bpyKTamm 1 0BOLLAMN.

Msirkne ¢pyKTbl

OT)KMM M3 OHOTO UHTPeAMeHTa

(sroabl, NOMUAOPLI YeppH, aHaHachI M Np.)

% TwiaTenbHo NOMONATE 1 HapeXXbTe UHTPeANEHTbI Ha
MeJIK1e KyCOYKM 0 pa3Mepy 3arpy304HOr0 0TBEPCTUS
BOPOHKW. ¥ GpyKTOB 1 0BOLLE C N10[0HOXKAMM
CHayana yaanuTe Naog0HOXKM.
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OT)KMM U3 HECKONBbKUX UHTPEANEHTOB

(kny6HMKa, KUBM, 6aHaHbI, TOMMAOPbI, MaHro 1 np.)
3% Ip1 MCNoNb30BaHUM CYXMX M BASKUX
MHrpeaueHTOB CMeLLMBalTe X C APYrMMM
MHrpeaueHTaMm A1 0TKUMA. OuncTITe KOXYpY 1
yaanuTe nNio40HOXKN, @ Tak>Xe KOCTOYKU NMpu X
Hann4ymn.

KopHennopbl

MopkoBb, cBeKna, MMbupb, cnapgKkuii kaptogens,
KapTodenb, YeCHOK U T. .

BeIMoliTe nHrpeaveHTLl B NPOTOYHON BOAE, YTOOBI
YOANUTb FPsi3b W Apyrie MHOpPoAHbIe BellecTsa. Ecim
pedb MaeT 0 BONNIOKHUCTBIX MHFpeaneHTaXx, Taknx Kak
MMBVIPb, CHUMUTE KOXYPY M HapeXbTe 1X Ha Meflkie
KycouKkn. InnHHbIE MHFPeanEHTbI pa3pexsTe BLOb
ONg 0T>KMMa.

JlnctoBble U cTebnieBbie 0BOLUU

Cenbpepei, KyapsiBas kanycTa, 6enokoyaHHas
KanycTa, OMeXXHUK, Nbipen, NyK-CKOpPoAa U T. .
[1ns oT>KnMMa HapexXbTe MHTPeAMeHTbI Ha KyCOoUKM No
3 cMunm kopoue. Mockonbky nncToBble 1 cTebnesble
0BOLLM rpyDbIe ¥ BONIOKHMCTbIE, U3 HUX HENerko
MNOJTYYUTb COK, M OHM MOTYT 3aCTPATH B LUHEKE.

o [1py1 BBIXKMIMaHWM COKa 13 APYruX MHTPESVEeHTOB,
KOTOpbIe He OTHOCATCS K KOPHEMIO4aM, IMCTOBLIM 1
cTeb1eBbIM 0BOLLAM, COK MOXET 3aCTanBaThCA.

3aMopo)KeHHble nIoAbl

Mnopabl c ToncToi KOXKypoW, Takue Kak apby3bl

W ibIHKA

CHMMMTE KOXYPY V1 HapexbTe UHrpeaveHTs Ha bonee
MeJIK1e KyCOYKM Mo pa3mepy 3arpy304Horo
0TBEPCTUW BOPOHKM, NPEX/E HEM VX 3aMOPO3UTh.
DpyKTbl C KOCTOYKAMM, TAKNE KaK MAHT0, TePCUKMN U
BMHOIpag.

Mcnonb3yiite ToNbko 3aMOpOXeHHbIe GpyKTbl be3
kocTouek. Ecnu peyb MAET 0 dpykTax c TBepAbIMU
Hepa3KeBbIBAEMbIMM KOCTOUKAMMU, TaKMX Kak MaHro,
NEPCHKM 1 JIMMOHBI, CHaYana U3BNeKMTe KOCTOYKM, a
33TeM 3aMopo3bTe GPyKThl Nepes, UCnosb30BaHNEM.
BuHorpag Takxe cnefyet 3amopaxunsath be3
KOCTOYEK.

Msirkue ¢GpyKTbl M 0OBOLLM, TaKUE KaK 6aHaHbI,
Kny6HMKa, KWBY ¥ NOMUAOPBI

MoNHOCTbIO O4nCTUTE BaHaHbI, KMBW U T. fi. OT KOXYPbI,
Y HapexbTe UX Ha KyCOUKM AnnHON 3-4 cM no pa3mepy
3arpy304HOro 0TBEPCTUS, MPEXJE YEM UX
3amMopo3unTh. [epef 3aMopo3Koil MOMUAOPOB YeppH,
KAYOHUKM U T. 4. CHaYana yaanute NiofOHOXKKM.

o /13 3aMOpOXKEHHbBIX GPYKTOB AENAI0T CALLK, CMy3M,
MOpPOXEHOE W T. 4.

® HapexxsTe dpyKTbl Ha KYCOUKM M0 2 CM 1 3aMOpo3bTe
nepen UCrosib30BaHNeM.

® Hukorga He Ucnonb3yiTe U3genve ans
M3MeNbYeHUs VAV NOMONA NbAa MW APYTIX
VHTPeLMEHTOB.

* /131en111e MOXeT 0CTAHOBUTLCS, CAV CPasy
3arpy3uTh Ype3MepHoe KoNMYeCTBO UHTPEANEHTOB
WM KPYMHbIE KYCKK, M03TOMY 00513aTenbHO
3arpyxalite HebosblLoe KOANYeCTBO UHIPeMEHTOB
3a pas (yepes LoNONHMTENbHOE 3arpy304HOE
oTBepcTye).
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5. KoMnoHeHTbI

YacTb BOpoHKa YacTb KaMepbl YacTb Kopnyca
BepxHaAvacts
MHOMO(YHKLIMOHABHOTO
LUHeKa
HuwkHAAYacTL
MHOMO(YHKLIOHATBHOTO
uHera LLHyprvTaHys
/' — \\\\
‘\ Py
{ b
\ [Tl
‘ | OTmxKUMHan OcHoBaHwve
BopoHka " | | kamepa vzpenna
_ | |
NG A4
YacTtb aKceccyapa
EmkocTb gna Yncrawan
KMbIXa LeTka
S
EmkocTb ana
Tonkatenb

COKa

T7irfire]/




HeTanu kamepsbl

DVKGATOPKPBILLKA

BbIMYCKHOrOOTBEPCTUS KpblLUKaBbIXOKA

Bbinyknbint
YCTaHOBOUHaAMETKA

Bbl Boi N
IAKMbIXa MAKOTU yl:Kl-lOt-.’FmFl an
PKMbIXA DVIKCATOP KPbILLIKV BBIMYCKHOMO
OTBEPCTVAZTIACOKA
feTennsopenc JleTanu WwWHeka
BepxHAAYacTb
MHOMOGYHKLIOHAIBHOMO
LUHeKa
HupKHAA YacTD
KpbILLIKABOPOHK B
[JoronHurensHoe o
3arpy304HOEOTBEPCTVIE yHiLIOHar
/ YrioTHUTENbLUHEKa @
JIHANpEaenbHOM3aMDY 3K JH““H HHHHHHHT“\\ 2
PYKOATKAKOHTe/iHepa Detanu kopnyca
YCTaHOBOUHasIVETKA
KHorkanuraHus
[letanbanacbopkn
YrNOTHUTENIbBOPOHKA LUHypaNvTaHA
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g2 6.lMopsapok c6opku

0 1 Kpbiwwka Bbixopa coka C6opka

[nsa cbopkm 3auenute
KPbILIKY AN BbIXOJA COKa
3a Na3 B BepXHeW YacTu
KaMepbl, a 3aTeM 3aKpenuTe
KPHOYOK B HWKHEW YacTH.

EcnvynnoTHuTens ycTaHoBeH
HenpaBUNbHO UK drKcaTop
3aKpbIT HeHaAexalyiM 0bpasom,
TO BO BPEMs OTXVMa MOXET
OTKPBITLCS KPbILLKA BbINYCKHOrO
0TBEPCTMA A5 KMbIXa UM
NoATeKaTb COK.

* [poBepbTe, ycTaHOBAEHb! NN
CaslbHVIK KJlanaHa BbIXofa coka 1
CasbHVIK KPBILLKY COKa.

3akpoiiTe KpbILWKY BbIX0Aa
MSIKOTM 1 3aL,enuTe KosbLo.

EcnavynnoTHuTens ycTaHoBAeH
HenpaBUIbHO UK drKcaTop
3aKpbIT HeHaAnexaLyM 0bpasom,
TO BO BpeMS OTX/VIMa MOXeT
OTKPBITLCS KPbILLKA BbIMYCKHOrO
0TBEPCTHA 151 KMbIXa MU
nopaTeKkaTh COK.

*#poBepbTe, ycTaHOBNEHDI
7 CanbHMK 0TBopa 1 canbHIK
YNNOTHEHNS.
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03 Cbopka MyNIbTUBUHTA

MoMecTuUTe cobpaHHbIi MyNbTU-BUHT
BHYTPb KaMepbl 1 NOBEPHUTE ero no
4YacoBoW CTpeJike.

Ecnmn petanu BHyTpu kamepbl CO6paHbl
HeMNpaBUIbHO, MPOAYKT MOXET paboTaTb
HEKOPPEKTHO.

0 4 C6opka 6yHKepa

CoBMecTUTe METKM Ha KaMepe U byHKepe
nns cbopku, a 3aTeM NoBepHUTE €ro no
4YacoBOW CTpenke ANs NoJiHoW c6opku.

0 5 C6opka Kopnyca

YcTaHOBUTe COOTBETCTBYIOLMM 06pasoM
cobpaHHbIi KOMMNEKT KaMepbl Ha KOpMnyc.

OnycTuTe KpbILWKY 6yHKepa, 4To6bI
3aKpbITb ee, MoKa He pa3fAacTcs WeNvoK.
Ecnm Kpbiluka ByHKepa 3aKpbiTa

HenpaBWIbHO, MPOAYKT MOXET paboTatb
HEKOPPEKTHO.

BmecTo TOro, 4tobbl cobupathb ero Ha
Kopnyce, cobepuTe cHayana oTAeNbHO
KOMIMJIeKT KaMep, a 3aTeM NoMecTuTe
Becb KOMMJIEKT Ha Kopnyc.

Ecnm oH co6paH He TOUHO B COOTBETCTBUM
C PYKOBOACTBOM MO CO60PKE, TO MOXKET
BO3HVIKHYTb NMpo6/iema C ero NpaBusibHOMN
cObopKOoA.

| S
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84 7.YcTaHOBKA M CHATME CUIMKOHOBbLIX YNJIOTHUTENEel

% CUNIMKOHOBbIE YNIOTHUTENN ABAAIOTCS PAacCX0AHbIMU MaTepuanaMm, KoTopble peKoMeHayeTcs
3aMeHATb Kakable 6-12 MecsiLieB. X MOXKHO NpUobpecT B CEPBUCHOM LiEHTPE.

[COKOBbI)KMMaﬂKa MOXET NoATeKaTb, eCJ/IN OHa He co6paHa LO0J1IKHBIM o6pa30M].

YnnoTtHuTenb KNanaHa BbIX0Aa XXMbIXa

Pasbopka

Bo3bMyTECH 33 YNAIOTHWTENE M NOTSIHUTE €r0 Ha3ag,
Ha kopriyce MeeTcst KosbLIo, Mo3ToMy ero Heslb3a
MOAHOCTBIO pa3obpaTh.

C6opka

[locse ouncTkM BCTassTe BbIMyKJ1yto YacCTb KOpnyca
TakK, Kakecnn bl BbI 3auenunnree, a3arteM HagaBuTe
Ha Hee.

Pasbopka
BosbMmuTech3a YMNOTHUTESNb M NOTAHNTE €ro Ha3ap,

Cbopka

[Nocne o4MCTKY BCTaBLTe YMOTHUTE b, 3aLIeNMB Ero
CHa4ata C 04HOW CTOPOHBI.

BcTaBbTe ocTaBLLYyH0CS YaCTb M MPUXMITE MO
nepyMeTpy.

Pasbopka
BosbmuTeck3a YMIOTHUTENb M NOTAHKTE €0 Ha3a[,

C6opka

[Tocre o4ncTkm yﬁe,D,I/ITer, YTO HaKJIOHHadA
MOBEPXHOCTb YMIOTHEHYS 0bpaLLieHa Hapy>Ky,
NPeXae 4em BCTaB/ATb M HaXKMaTb.




YnnoTHuTenb KNanaHa BbiXofa coka

HuKHss nnockocTs
HWXHE YacTn
My/ITULLHEKE

M10CKOCTb
HVDKHEN YacTu
MYNBTULLHEKE
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Pasbopka

BosbMuTeCh3a YANOTHATENb U MOTAHWTE ero Ha3ag,

Cbopka

[locse o4ncTkM BCTaBsTe YNIOTHWTEb, 3aLIENNB ero
CHa4anac O,ELHOIZ CTOPOHbI.

Bcrasbre OCTaBLUYHOCHA YaCTb N MPYXXMITE N0
repyMeTpy

Pasbopka
BosbmMuTech3a YNNOTHUTENb M NOTAHWTE €ro Ha3afd.

Cbopka

[ocne o4MCTKY BCTaBLTe YMOTHUTES T, 3aLIEeN B ero
CHa4ara C 0iHO CTOPOHI.

BcraBsTe ocTaBLUYI0CS YaCTb U MpUXMUTE MO
nepymMeTpy

umId2Ad

Pasbopka
[oTAHwTe 33 0fIHY CTOPOHY, YTODbI BbIHYTH €€ HIKE.

C6opka

Mocne 04MCTKM NpOBEpLTE HAMpaBeHe 1 BCTaBLTe Er0B
HIKHIOHO YaCTb MynsTUBWHTA, Kak ByaTo Bel 3aLiennsieTe onHy
CTOPOHY.

Bcraskre kopryc unpuskmuTe eroTak, Ytobbl He Ob110
CIIOXEHHbIX YacTell.







01 OTKpoO#iTe KPbILLIKY BOPOHKM.

@ MoTaHnTe 3a pbiyar KPbILLKM BOPOHKY, UTOBbI ee
OTKPbITb.

3arpyska Ype3MepHOro KosM4ecTsa VHrpeyeHToB
MO>ET NPUBECTM K CAMLLKOM BbICOKOI Harpyske Ha
n3genve.

02 3arpysuTe MHrpeaueHTbI TOJIbKO 4,0 NpeAesibHON
0TMETKU BOPOHKM.

@ ﬂpM MCNOIb30BaHUN MATKUX UHIPEMEeHTOB
cMelvBaiTe ux ¢ APYTUMU NHrpeaneHTaMu 0na oTxmnMa.

03 3akpoiiTe KpbILLIKY BOPOHKM M 0CTaBbTe KJlanaH
BbIX0/1a COKa OTKPbITbIM.

[pex e yem HaxaTb kHonky ON, ycTaHoBUTE
KOHTElHep Ans coka.
(2 Ecnvi B npoliecce 0TkMMa klanaH BbIxoaa coka
DyfieT 3aKpbIT, COK MOXET 3aTekaTb 00paTHO B BOPOHKY.
Ecnv cok He nocTynaeT faxe nocse oTKpbITVS Knanaxa
BbIXOf1a COKa, OTKPOWTE KPbILLKY BOPOHKM U U3BAEKMTE
COAEPKMMOE.

04 KopoTko Ha)KMUTe KHONKY MUTaHUs, 4To6bl HayaTh
pa6ory.

@ 3Byk «ienyka» Bo Bpems paboThl N3aeAMA — 3T0 3BYK
COeMHEHUs Mex ay coboii y3na 0TXUMHOM Kamepbl 1
nBurarens.

05 [1ns po6aBneHuUsi UHrpeAMEHTOB BO BpeMs paboTbl
BOCMOJb3yTeCh OMNOHUTEIbHBIM 3arPy304HbIM
OTBEPCTMEM USIU OTKPOIATE KPbILUKY BOPOHKM.

Korpa kpbilka BOpoHKM 0TKpbIBaEeTCS, paboTa
rnpekpatiaetca.
é He VICI'IOJ'IbByIZTe Hu4ero, KpoMe cneumnanbHOro
TOJIKaTend.
3 Ecnmv MHOrodyHKUMOHabHbI LWHEK BPaLLaeTcs, Ho
VHTpeaneHTbl B BOPOHKE He N3MeS1b4atoTCA B npouecce
0TXUMMa, UCMOMb3YiATe ToKaTe b, YTobbl NpUAaBUTL
VHTPEANEHTI.

06 [laiiTe ycTpoiicTBY nopaboTaTb NpuMepHo elle

1 MMHYTY Nocne Toro, KaK Bbl ONyCTUTE B BOPOHKY
nocnefHve MHFrpeAUEeHTbI.

@ yCTpO\;\CTBO MeOJIEHHO CKMMaeT 1 BbDKMMaeT
VHrpeayeHTbl, No3ToMy TpebyeTcs HekoTopoe Bpems,
4TODbI BbIXKATb COK 13 nocneaHero nHrpeaneHTa.
@Yp,aﬂeHme 0CTaBLUerocsd >XMblxa 3a cHeT
LONONHUTENIbHOIO BpeMeHun pa6OTbI yCTpOI;ICTBa
ynpollaeT onepaLunto oTCoegUHEeHNA BOPOHKK N YNCTKK
netanem.

(3 OcTaTky KMbIxa 1erko yansTcs, ecm HeCKobKo
pa3 BKJIIOUYNTb PEXXMMbI 0OPaTHOrO M HOPMasbHOTo
BpaLLeHus.

07 Korpa Bbl 3aKOHYMTE BbDKMMATb COK M BECb XKMbIX
BbIAJET, HA)KMUTE KHOMKY NUTaHusl, 4Tobbl 0CTAHOBUTD
paboTy ycTpoiicTBa.

YCTpoiCcTBO 0OCTaHaBAMBAETCS Yepes 3 CekyH bl nocne
HaXaTWst KHOMKU MATaHUS.

08 BbineiTe ocTaBLUMIACA COK, HAKNIOHMB OT)KMMHYI0
Kamepy Bnepep.

(@ Ecnv peyb 1AeT 0 ryCTOM KOHLEEHTPYMPOBaHHOM COKe,
HanpviMep, TOMaTHOM W T. ., TO COK MOXeT BCe elLie
0CTaBaTbCH B OTKMMHOI KaMepe.

@ Mpw oTCOBAMHEHIN OTKIMHOI KaMepbl 0 0CHOBAHMIO
U3LENNs MOXKET CTEKATh KMbIX, 3TO 3aBUCUT OT
VIHFPeIMEHTOB, U3 KOTOPbIX BbIAGBIMBAETCS COK.

9. OcTaHOBKa LUHEKa BO BpeMs
MCNoNb30BaHUsA

01 HaxxvuTe nypepxuBaiite knonky [REV]

BTeuyeHue 3-5 ceKyHpi, 3aTeM OTNYCTUTE.
MoBTOpUTE 3Ty ONEpauuio 2-3 pasa.

Mpw HaxaTum

kHonku [REV] wHek NpOTankKnBaeT UHIPefUEeHTbI
B 0bpaTHyto cTopoHy. LLIHek BpalLaeTca B
0bpaTHYt0 CTOPOHY NPU yAEPXKMBaAHNUN KHOMKM 1
0CTaHaB/IMBAETCS NPU ee OTNyCKaHUu.

02 Korpa BpalueHue B 06paTHy0 CTOPOHY
NOJIHOCTbIO NPEKPaTUTCS,

Haxkmute kKHonky [ON], yTo6bl 3anycTuThb Nnpubop.
Haxxmaiite kronky [ON/Extract] umm [REV/
Reverse] Tobko Nocie NosiHoM 0CTaHOBKM
BMHTa.

puUMeYvaHusa

Ecnnyctpoiictso He paboTtaeT gaxe nocne
BbINOJHEHVS BbILLEYKa3aHHbIX onepaLuii,
OTKJIIOUNTE ero 0T 31eKTPOCEeTH, OTCOeANHNTE
y3€es 0TXKMMHO KaMepbl, TOMOITe ee

v npofonxuTe paboty. B cuny ceomx
XapaKTepPUCTVK ABUraTeNb He OCTAHOBUTCS
Cpasy, a NPoLONKMT MeANIeHHO BpaLLaThCs B
paboyeM HanpaseHUM 1,0 NOHOM OCTAHOBKM.
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10. MopsipoK pa3s6opKu N YUCTKKN

~

% [Mocne nonHoro 3aBepLueHuns paboTbl, BbIHbTE BUNKY
LUHYpa NUTaHMs U3 PO3ETKM CyXUMM pyKamu. [laxe nocne
BbIK/IOYEHUsl U3[,eNunsa ABUraTeNb 0CTaHABUBaeTCS
MeAsIeHHO, N03TOMY NMOA0KAUTE 0KOJI0 3 CeKYHA, NpeXxae
4eM CHSITb Y3/ 0OT)KMMHOM KaMepbl.

01 OTcoenyHuTe y3en OTKMMHO KaMepbl 0T OCHOBaHWS
n3penus. NoBepHKTe BOPOHKY, 4TODbI ee OTKPbITb, & 3aTeM
nocnief0BaTeNIbHO TAHUTE BBEPX KXyl feTanb Ang ee
0TCOEMVHEHUS.

02 MpomMoiiTe AeTanu ¢ UCMNONb30BAHMEM LLETKUN Noj,
NPOTOYHON BOAOM.

03 ﬂﬂﬂ OYUCTKM KaMepbl CHavasla oTaenunTe KpbllKy
BbIXO[a COKa, a 3aTeM OTKpOlZTE KPBILKY BbIXOA4a MAKOTU U
KPbILLKY COKa AnA TLLI,aTeJ'IbHO\\/II OYNCTKN.

04[poTpuTe 0CHOBaHWE U3[e/Ms BNAXHBIM MON0TEHLEM
NN MSATKOM TKaHbHO.

05 OTcoefiHUTE ¥ NPOMOVATE CUANKOHOBbIE YMIOTHUATENN
noc/ie MCNosb30BaHus.

- B HWUX MOTyT 3aCTpsiTh OCTATKYM NPOAYKTOB

(YnnoTHMTENb BOPOHKM, YIIOTHITE b KanaHa BbIXOAa CoKa,
YNIOTHUATENb KNanaHa BbIXOAA KMbIXa, FePMETU3MPYIOLLIAI
YNAOTHWUTENb, YNNOTHUTESb LWHEKa, YIOTHATENb KPbILUKK
BbINYCKHOIO OTBEPCTUS /19 COKa)

06 Bbl MoxeTe NpocTepunn30BaTh AeTau, 3aMoUmnB X B
Tensioi Bofie ¢ A0baBeHVEM MULLEBOI COAbI, IMMOHHOM
KUCAOTbI UK YKCYCa.

# HecBoeBpeMeHHas oyucTka usgenunsd nocie
MCNONb30BaHWA MOXET NPUBECTU K KOPPO3UU 1NN
obecuBeynBaHuio fleTanein n3 HepxaBeloLen cTanm
Lpyrvx MaTepuanos B pe3ysnbTaTe BO3AeNCTBUS coneli n
KMbIXa UHrpeanerToB. KpoMe TOro, 3arpa3HeHns MoryT
3aCOXHYTb 11 3aCTPATb BHYTPY, YTO 3aTpyaHseT pa3bopky 1
OUMCTKY M3LENUS, @ TakKe MOXET NPUBECTY K YXYALEHMIO
ero pabounx xapakTtepuctuk. 0bsi3aTensHo cnedyeT noMbiTs
V1 XOPOLLO BICYLUMTb U3 feSIne Cpasy Nocse UCMoSb30BaHs.
XpaHuTb ero Heobxoa Mo B umcTom MecTe. Ecim pedb ngeto
LIMTENBHOM XPaHEH, TO BO BPEMSI MOVIKU BOCTIONb3YNTECH
yucTallen weTko. He MoiTe nsgenne KUNATKOM Uam
CAULWKOM ropsiyeit Bofoit. He ncnonb3yite ynctaive
WK cTanbHble rybky, a Takxke abpasuBHele MaTepuansl 1
[Lipyriie ocTpble NpeAMeThl AR YNCTK. He nomelaiTe ero s
NOCYLOMOEYHYIO MaLLIMHY N CYLUMAKY A5 NOCY/bI.




alleHueM B

g éleﬁCTBMﬂ nepea
peMOHTHyI0 ciTy)X6y

Ecnv Bam HeobxopvMa fononHuTeNbHAA UHGOPMALIS, NOXanyicTa, 06paTuTeCh B MECTHII
CepBUCHbIN LEHTP vy 3aiiauTe Ha cail http://www.globalhurom.com. Mpy nogaye 3assku
Ha PEMOHT, NOXanyiicTa, ykaxuTe cepuitHbiii HoMep U3fens Unu npefbssuTe bap-Kop.
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01. CnbilueH 3BYK «LienyKa»
NpY BK/IOYEHWUH YCTPOIACTBA.

3T03BYKCOEAMH9HVIH ABUraTensi co WwHekoM. OH He aBnseTcs MPU3HaKOM NONOMKU.

02. OcHoBaHMe U3fenus He
paboTtaeT camo no cebe.

MpoBepbTe NpaBUIbHOCTL CHOPKM Y3Na OTXKUMHOI KaMepbl U 0CHOBaHUs ugenus. ObszatensHo
oTKJtoYaiiTe NuTaHue npu cbopke nnwv pasbopke N3genns.

03. C6opka no MeTKaM aaTumKa
6e3onacHocTy.

Ybeputech, 4To U3penve coﬁpaHo B COOTBETCTBMMU CYCTAaHOBOYHbIMU METKaMM.

04. Uspenue He paboTaer.

lMpoBepbTe NpaBMALHOCTL MOAKIIOYEHUS LHYpPa NUTaHWS. YCTPOMCTBO MOXeT He paboTaTh nocne
LAUTENbHOro Ucnonb3oBaHus (30 MUHYT unm gonblue). OHo cHosa byaeT HopManbHo pabotaTs nocne
TOro, KaK OCTLIHET OCHOBaHVe [ABuratens) nsgenus.

05. Mpowusoluna ocTaHOBKa B
HOpMaJibHOM peXxume paboTbl.

MpoBepbTe NpaBUNLHOCTL c6OPKM BOPOHKK. Ecnn BopoHKa ycTaHOBEHA HeNpaBUbHO, M3aenune
paboTaTb He byapeT. Vi3penue bynet pabotath TONbKO TOrAa, KOrAa CMMBOM 3aMKa Ha OTXXMUMHOW
Kamepe 1 yCTaHOBOYHas MeTka Ha BOpPOHKe byayT HaxoAnTLCA HanpoTVB Apyr Apyra. Ybeauntecs, yto
13aenve cobpaHo B COOTBETCTBUM C MOPAAKOM COOPKM, yKa3aHHbIM B pyKoBOACTBe. CM. cTpaHuLy ¢
pykoBoacTBoM Mo cbopke (cTp. 83). Bo3MOXKHO, Bbl 3arpy3uan CIULLIKOM MHOTO MHTPEAUEHTOB UK
nopesanu ux Ha cimwKoM 6onblune Kyckn? Cm. cTpaHuLy 87 pykoBoACTBa, YTObbI akTMBMPOBATh
dyHKUMI0 0bpaTHoro BpalleHus. B uensix 6esonacHocT 3afaH TaMep, KOTOPbIA aBTOMaTUYECKM
0CTaHaB/IMBAET YCTPOWCTBO NMpUMepHO Yepe3 5 MUHYT nocne Havyana paboTbl. KopoTko HaxmuTe
KHOMKY NUTaHus, 4Tobbl HauaTh pabory.

06. MpUCyTCTBYIOT OTMETUHBI
OT LUHEKa WK LlapanuHbl B
BEepXHeM 4acTy WHekKa.

B npouecce $hopMOBKM NMpU M3roTOBNEHWN MOMUMO MPSMOJIMHEHBIX OTMETUH 06pasytoTcs U
KPVBOJIMHElHbIE OTMETUHBI N0 H0KaM 1 B BEPXHEI YaCTy LHEKa. ITO ABNSETCH HOPMOM U HUKAK He
BAIUSIET Ha paborTy.

07. U3 BbINyCKHOrO OTBEpPCTUA
NS KMbIXa BbITeKaeT CoK
Ccpasy nocne 3arpysku
WHrpefneHToB

B 3aBMCMMOCTM OT MCMO/Ib3yeMbIX WHIPEAVEHTOB He3HauuTeslbHOe KONNYeCTBO COKa MOXeT
BbITeKaTb U3 BbIMYCKHOr0 0TBEPCTMS ANA KMbIXa.

370 He ABNseTCH AedeKkTOoM M3AenVs, a ckopee CB3aHO CO CBOWCTBaMW MHrpeaueHToB. Cok
nepecTaHeT BbiTeKaTb, Kak TOIbKO YCTPOWCTBO HauHeT paboTaTb. Eciv cok npoponxuT BeiTekaTs,
0bpaTnTECh B CEPBUCHbIN LEHTP.

08. Cok 3aTekaeT 06paTHO B
BOPOHKY.

Bbl BbIXXKMMaeTe cok ¢ 3aKpbITbIM KJ1anaHOM BbIX04a coka? Ecnv Bbl BblXUMaeTe Cok ¢ 3aKpbITbIM
KnanaHoM BbIXoLa COKa, TO COK MOXET 3aTeKkaTb O6paTHO B BOPOHKY. Ecnn cok He nocTtynaet B
[l0CTaTOYHOM 0bbeMe fiaxe nocne OTKPbITUA KNanaHa Bblxoga coka, Torga OTKpOVITe KPbILWKY BOPOHKN
Y U3BJIEKNTE COLepXunMoe.

09. Cok npoTeKkaeT MeXay
BOPOHKOW M OT)XMMHOA
KaMepoi unu MeXxay kamepow
W 0CHOBaHWEM U3fenus.

MpaBunbHO NK ycTaHOBEHbI YNIOTHATENIM BOPOHKMN M OTXXMMHO WHeka? Cok byneT npoTekarts,
€CNV YNIIOTHUTENN BOPOHKU AW OTKMMHOW LLHEKa yCTaHOBIEHb! B NEPEBEPHYTOM MOIOXEHWM UK
He nonHocTbio. MpoBepsTe NPaBUIbHOCTL YCTAHOBKM YNOTHUATENEN.

10. BopoHKa He 0TKpbIBaeTCs.

Bo3MOXHO, BHYTpK 0CTaNoCh CAWLIKOM MHOTO XMbIXa. [pyBeauTe 8 feiicTsre nagenue, Ytobebl
BbITPY31Tb OCTaBLUMIACS BHYTPY XKMbIX, MW aKTUBKPYIiTE GYHKLMIO 00paTHOro BpalLeHns nprMepHo
Ha 10 cekyHp, a 3aTeM BbIKNIOYMTE, NOBTOPUB npoLieaypy 2-3 pa3a. [ocse 3Toro BopoHKa foXHa
OTKPbITHCH Be3 npobnem.

He 3arpysunu nn Bbl HEMOAXOASLLME UAW TBEPAbIe NPOAYKTHI (TBepAble KOCTOUKM, Takue Kak
KOCTOYKM XypMbl? Ec/in Bbl 3arpy3nin kakue-nnbo HemoAXoAALWMe uan TBepAble NpoayKTbl, TO
npW MOMLITKE BbINOSHUTL 0BpaTHOE BpaLLeHMe MOryT Cepbe3HO MOBPeaWUTLCS AeTanu, MnoaToMy
obpaTnTech B cepBUCHBIN LIEHTP v NoAalTe 3asiBKY Ha CEPBMCHOE 0b6C/y>X1BaHKe.

11. 0T)KMMHas kaMepa TpsiceTcs
(Bo BpEeMsi BbDKMMaHuS coka).

M3penne MoxeT cnerka TpAcTUCh B pe3ynbTaTe paboTbl ABMraTens B OCHOBaHMM u3penus. B
33BUCMMOCTY OT CBOWCTB WHIPEeANEHTOB %Bepgaﬂ VAN XeCTKan TeKCTypa) BO3HUKAIOT ABMKEHUA
Pa3HOM MHTEHCUBHOCTM. 3TOHe ABASETCSA NPY3HAKOM NOIOMKM, 3TO HOPMasIbHOE ABfIEHNE, BbI3BaHHOE
BpallleHeM WHeka. Teepable UHTpeaveHTs! (Hanpumep, MopKoBb, kapTodesns, peanc, ceekna nT. 4.
MOrYT BbI3bIBaTh DOMbLLYIO TPACKY, YeM MATKMe UHTPeANEHTI C DONbLUMM COAEP>KaHeM BOAbI.

12. CnbiweH Heo6bIYHbII 3BYK
Npy BbKMMaHUM coKa.

3T0 ecTeCTBEeHHbIN 3BYK, BO3HUKAOLWNIA npu n3Menb4yeHUN UHIrPeaueHToB. Ecnn VHrpeaneHThl
VIMelTTBepayto Mﬂl/l)KSCTK\/K)TeKCT\/p\/,HaﬂpMMep,ﬂﬁﬂOKVl,MOpKOBb, KaﬂyCTa,Ceﬂbﬂ,epe\Z,CEeKﬂa NT.
A., 3BYK TP OTXKMME MOXeT BbITb rpomye, 4eM Npu BeKMMaHMM COKa 13 6onee MArkmx VIHFpeaVeHTOB.
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SPIS TRESCI

p.90 1.Srodki ostroznosci.
p91 2.Uwagidotyczace eksploatacji

p.92 3.Informacje dotyczace przetacznika
zasilania

4. Srodki ostroznosci, jakie nalezy podjaé
przed wyciskaniem'soku

p.94 5. Komponenty
p.96 6.Montaz

p.98 7.Montazidemontaz uszczelek
silikonowych

p.100 8. Obstuga

p.101 9. Zatrzymanie watka $limakowego
podczas uzytkowania

p.102 10. Demontaz i czyszczenie
p.103 11. Przed zgtoszeniem sie do naprawy

Przed przeczytaniem instrukcji obstugi

1. Nalezy zapoznac sie ze Srodkami ostroznosci
dotyczacymi bezpiecznego uzytkowania (s. 90-91), aby
prawidtowo korzysta¢ z produktu.

2. Po przeczytaniu instrukcji nalezy przechowywac ja w
dogodnym miejscu do wykorzystania w przysztosci.

3. Urzadzenie nie nalezy uzywac za granica, gdzie
wystepuje inne napiecie pradu.

4, W celu poprawy jakosci urzadzenia moga ulec zmianie
bez powiadomienia.

A 1. Srodki ostroznosci

01 Nalezy przeczytaé "Srodki ostroznosci”.

02 Nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami zawartymi w
czesci “Srodki ostroznosci®.

03 Klasyfikacje srodkow ostroznosci podano ponizej.

Ostrzezenie Niestosowanie sie do informac%l
oznaczonych tym znakiem moze doprowadzi¢ do powaznyc
obrazen lub $mierci.

® Nie nalezy wktadac ani ciagnac przewodu zasilajacego
mokrymirekami.

*Nie nalezy uzywac pradu oinnym natezeniu niz okreslony
w Kkarcie” gwarancyjnej i specyfikacjach produktu.
Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic do
Borazenia pradem, pozaru i/lub pogorszenia wydajnosci,

odtaczenie do innego napiecia moze skrdci¢ zywotnos¢
silnika lub doprowadzic do awarii.

® Przewod zasilania nalezy podtaczy¢ prawidtowo doktadnie
dogniazdka elektrycznego.

*Nie nalezy zgina¢, wiazac, ciagnac przewodu zasilajacego
na site, ani umieszcza¢ go w miejscach, w ktorych
wystepuja wysokie temperatury lub w poblizu urzadzen,
ktore emituja ciepto, na przyktad kuchenka gazowa.
Na produkcie nie nalezy umieszczac zadnych cigzkich
przedmiotow. Nie nalezy umieszcza¢c go w waskiej
przestrzeni ani modyfikowac.

® W zadnych okolicznosciach nie nalezy przebudowywac
urzadzenia. Nie nalezy podejmowac proby samodzielnego
demontazu ani naprawy.

* Nie nalezy wktadac zadnych ciat obcych, takich jak palec
lub zelazna szpilka, do szczeliny lub otworu w korpusie
produktu. Moze to doprowadzi¢c do pozaru, porazenia
pradem, obrazen ciata i/lub awarii. Obstuga posprzedazowa
\I_ILEJORnSﬁArwaqa produktu - prosimy o kontakt z Serwisem

*W przypadku uszkodzenia wtyczki, nie nalezy naprawiac
jegani przerabia¢ samodzielnie. Nalezy skontaktowac sie
zSerwisem.

® Nie nalezy moczy¢ ani rozpryskiwac wody na korpus
produktu. Nalezy upewnic sie, ze do przetacznika zasilania
produktu nie dostata sie woda ani ciata obce.

® Nie nalezy obstugiwac przetacznika zasilania mokrymi
rekami.

® Ze wzgledéw bezpieczenstwa, gniazdko zasilania
powinno byc zawsze uziemione. Nie nalezy uziemiac¢ go
do rury gaz_ovveﬁ', plastikowe] rury wodociagowe] lub Llinii
telefonicznej. Nalezy upewnic sie, ze gniazdko jest uziemione.

® komory wsadowej ani wktada¢ obcych przedmiotow,
takich jak palec lub tyzka, do otworu wsadowego lub
otworuwylotu soku podczas pracy urzadzenia.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia w zasiegu dzieci. Nalezy
nadzorowac dzieci, aby nie bawity sie tym urzadzeniem.
Istnieje ryzyko obrazen ciata lub awarii.

® Osoba, ktéra nie zaznajomita sie z obstuga urzadzenia,
nie powinna sama z niego korzystac. Kazda osoba
z problemami fizycznymi lub psychicznymi lub bez
doswiadczenia i wiedzy, nie powinna korzysta¢ z
urzadzenia bez obecnosci osoby nadzorujacej.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy osoba obstugujaca
ma na sobie lub trzyma jakikolwiek produkt z sita
magnetyczna  [np. ~  bransoletki  magnetyczne).
Umieszczanie przedmiotow magnetycznych w poblizu
gr_zaldzgnia moze spowodowac jego hieprawidtowe
ziatanie.

A Ostrzezenie Niestosowanie sie do informadji
oznaczonych tym znakiem moze doprowadzi¢ do powaznyc
obrazen lub $mierci.

® Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli korpusu i komora
wsadowa nie sa prawidfowo podtaczone. Po wykryciu
wycieku gazu nie wolno wktadac przewodu zasilajacego
do gniazdka. Nalezy otworzy¢ okno, aby natychmiast
przewietrzyc pomieszczenie.

* Jesliwat slimakowyzatrzymasie podczaspracy, urzadzenie
automatycznie wiacza obroty wsteczne, a nastepnie
ponownie rozpoczyna normalna prace.

® Jesli watek slimakowy przestanie sie obraca¢ podczas
normalnej pracy, nalezy nacisna¢ przycisk ,rev” i
przytrzymac, przez 3-5 sekund, aby wtaczyc obroty do tytu.
po catkowitym zatrzymaniu obrotu wstecznego nalezy
nacisna¢ ponownie przycisk ,,on”, aby wznowi¢ normalna
prace.

Jedli watek nadal sie zatrzymuje podczas pracy, czesci
mogty zostac uszkodzone lub wydajno$¢ mogta

ulec pogorszeniu z powodu przegrzania silnika. Gdy
problem bedzie sie powtarzat, nalezy przesta¢ uzywac
urzadzenie i skontaktowac sie z serwisem.

* Nie nalezy przesuwac korpusu urzadzenia, demontowac
ani montowac komory wsadowej lub czesci podczas pracy
urzadzenia. Nalezy pamietac, aby wczesniej wytaczyc
urzadzenie i wyciagnac przewod zasilajacy.

® Podczas uzywania urzywania nalezy uwazac, aby
krawat, dtugi naszyjnik, szalik itp. nie dostaty sie do
otworu wsadowego.




*Przed uzyciem nalezy ustawic urzadzenie naréwnejista-
bilnej powierzchni.
¢ Podczas wktadania sktadnikéw do komory wsadowej nie
uzywac pateczek, tyzek i zadnych innych przedmiotow z
wyjatkiem popychacza dotaczonego do urzadzenia
® Nie nalezy uzywacurzadzenia dtuzejniz 30minut bez
przerwy. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic
do przegrzania silnika i awarii. W przypadku checi ciagte-
go uzywania nalezy przerwac prace na 5 minut w celu os-
tudzenia silnika.
*Nie nalezy uderzac ani upuszczac urzadzenia.
¢ Jesli urzadzenie wydaje nietypowe dzwieki, emituje nad-
miernie ciepto lub dym, nalezy natychmiast zaprzestac
jego uzywania i skontaktowac sie z Serwisem Hurom.
apach odczuwany podczas uzywania nowego urzadzenia
w naturalny sposob z czasem zniknie.
° Nalezy wyciagnac wtyczke przewodu zasilajacego z gni-
azdka, gdy urzadzenie nie jest uzywane. Wyciagajac prze-
wod zasilajacy z gniazdka nalezy chwytac¢ zawtyczke
* Nie nalezy czyscic urzadzenia w temperaturze 80°C lub
wyzszej. Nie naleiY umieszczac gowzmywarce, suszarce,
kuchence mikrofalowej itp. Nieprzestrzeganie zalecenia
moze doprowadzic do awarii i/lub deformacji czesci.
® Urzadzenie wazy okoto 5.4 kg. Podczas przenoszenia
urzadzenia, nalezy trzymac korpus mocno obiema rekoma.
Trzymajac urzadzenie za mise lub z boku korpusu gfg’)wneﬁo,
korpus” moze ‘spas¢ i spowodowac obrazenia ciata (ub
nieprawidtowe dziatanie.
* Nie nalezy uzywac sprzetéw gospodarstwa domowego
do celow komercyjnych. Nadmierne wyciskanie duzej
ilosci_sktadnikow moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
czesci. W przypadku checi wykorzystania urzadzenia
Elo celow komercyjnych, prosimy o kontakt z Serwisem
urom.

A 2. Uwagi dotyczace eksploatacji

® Uzytkownik urzadzenia powinien upewnic sie, ze
rozumie, jak odpowiednio przygotowac sktadniki przed
ichwtozeniem do komory wsadowej.

- Nieprawidtowo przygotowane sktadniki moga utrudnic¢
proces wyciskania 1/lub spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

@ Sktadniki wymagajace specjalnej uwagi

- W przypadku stosowania samych miekkich sktadnikéw,
takich jak banany, dojrzate kiwi i pomidory, sok moze
zatrzymywac siewkomorze, co moze utrudni¢ wyciskanie.
Nalezy mieszac je z twardymi sktadnikami.

- Wktadajac orzechy wtoskie, orzeszki ziemne, migdaty,
pestki stonecznika, orzeszki pinii, fasole itp. nalezy
wtozy¢ tylko niewielka ilos¢ lub dodac je razem z innymi
sktadnikami po namoczeniu w wodzie.

@ Sktadniki, ktorychnie mozna wyciska¢

- Nie nalezy uzywac sktadnikéw takich jak sezam, ziarna
kawy, chifska papryka, kora drzew i igty sosnowe. Nie
nalezy wktada¢ miektawek, wegorzy, krewetek, Slimakdw
bagiennych, kalmarow itp.

- Nie nalezy uzywac¢ owocow nasaczonych alkoholem,
miodem lub cukrem (winogrona, maliny, morwy itp.) oraz
enzymaw (solanki kolczystej, sosny skalnejitp.).

- Nie nalezy uzywac sktadnikow, ktérych wtasciwosci
utrudniaja wyciskanie soku, takich jak oliwki, aloes,
kaktus, pigwa, stodki ziemniak, korzen kudzu, trzcina
cukrowa, zotedzie i mniszek lekarski.

- Nie nalezy wktada¢ gotowanych sktadnikéw, takich jak
gotowane ziemniaki i gotowana fasola.

- Nie nalezy kruszy¢ lodu.

bl

® W miare mozliwosci zaleca sie natychmiastowe
spozycie wycisnietego soku i nie przechowywanie go
przezdtuzszy okres czasuw lodéwce

® Nie nalezy uzywac urzadzenia do rozdrabniania
ziaren. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzic¢
do uszkodzenia lub nieprawidtowego dziatania
produktu.

®Nie nalezy wyciskac pulpy ponownie.

®Nie nalezy uzywac urzadzenia przed wtozeniem
jakichkolwiek sktadnikow.

® Nie nalezy wktadac sktadnikow do komory wsadowej
powyzejzaznaczonego limitu.

@ Nie nalezy uzywac urzadzenia dtuzej niz 30 minut bez
przerwy.
-Mozetodoprowadzi¢doprzegrzaniasilnikaispowodowac
awarie. W przypadku checi ciagtego uzywania, nalezy
przerwac prace na 5 minutw celu ostudzenia silnika.

@ Nie nalezy wktadac pateczek, tyzek itp do wylotu
soku/pulpy podczas pracy urzadzenia.

@ Do wktadania sktadnikow nie nalezy uzywac niczego
innego niz popychacz. Nieprzestrzeganie zalecenia moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci lub spowodowad
obrazenia ciata i/lub doprowadzi¢ do awarii.

@ Nie nalezy obstugiwac przetacznika zasilania mokrymi
rekami.

- Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem, zwarcia
i/lub pozaru. Nie mozna dopusci¢ do kontaktu substancji
obcych i nalezy uwazac, aby substancje obce nie znalazty
siewjego poblizu.

@ Nalezy uzywacurzadzenia zotwartazatyczka wylotu
soku.

- Sok moze cofnad sie do zbiornika, jesli zatyczka wylotu
soku bedzie zamknieta podczas wyciskania.

@ Nie uzywac , gdy w gornej czesci korpusu znajduje
sie duza ilos¢ wody lub soku warzywnego.

@®Abyzapewnic ptynnaekstrakcjeduzychiloscimiazszu,
nalezy regularnie oprozniac pojemnik na miazsz.

-Jesli pojemnik na pulpe nie zostanie oprézniony, moze
zosta¢ wypchniety lub dziatanie produktu moze zostac¢
wstrzymane.

- Pulpa moze kapac na korpus po odtaczeniu komory po
zakonczeniu wyciskania.

1. Z uschnietych sktadnikéw, ktére przez dtugi czas byty
przechowywane w lodéwce lub zamrozonych owocow
moze powstac tylko niewielka ilos¢ soku lub moze on nie
powstac wcale.

2. Jesli produkt niezostanie oczyszczony natychmiast
po uzyciu, pulpa moze wyschnac, co utrudnia demontaz
urzadzenia i czyszczenie, a takze powoduje pogorszenie
wydajnosci. Dlatego, jezeli to mozliwe, nalezy wyczysci¢
urzadzenie natychmiast po uzyciu.
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3. Informacje dotyczace
przetacznika zasilania

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy
nacisnac przetacznik zasilania.

(T T N

\ [ON]:ON -wtacza

urzadzenie i wyciska
/ sktadniki.

[O]:Stop - Nalezy nacisnad,
aby zatrzymac
prace urzadzenia.

\ [REV]:REV-REV-Nalezy
nacisnac, gdy dojdzie do
zatrzymana pracy z powodu
przeciazenia sktadnikami.

% Urzadzenie dziata tylko po
nacisnieciu tego przycisku

i zatrzymuje sie po zwolnieniu
przycisku.

4. Srodkiostroznosci, jakienalezy
podjac przed wyciskaniem soku

% Jezeliuzytkownikma alergie,powinien

sie upewnic¢, ze wybrat odpowiednie dla siebie
sktadniki.

% Informacje na temat korzystania z urzadzenia
i porady dotyczace roznych sktadnikow mozna
znalez¢ w ksiazce z przepisami.

% Nalezy przygotowacsktadnikiw wielkosci,
umozliwiajacej ichwtozenie do komory
wsadowej. Jesli uzytkownikowi zalezy

na szybszym lub wydajniejszym procesie
wyciskania, sktadniki nalezy pokroi¢ na nieco
mniejsze kawatki.

Po wycisnieciu okoto 1 kg sktadnikdwnalezy
powtarzyc krok ,,demontaz i ptukanie”.

% Nie nalezy wktadacsktadnikowdo komory
wsadowej powyzej zaznaczonego limitu.

% Podczaswyciskania miekkich owocow, sok
moze zatrzymywac sie w komorze.

% Wyciskane wtoknistych owocow i warzyw
moze powodowac powstanie gestego soku.

% Sktadniki, ktorych nalezy unikac

(ich wyciskanie moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia):

- Sktadniki, ktorych nie mozna wycisna¢, takie
jak sezam, ziarna kawy, chiriska papryka,

kora drzew i igty sosnowe, a takze miektawki,
wegorze, krewetki, Slimaki bagienne, kalmary
itp.

- Owoce nasgczone alkoholem, miodem lub
cukrem (winogrona, maliny, morwy itp.) oraz
enzymy (solanka kolczysta, sosna skalna itp.).

- Sktadniki, ktorych wtasciwosci utrudniaja
wyciskanie soku, takie jak oliwki, aloes, kaktus,
pigwa, banany, stodki ziemniak, korzer kudzu,
trzcina cukrowa, zotedzie i mniszek lekarski

- Gotowane skfadniki, takie jak gotowane
ziemniaki i gotowana fasola.

-Léd.

% Nie nalezy uzywac urzadzenia do
rozdrabniania ziaren.

% Nalezy zapoznacsie z zaleceniami zawartymiw
"Uwagi dotyczace eksploatacji”

(patrzs.91).
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4-1. Sruba multi

 Poniewaz niektore sktadniki wymagaja szczegélnej ostroznosci
podczas przygotowywania, prosimy o zapoznanie sie z
ponizszymi instrukcjami dotyczacymi przygotowania sktadnikow.
* Podczas wyciskania soku kilka razy pod rzad lub wyciskania
duzej ilosci soku, nalezy powtarzac cykl “wyciskanie, demontaz,
czyszczenie".

 Aby szybciej wycisnac sok, nalezy pokroi¢ sktadniki na drobne
kawatki.

Owoce cytrusowe

Grejpfruty, pomarancze, cytryny itp.

Nalezy przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze komory
wsadowej. Nalezy usuna¢ wszystkie twarde, niemozliwe
do przecisniecia pestki przed wtozeniem owocéw do
komory wsadowej.

Owoce z gruba skorka

Ananasy, smoczeowoce, melony, arbuzy, granatyitp.
Nalezy przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze komory
wsadowej. Nalezy usunac wszystkie twarde, niemozliwe
do przecisniecia pestki przed wtozeniem.

Owoce z twardymi pestkami

Winogrona, jabtka, brzoskwinie, persymony, sliwki,
wisnie, gruszki, melonykoreanskieitp.

W przypadku sktadnikéw zawierajacych twarde,
niemozliwe do przecisniecia pestki lub pestki o duzych
rozmiarach, takich jak brzoskwinie, nalezy usunac je przed
wtozeniem owocow do komory wsadowej.

Twarde pestki moga zatrzymac prace urzadzenia i
uszkodzi¢ czesci. Pestki jabtek zawieraja toksyny, wiec
nalezy usunac je w mozliwie najdoktadniejszy sposob. W
przypadku winogron, po doktadnym oczyszczeniu nalezy
zerwac kazde winogrono z kiéci. Jezeli sktadniki sa zbyt
miekkie nie nalezy wyciskac soku tylko z nich. Nalezy
zmieszac je z mata iloscia twardego sktadnika.

Owoce miekkie

Jagody, pomidorki koktajlowe, ananasyitp.

# Nalezy doktadnieoczyscic ipokroic sktadnikina mate
kawatki, ktore zmieszcza sie w otworze komory wsadowe).
W przypadku owocow i warzyw z szyputkami nalezy
najpierw usunac szyputki.

Wyciskaniemieszanychowocow(truskawki, kiwi,
banany, pomidory, mango itp.)

% W przypadkusuchychi lepkichsktadnikéw, nalezy
wymieszac je zinnymi sktadnikami do wycisniecia.
Nalezy usunac skorke i todygi, oraz pestki, jesli sa.

Warzywa korzeniowe

Marchew, buraki, imbir, bataty, ziemniaki, czosnek itp.
Nalezy umy¢ sktadniki pod biezaca woda, aby usunac
zanieczyszczenia. W przypadku sktadnikéw wtoknistych,
takich jak imbir, nalezy obrac zewnetrzna skdrke i
pokroi¢ na mate kawatki. W przypadku dtugich
sktadnikéw nalezy pokroic je na krétsze czesci.

Warzywa lisciaste i todygowe

Seler, jarmuz, kapusta, rukiew wodna, trawa
pszeniczna, szczypiorek itp.

todygiwarzyw lisciastych sa widkniste, w zwiasku z
czym moze dojs¢ do owiniecia ich wokat watka
Slimakowego. Przed wyciskaniem nalezy pokroi¢
sktadniki na kawatki o wielkosci 3 cm lub mniejsze.

o W przypadku wyciskania sktadnikow innych niz
warzywa korzeniowe, lisciaste i todygowe moze dojs¢
do gromadzenia sie pulpy w komorze.

Owoce mrozone

Owocezgrubaskorka, takie jakarbuzyimelony

Przed zamrozeniem nalezy obra¢ zewnetrzna skore i
pokroi¢ sktadniki na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie
w komorze wsadowe).

Owocezpestkami, takie jakmango, brzoskwiniei
winogrona

Nalezy uzywac mrozonych owocow po usunieciu pestek.
W przypadku owocéw o twardych, niemozliwych do
przecisniecia pestkach, takich jak mango, brzoskwinie i
cytryny, nalezy usunac je przed zamrozeniem.

Miekkie owoce i warzywa, takie jak banany,
truskawki, kiwi i pomidory)

Banany, kiwiitp. nalezy obrac¢ i pokroic¢ na kawatki

o dtugosci od 3 do 4 cm przed ich zamrozeniem. W
przypadku pomidorkow koktajlowych, truskawek itp.
nalezy usunac szyputki, a nastepnie je zamrozic.

Sruba multi

e Stuzy do robienia napojéw z pokruszonego lodu oraz
soku, koktajli, lodéw itp. z mrozonych owocow.

¢ Owoce nalezy mrozi¢ pokrojone na kawatki o
wielkosci 2 cm.

« Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia do kruszenia lub
mielenia lodu lub innych sktadnikdw.

 Produkt moze sie zatrzymac w przypadku wtozenia
za jednym razem zbyt duzej ilosci sktadnikow lub
wiekszych kawatkéw, dlatego nalezy pamietac o
wktadaniu niewielkich iloci na raz (do dodatkowego
otworu wsadowego).

S
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5. Komponenty

Czesc pojemnika Czesc komory Czesc korpusu
Gornaczes¢
Sruby multi
Dolna czes¢ .
$ruby mullti kabel zasilajacy
TS
| A
{ )
T
Pojemnik | Komora Korpus produktu
[ | -
‘ |
N = 1771—/\»/
Czesc akcesoriow

Pojemnik na pulpe

Pojemnik na sok

Popychacz

Szczotka do czyszczenia

==
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Szczegoty komory
Znacznik Wybrzuszenie
ograniczajacy uszczelnienie komory,
montaz uszczelnienie pokryrxy
ujécia soku)
uszczelnienie
sekcjido
wyciskania
j Uszczelka
E— zatyczki soku
ﬂ iy
uszczelnienie
[\[0
uszczelnienie
zatyczki ujscia soku
Pokrywawylotu Uiccie pul Ujscie soku
pulpy Jocie pulpy Pokrywa wylotu soku
Zatrzask r)okrywy zatrzask r;(:vokrywy
ujécia pulpy ujéciasoku
Szczegoty pojemnika Szczegoty sSruby
Gérma czesé sruby multi
Pokrywa pojemnika
- Dolna czes¢ sruby multi
Dodatkowy otwor
wsadowy 3
¢
Uszczelnienie sruby %
Linia limitu wsadu
Uchwyt pojemnika Szczeg 6ty korpusu
Znacznik ograniczajacy montaz

Przefacznik zasilania

Cze$¢ montazowa przewodu
zasilajgcego

Uszczelnienie
pojemnika
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9¢ 6.Montaz

0 1 Montaz Pokrywa wylotu soku

Zawiesi¢ pokrywe wylotu soku na
rowku w gornej czesci komory, a
nastepnie przymocowac haczyk
wdolnej czesci.

Jesli uszczelnienie jest
nieprawidtowo zamontowane
lub zatrzask nie jest prawidtowo
zamkniety, pokrywa ujscia pulpy
moze sie otworzy¢ lub podczas
wyciskania moze wyciekac sok.

% Sprawdz, czy uszczelnienie
pokrywy ujécia soku i
uszczelnienie zatyczki ujscia soku
sazamontowane.

Zamknac pokrywe wylotu pulpy
izaczepic pierscien.

Jesli uszczelnienie jest
nieprawidtowo zamontowane
lub zatrzask nie jest prawidtowo
zamkniety, pokrywa ujscia pulpy
moze sie otworzy¢ lub podczas
wyciskania moze wyciekac sok.

# Sprawdz, czy uszczelnienie
sekgji do wyciskania i uszczelnienie
sgzamontowane.
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0 3 Montaz sruby wielosrubowej 0 4 Montaz zbiornika

Umiesci¢ zmontowany multi-Srubunek w Wyréwnac oznaczenia na komorze i zbiorniku
komorze i obrdci¢ go w kierunku zgodnym z w celu ztozenia, a nastepnie obrdcic zgodnie z
ruchem wskazowek zegara. ruchem wskazowek zegaraw celu catkowitego
Jedli czedci wewnatrz komory nie sa prawidtowo ztozenia.

zmontowane, produkt moze nie dziata¢

prawidiowo.

0 5 Montaz korpusu (" Uwaga

Opusc pokrywe zbiornika, aby jazamknac, az do
ustyszenia dzwieku klikniecia.

Jesli pokrywa zbiornika nie jest prawidfowo
zamknieta, produkt moze nie dziata¢ prawidtowo.

Zamiast montowac go na korpusie, nalezy
najpierw zmontowac oddzielnie zestaw komor, a
nastepnie umiescic caty zestaw na korpusie.
Jesli urzadzenie nie zostanie zmontowane zgodnie
zinstrukcjg montazu, jego prawidtowe zlozenie

moze byc trudne.

Umies¢ odpowiednio zmontowany zestaw
komory na korpusie.

| S
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98 7.Zaktadanie i zdejmowanie uszczelnienia silikonowego

% Uszczelkisilikonoweto materiaty eksploatacyjne, ktore zaleca sie wymieniac co 6 do 12 miesiecy.
Mozna je zakupi¢ na stronie https://bit.ly/3rmmspm.

[Wyciskarka moze przeciekac, jesli urzadzenie nie zostanie prawidtowo zmontowane).

Uszczelka rynny wylotowej

Demontaz

Chwycic za uszczelnienie iwyciagnac je do tytu.

Na korpusie znajduje sie pierscien, wiec nie mozna go
catkowicie zdemontowac.

Montaz

Po wyczyszczeniu wtdz wypukta czesc korpusu tak,
jakbys ja zaczepit, a nastepnie weisnij ja w dot.

Demontaz

Chwyci¢ za uszczelnienie i wyciagnac je do tytu.

Montaz

Po wyczyszczeniu, wtozy¢ najpierw jedna strone
uszczelnienia, zaczepiajac je.

Wtozy¢ pozostata czes¢ i docisnac po obwodzie w dot.

Demontaz

Chwycic za uszczelnienie iwyciagnac je do tytu.

Montaz

Powyczyszczeniu upewnij sie, ze nachylona
powierzchnia uszczelnienia jest skierowana na zewnatrz
przed wtozeniem i docisnieciem.




Uszczelka zatyczki wylotu

~

Dolna
ptaszczyzna
dolnej czesci
Sruby multi

ptaszczyzna
dolnej czesci
Sruby mult

Demontaz

Chwycic za uszczelnienie i wyciagnac je do tytu.

Montaz

Po wyczyszczeniu, wtozy¢ najpierw jedna strone
uszczelnienia, zaczepiajac je.
Wtozy¢ pozostata czes¢ i docisnad po obwodzie w dot.

Demontaz

Chwycic za uszczelnienie i wyciagnac je do tytu.

Montaz

Po wyczyszczeniu, wtozy¢ najpierw jedna strone
uszczelnienia, zaczepiajac je.

Wtozy¢ pozostata czes¢ i docisnac po obwodzie w dét.

Demontaz
Prosze pociagnac jedna strone, aby wyjac ja ponizej.

Montaz

Powyczyszczeniu prosze sprawdzi¢ kierunek i wtozy¢ go
w dolna cze$¢ sruby wielozaciskowej, tak jakby zaczepiat
Pan jedna strone.

W16z korpus i docisnij go tak, aby nie byto zadnych
zagietych czesci.







01 Nalezyotworzycpokrywekomory wsadowej.

@ Pociagnaé d2wignie pokrywy pojernnika, aby ja otworzy¢.
Wktadanie nadmiernej ilosci sktadnikow moze wywierac silny
nacisk na produkt.

02 Nalezy dodawac sktadniki tylkodo znakulimitu komory
wsadowej.

@ W przypadku miekkich sktadnikéw, mieszamy je z innymi
sktadnikami do wyciéniecia.

03 Nalezy zamknac pokrywepojemnika ipozostawi¢ otwarta
zatyczke wylotu soku.

(@ Przed naciénieciern przycisku ON nalezypodstawic pojernnik na
sok.

(@ Sok moze sptyna¢ z powrotem do pojemnika, jeéli zatyczka
wylotu soku jest zamknieta podczas wyciskania. Jesli sok
nie wyptywa nawet po otwarciu zatyczki wylotu soku, nalezy
otworzy¢ pokrywe komoryi usuna¢ zawartosc.

04 Nacisnackrotko przetacznik zasilania,aby rozpoczac prace.
(@ Dzwiek .klikniecia” podczas pracy urzadzenia jest dzwigkiem
zamkniecia zestawu komory i korpusu.

05 Aby dodac wiecej sktadnikow podczas pracy, nalezy uzyc
dodatkowego otworu wsadowego lub otworzy¢ pokrywe
komorywsadowej.

(@ Po otwarciupokrywy komory urzadzenie zatrzymasie.

@ Podczas tadowania produktéw nie nalezy uzywac niczego
innego niz przeznaczony do tego popychacz.

(W przypadku, gdywatka $limakowego sie obraca, ale sktadniki
nie zostaty zmielone w pojemniku podczas wyciskania, nalezy
uzy¢ popychacza, aby je docisnac.

06 Nalezy pozwolic urzadzeniu pracowacjeszcze przezokoto 1
minute po tym, jak ostatni sktadnik zostanie wycisniety.

@ Wyciskanie ostatniego sktadnika zajmuje troche czasu
poniewaz urzadzenie powoli dociska sktadniki.

(@ UNalezu uruchomi¢ urzadzenie po zakoficzeniu wyciskania,
aby przemieli¢ resztki pulpy. Dzieki temu demontaz i czyszczenie
beda tatwiejsze.

(3 tatwo jest usuna¢ resztki pulpy przy wielokrotnym
wykonywaniu obrotéw wstecz iw normalnym kierunku.

07 Pozakonczeniuwyciskania sokuiusunieciu pulpy, nalezy
nacisnac przetacznikzasilania, abyzatrzymacurzadzenie.

@ Wyciskarka zatrzymuje sie 3 sekundy po zatrzymaniuza
pomoca przetacznika zasilania.

08 Nalezy wylac pozostatos¢ soku, przechylajackomore do
przodu.

W przypadku gestego soku z pomidoréw itp. sok moze nadal
pozostawac w komorze.

@ Podczas odtaczania komory, w zaleznoéci od wyciskanych
sktadnikow, z korpusu produktu moze kapac pulpa.

9. Zatrzymanie watka slimakowego
podczas uzytkowania

01 Nalezy nacisnaci przytrzymac przycisk

[REV] przez 3-5 sekund, a nastepnie zwolni¢
przycisk 2- 3razy.

Przycisk [REV] popycha sktadnikiz powrotem do géry. Bieg
wsteczny trwa tylko po nacisnieciu przycisku, podczas gdy
watek zatrzymuje sie po zwolnieniu przycisku.

02 Po catkowitym zatrzymaniu obrotu wstecznego.
Nalezy wcisnac przycisk [ON], aby wznowic¢ dziatanie
urzadzenia. Naciskajac przycisk [ON/Extract] lub [REV/
Reverse], nalezy pamietac, aby nacisna¢ go po catkowitym
zatrzymaniu watka.

Jedli urzadzenie nie dziata nawet po wykonaniu
powyzszych czynnosci, nalezy wyciagnac wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka, odtaczy¢ zestaw
komory, umy¢ i uzy¢ ponownie. Ze wzgledu na swoja
charakterystyke silnik nie zatrzyma sie od razu,

ale zamiast tego bedzie nadal powoli obracac siew
kierunku dziatania, zanim catkowicie sie zatrzyma.




102 10. Demontaz i czyszczenie
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% Gdy produktcatkowicieprzestanie dziatac,
nalezy wyciagnac wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka suchymi rekami. Po wytaczeniu
urzadzenia silnik powoli sie zatrzymuje, dlatego
trzeba odczekac okoto 3 sekund przed odtaczeniem
zestawu komory.

01 Nalezy odtaczy¢ zestaw komory od korpusu
urzadzenia. Obréci¢ komore, aby ja otworzyc¢, a
nastepnie kolejno wyciagnac kazda z czesci.

02 Nalezy umy¢ czeéci podbiezacawodazapomoca
szczotki doczyszczenia.

03 Aby wyczyscic¢ komore, nalezy najpierw oddzieli¢
pokrywe wylotu soku, a nastepnie otworzy¢ pokrywe
wylotu miazgi i nakretke soku w celu doktadnego
wyczyszczenia.

04 Nalezy wytrze¢ korpus urzadzenia wilgotnym
recznikiem lub miekka $ciereczka.

05 Po uzyciu nalezyzdjac iumyc uszczelki silikonowe,
poniewaz moga utknac w nich pozostatosci
sktadnikéw(Uszczelnienie pojemnika, uszczelnienie
zatyczki ujscia soku, uszczelnienie sekcji do
wyciskania, uszczelnienie, uszczelnienie Sruby,
uszczelnienie pokrywy ujécia soku)

06 Czeséci mozna sterylizowa¢ moczacjew ciepte)
wodzie rozcienczonej z soda oczyszczona, kwaskiem
cytrynowym lub octem.

% Zaniechanieczyszczeniaproduktu bezposrednio
po uzyciu moze doprowadzi¢ do korozji czesci
wykonanych ze stali nierdzewnej lub odbarwienie z
powodu obecnosci solii pozostatosci pulpy. Ponadto,
pozostatosci pulpy moga wysychad i blokowac sie w
$rodku, co utrudnia demontaz i czyszczenie czeécli,

a takze powoduje pogorszenie wydajnosci urzadzenia.
Po uzyciu nalezy catkowicie wyczyscic i wysuszyc
urzadzenie na powietrzu, a nastepnie przechowywac.
W przypadku dtugotrwatego przechowywania nalezy
umyc urzadzenie szczotka do czyszczenia. Nie nalezy
czysci¢ urzadzenia wrzatkiem lub woda o wysokiej
temperaturze ani nie uzywac gabki, gabki stalowej,
materiatow Sciernych i innych ostrych narzedzi do
czyszczenia. Nie nalezy czyscic urzadzeniaw
zmywarce ani suszy¢ w suszarce do naczyn.

| S




11. Przed zgtoszeniem
sie do naprawy

Przed zgtoszeniemsie do naprawy nalezy zapoznacsie zponizszymi informacjami. W celu przeprowadzenia
naprawy se-r wisowej nalezyskontaktowac siezserwisem przezformularz(zaktadka WSPARCIE/zgtoszenie
serwisowe) na stronie www. hurom.plW celu przeprowadzenianaprawy serwisowej lub zaméwieniaczesci-
nalezy podacnumer serwisowy i nu - mer seryjny urzadzenia(pod urzadzeniem),dowdd zakupulub numer
rejestracji urzadzenia.
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01.Gdy zaczyna
dziatac slychac dzwiek
klikniecia”.

Jest to dzwiek aktywacji silnika za pomoca watka slimakowego. Tonie jest usterka.

02. Urzadzenie nie dziata po
potaczeniu z korpusem.

Nalezy sprade|c czy zestaw komory i korpus urzadzenia sa prawidtowo zmontowane.
Nalezy pamieta¢, aby wytaczy¢ zasilanie na czas montowania lub demontazu urzadzenia.

03. Nie mozna zmontowac
urzadzenia tak, aby byto
wyrownane z czujnikiem
bezpieczenstwa.

Nalezy sprawdzic,
ograniczajacym.

czy urzadzenia jest zmontowane zgodnie ze znacznikiem

04.Urzadzenie nie dziata.

Nalezy sprawdzi¢, czy przewéd zasilajacy jest prawidtowo wtozony. Urzadzenie moze nie
dziatac po dtuzszym czasie (30 minut lub dtuzej). Bedzie dziata¢ normalniepo ostygnieciu
korpusu urzadzenia (silnika).

05. Urzadzenie zatrzymuje

sie podczas normalnej pracy.

Nalezy sprawdzi¢, czy komora wsadowa jest prawidtowo zmontowana. Jesli komora
wsadowa zostanie zamontowana nieprawidtowo, urzadzenie nie bedzie dziata¢. Bedzie
dziatac tylko wtedy, gdy symbol ktodki na misie i znacznik ograniczajacy montaz komory
zostana zmontowane w taki sposob, aby byty zwrécone do siebie. Nalezy sprawdzic,
czy urzadzenie jest zmontowane zgodnie z krokami okreslonymi w instrukcji montazu.
Patrz strona instrukcji montazu (strona 97). Czy nie wtozono zbyt duzej ilosci sktadnikéw
lub wyjatkowo gestych sktadnikéw? Patrz strona 101 instrukcji, aby aktywowa¢ obroty
wsteczne. Ze wzgledow bezpieczenstwa, ustawiony jest zegar, ktory zatrzymuje sie
automatycznie po okoto 5 minutach od rozpoczecia pracy. Nalezy ponownie nacisnac
krotko przetacznikzasilania, aby rozpoczac prace.

06. Widoczne pekniecia
i zadrapania nawatku
Slimakowym.

Slady i linie na watku $limakowym powstaja podczas procesu produkcyjnego i sa
catkowicie normalne. Nie wptywa to na prace urzadzenia.

07.Sok wycieka przez
wylot pulpy natychmiast po
wtozeniu sktadnikéw.

W zaleznosci od wtozonych sktadnikéw przez wylotpulpy moga wyciekac niewielkie ilosci
soku.Nie jest to wada urzadzenia, ale raczej zjawiskospowodowane wtasciwosciami
sktadnikow. Wyciek ustanie, gdy urzadzenie zacznie pracowac. Jesli wyciek nie ustapi,
prosimy o kontakt z Serwisem Hurom.

08. Sok wraca do pojemnika.

Czy wyciskanie odbywato sie przy zamknietej zatyczce wylotu soku? Podczas wyciskania
z zamknieta zatyczka wylotu soku, sok moze sptywac z powrotem do pojemnika. Jesli
zawartosc nie wyptynle wystarczajaco nawet po ponownym otwarciu zatyczki wylotu

09. Sok przecieka miedzy
pojemnikiem a komora lub
miedzy komora a korpusem
produktu.

Czy uszczelka tacki lub uszczelka $limaka sa prawidtowo zainstalowane? Sok bedzie
wyciekac, jesli uszczelnienie pojemnika lub uszczelnienie $limaka zostato zmontowane
do gory nogami lub jest niekompletne.

Sprawdzi¢, czy uszczelnienie jest prawidtowo zmontowane.

10. Pojemnik nie otwiera sie.

Wewnatrzmogt pozostac nadmiar pulpy. Nalezy uruchomic urzadzenie, aby usunac pulpe
do érodka lub powtérzy¢ proces aktywowania obrotéw wstecznych na okoto 10 sekund, a
nastepnie zatrzymania 2-3 razy. Wowczas komora wsadowa otworzy sie bez problemu
Czy nie wtozono zadnych obcych substancji lub ciat statych (twardych nasion, takich jak
nasiona persymony]” Jesli jakiekolwiek obce substancje lub ciata state zostana wtozone,
czesci moga zostac powaznie uszkodzone podczas proby obrotu wstecz, dlatego prosimy
o kontakt z Serwisem Hurom.

11. Komora drzy
(podczas wyciskania).

Urzadzenie moze sie lekko chybota¢ z powodu ruchdw silnika. W zaleznosci od
wtasciwosci sktadnikéw (twardych lub gestych] ruchy sa generowane w roznych
wielkosciach. Nie jest to usterka, ale raczej normalne zlaW|sko obserwowane podczas
obracania sie watka élimakowego. W poréwnaniu do miekkich sktadnikd o duzej
zawarto$ci wody, stosunkowo twardsze sktadniki moga emitowac wieksze wstrzasy (np.
marchew, ziemniaki, rzodkiewki, buraki, kalarepa itp%

12. Podczas wyciskania
stycha¢ nietypowy dzwiek.

To naturalny dzwiek, ktéry powstaje podczas miazdzenia sktadnikow. Jesli sktadniki
sa twarde lub wtokniste, takie jak jabtka, marchew, kapusta, seler, buraki itp., dZzwiek
wyciskania moze by¢ gtosniejszy niz podczas wyciskania soku z bardziej miekkich
sktadnikow.
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