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LZAR DIT VAFFELJERN AT KENDE

1 TERMISKT ISOLERET HANDTAG - Til 5 INTEGRERET RANDE - Undgar
abning og lukning af lag. overlgb af vaffeldejen.

2 LID med flydende lagheengsel

3 ALUMINIUM Vaffelplade - | bund og lag
med 2 vaffelarealer hver: Den PFOA-fri
non-stick-belaegning forhindrer, at vaflerne
kleeber.

4 OPBEVARINGSLASKLIP - holder laget
last til bunden til at flytte og opbevare
vaffeljernet.

6 LUKKE KROG - Aktiver
laseklippet her.

6 Rustfrit stalhus



KONTROLPANEL MED KONTROLELEMENTER

o It
POWER KNAP - For switching on or off.
MENU KNAP - Tryk her for at skifte
imellem programmerne

O ©o

10 TEKSTUR KNAP
- Veelg selv hvordan din vaffel skal
tilberedes

@msp EXTERIOR » BELGIAN
OIST INTERIOR
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NJ-CC
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CLASSIC
CHOCOLATE
BUTTERMILK
CUSTOM

ACCESSORIES

11 RESTART KNAP - Starter tingene forfra
12 LCD-DISPLAY - Viser den nuveerende tid
samt program valg.

13 FARVEKONTROL -7 forskellige grader
af farver fra lys til mark

LCD-DISPLAY

14 FARVEKONTROL - Afhaengigt af apparatet
veerdi, den tildelte reekke streger lyser.

15 TEKSTURFUNKTION

16 PROGRAM MENU - Pilen viser det aktuelt
valgte

program.

17 BAGING TIME - Den smarte kontrolsoftware
beregner

18 MALINGSKOP - Brug den integrerede graduering til at male dejen til 1 vaffel (ca. 100 -110 ml)

eller 2 vafler (ca.200-2020ml)



DIN NYE VAFFELMASKINE
Dit nye vaffeljern, avanceret betjening er perfekt egnet til bagning af
forskellige blandinger af lette vaffler let og bekvemt.

» Pa grund af det variable haengsel pa laget saenkes laget ned pa dejen inden
i vafflen er lige sa jeevnt (se: 'Variabelt lagshaengsel’).

+ Vaffelpladernes non-stick belsegning muligger sund madlavning, og ggr det
let at fjerne de bagte vafler.

* Via et smart styresystem bestemmes bagetiden automatisk, nar der
foretages indstillinger (se: 'Smart Control'). Apparatet registrerer den kolde dej
pa de forvarmede vaffelomrader og starter bagtiden automatisk, nar laget
lukkes efter pafyldning.

* Selv helt forskellige vafler bages perfekt ved at vaelge de passende
indstillinger. Om nadvendigt kan du styre bageprocessen manuelt via
programmet "CUSTOM" ved hjeelp af den viste bagetid ligesom en aeggetimer
(se: 'Foruddefinerede programmer’).

* Brug teksturfunktionerne til at imgdekomme dine individuelle smag og veaelg
den gnskede bruning (se: 'Teksturfunktioner' og '7 Browning Levels').

* Las laget til basen til opbevaring for nemt at bevaege apparatet ved hjaelp af
laget og til opbevaring i den pladsbesparende lodrette stilling (se: 'Las laget til
basen').

LAS LAGET TIL BASEN

Du kan medbringe apparatet bekvemt ved hjelp af laghandtaget via
laseklipsen ved laget og lasestangen i bunden (se: 'Kend din nye
vaffelmaskine'). For dette skal du blot lukke laget og derefter dreje
laseklipsen med uret til den lodrette klodsede position for at gribe ind i
laseudlgbet. Derefter abnes laget ikke, nar du flytter apparatet ved handtaget
0g opbevarer apparatet i en pladsbesparende lodret position.



PFOA-GRATIS IKKE-STIKBESKRIVNING

Vaffelpladerne, haengslet og vollgraven er udstyret med en non-stick
beleegning. Saledes er bagning med lavt fedtindhold aktiveret, og
renggringsindsatsen reduceres markant. Vaflerne klaeber ikke fast pa
overfladerne og kan let fijernes. Derudover kan du fijerne alle normale rester
af dej via en klud, blad svamp eller nylonbgrste og lidt opvask (se: 'Pleje og
rengaring').

SMART KONTROL

Den smarte kontrol af varmeelementerne bestemmer bagetiden automatisk, i
henhold til de valgte indstillinger og forskellige andre parametre. Derfor far
dine vafler den gnskede bruning og struktur (konsistens) for hver portion, du
bager. Som et resultat kan den beregnede bagtid variere med hver portion -
selvom du overhovedet ikke har andret nogen indstillinger.

Den beregnede bagtid teelles ned pa LCD-displayet. Du venter blot, indtil det
akustiske signal lyder (6 bip), hvilket indikerer slutningen af bagtiden.
Kontroller derefter dine vafler og tag dem ud, nar den gnskede konsistens
genfriskes (se: 'Betjening / bagning af vaffelbatteriet'). Apparatet holder waf-
fle-pladerne automatisk varme, og er derfor klar til at starte den neeste
bagecyklus med det samme.



FORUD DEFINEREDE PROGRAMMER

Der er 4 foruddefinerede programmer til radighed for forskellige typer
vafler, der har passende indstillinger til styring af bagtid og temperatur:
“BELGIEN”; "CLASSIC”; "CHOKOLADE"; “BUTTERMILK” (se: ‘Smart
Control’). Et ekstra program til manuel styring (“CUSTOM”) muligger en
fleksibel anvendelse af applikationen (se nedenfor).

Programmerne beregner den kreevede bagtid for at fa de wnskede
resultater automatisk. Nar den korrekte bagtid er naet, og nedteellingen af
bagtiden nar nul, lyder et akustisk signal (se: 'Smart Control').

Bemaerk: Vi anbefaler at veelge et program, der er designet til din type
vafler. Nar du opretter dine egne opskrifter, skal du veelge et program, der i
videst muligt omfang ligner typen af dej, de foruddefinerede programmer
oprettes til. Eksempler er angivet i opskrifterne i denne pjece.
Bageprogrammet vaelges via menuknappen. Pa LCD-displayet viser en pil i
venstre side af menuen det aktuelt valgte program.

Ved hjeelp af det passende program bages dine vafler i saedvanlige tilfaelde
med optimale resultater. Via korrekt tilpassede indstillinger til bruning og
tekstur kan dine individuelle smag realiseres (se nedenfor: '7 Browning
Levels' og 'Texture Functions'). Juster indstillingerne, nar du er lidt erfaren.
Nar du bruger et foruddefineret program, lyder der et signal efter den
bagede tid. Abn laget, og fiern vaflerne, eller luk laget igen, og lad vaflerne
bage inden i apparatet i flere sekunder (se: 'Betjening / tilfgjelse af mere
bagtid").

Manuel styring

Derudover kan du styre bagtiden manuelt via programmet "CUSTOM".
Veelg dette program til selv at overvage bagtiden (se: ‘Operation /



7 FARVE NIVEAUER

Bruningen vises i den gverste del af LCD-skaermen via 7 streger: fra “LYS”
til “MIRK”. Du veelger brunning via hjulet i hgjre side af LCD-displayet.
Drej bruning-kontrolhjulet, indtil den gnskede indstilling vises via det
passende antal streger.

NOTE

Du styrer temperaturen pa vaffelpladerne via bruningen. Derfor, nar man bager en
dej med et hgjt indhold af sukker eller andre varmefglsomme ingredienser, kan det
veere bedre at bruge et lys bruningsniveau og et program med lang bagetid.

TEKSTURFUNKTIONER

Du kan vaelge en af to teksturfunktioner for at fa den enskede konsistens af dine
vafler, generere et sprgdt ydre med fugtigt (og bladt) interigr eller fa ensartet struktur.
Tryk pa teksturknappen pa kontrolpanelet for at skifte mellem teksturfunktionerne.
Den valgte funktion vises pa LCD-displayet over bagetiden.

»Design Waffle Maker« tilbyder 2 teksturfunktioner til valg af konsistensen af dine
vafler: ,CRISP EXTERIOR MOIST INTERIOR" og ,UNIFORM TEXTURE".

NOTE

Teksturfunktionen har ingen indflydelse, nar man bruger manuel kontrol
(“CUSTOM”).

RESTART FUNKTION
Du kan starte en bagecyklus ved at trykke pa

NOTE

Apparatet registrerer den kolde dej pa vaffelpladerne. Nar du bager dine waf-fles
via et foruddefineret program, startes bagecyklussen automatisk ved at lukke laget.
Imidlertid kan det med den manuelle kontrol (,CUSTOM) vaere ngdvendigt at starte
bageprocessen manuelt via genstartknappen.



Nar du bruger genstartfunktionen, starter apparatet bagetiden gjeblikkeligt,
selv uden at detektere temperaturaendringer pa vaffelpladerne (se: 'Smart
Control' og 'Operation / Baking Flere Portions').

VIGTIGT - Selv nar du trykker pa genstartknappen, mens en bagecyklus
allerede kgrer, starter en ny bagecyklus med det samme.

AUTOMATISK SLUKNING

For at sikre sikker drift, selv i useedvanlige tilfaelde, slukker apparatet
automatisk efter 2 timers drift. P4 denne made undgas ungdvendig drift og
nyttelgst energiforbrug, hvis du har glemt at slukke for apparatet efter brug.

VIGTIGT - Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, mens det er tilsluttet
stremforsyningen. Sluk altid for stikket, og tag stikket ud af stikkontakten,
nar det ikke er i brug og / eller nar det forlader apparatet uden opsyn.

Nar den automatiske slukning er udlgst, kan du blot trykke pa
teend / sluk-knappen for at teende for apparatet igen.

TIPS TIL BEDSTE RESULTATER

* Ved dine forste forsgg med at bruge apparatet, skal du starte med de
foruddefinerede indstillinger og tilpasse indstillingerne i sma trin én for én for at
na den gnskede konsistens og dine individuelle smag.

+ Sigt melet, inden dejen blandes. Nar ag er en del af din opskrift, skal du
adskille 22ggeblommen og sla seggeblemen cremet med sukker og lidt meelk,
for du tilsaetter mel. Pisk seggehviderne, inden du folder dem ind. Dette gor
dejen og de bagte vafler lyse og luftige.

* Nar du bruger hele méltidet i stedet for almindeligt mel til din vaffelopskrift,
kan den kraevede bagetid afvige markant. Tilpas dine indstillinger. Du styrer
tempereringen af vaffelpladerne via bruningsniveauet. Derfor, nar du bager en
dej med et hgjt indhold af sukker eller andre varmefalsomme ingredienser, kan
det veere bedre at bruge et let bruningsniveau og et program med lang bagtid
(se: 'Egenskaber for din nye vaffelmaskine / 7 Browning Levels') ). Det er vigtigt
at bruge den rigtige maengde til hver bagecyklus. Overfyld ikke vaffelomraderne
pa nogen made. Undga dog ogsé at udfylde for mindre dej. Derfor er det bedst
at bruge den medfglgende malringskop til maling af dejen til et enkelt
vaffelomrade eller begge vaffelomrader. Bag eventuelt dejen i passende
portioner. Det er ikke nyttigt at overfylde vaffelomraderne, fordi dejen har brug
for tilstraekkelig plads til at stige under bagning.



* For at fa en jaevn tykkelse, haeld forst dej i midten af vaffelomradet, og
fordel derefter rgren inden i det hele vaffelomrade fra midten til kanten. Fyld
vaffelomraderne en efter en ved hjeelp af den passende masngde dej, som
det er angivet ved graduering af malekoppen. Det kan veere bedre at lade et
vaffelomrade vaere tomt, nar meengden af dej ikke er tilstraskkelig til at fylde
begge waf-fle-omrader. Vaelg program, bruning og teksturfunktion i henhold til
dine smag og den foretrukne blanding. Nar resultaterne ikke er
tilfredsstillende, kan du bruge programmet "TILPASNING" til at kontrollere
bageprocessen manuelt (se: "Korrekte forbindelser til din nye vaffelmaskine /
foruddefinerede programmer").

 Vaflerne er bedst, nar de serveres varme og nybagt.

* Du kan holde vafler varme ved 100 ° C (212 ° F) i en ovn. Pakk vaflerne i
tinfolie, eller placer vaflerne i en lukket bageform. P& denne made bliver dine
vafler ikke for tgrre. Men hold ikke vaflerne varme i en for lang tid. Det kan
veere bedre at lade vaflerne kgle ned fagrst, og opvarm dem lige far forbrug, i
en over- eller brgdrister.

NOTE

Sprede vafler kan blive blgde, nar de holdes varme. Du kan opbevare
vaflerne i fryseren. Lad vaflerne kgle helt ned, for de opbevares. Anbring
vaflerne i en fryserpose med ark med fedtfast papir mellem de enkelte
stykker. Dette forhindrer, at vaflerne fryser til en kompakt blok. Inden
servering skal vaflerne tg helt. Opvarm derefter vaflerne i en ovn eller
bradrister, for servering.

¢ Til servering er der ingen graenser for din fantasi. Du finder forskellige
ideer i opskrifterne i slutningen af denne pjece.



FOR FORSTE BRUG

/\ ADVARSEL - Lad IKKE sma barn lege med apparatet eller en del af det
eller emballagen! Tag altid stikket ud og lad apparatet kele af, inden
rengering eller flytning af apparatet. Dyk ikke apparatet eller stramkablet i
vand eller andre vaesker, og spild ikke vaesker pa eller i huset eller
stramkablet. Anbring ikke apparatet eller nogen del af det i en automatisk
opvaskemaskine.

Selv det ydre af apparatet (lag og bund) kan veere varmt under drift og et stykke tid
derefter. Under drift og mens apparatet stadig er varmt, skal du kun rgre ved
apparatet ved betjeningselementerne (knapper, bruningskontrolhjul, handtag).

/\ FORSIGTIG - Til flytning og opbevaring skal apparatets lag veere last til
basen (se: 'Egenskaber for din nye vaffelmaskine / lase laget til basen').
Forsag ikke at abne 1&g med vold. Serg altid for, at laseklemmen drejes il
den vandrette abne position, fgr laget abnes.

VIGTIGT - Apparatet er udstyret med et flydende lagheengsel (fleksibelt
led) mellem lag og bund. Dette er en veesentlig funktion i apparatets
specielle design og INGEN DEFEKT.

1. Pak apparatet og alt tilbehgr forsigtigt ud. Kontroller, at ingen dele er
beskadiget eller mangler (se: 'Kend din nye vaffelmaskine').

2. Fjern alt forsendelsesmateriale og reklamemateriale, men fiern IKKE
modeletiketten.

3. Drej laseklemmen i hgjre side af l1aget til den vandrette abne position. Drej
derefter laget op ved handtaget, indtil det hviler i en stabil &ben position.
Specielt sikre, at der ikke er fremmedlegemer (f.eks. Reklamemateriale,
pakning) pa vaffelpladerne.

4. Renger apparatet for forste brug og efter en lang opbevaring. Tar
vaffelpladerne grundigt af med en fugtig, ikke dryppende klud eller en blad
svamp. Ter derefter tgrre af (se: 'Pleje og rengaring').



VIGTIGT - Nar du bruger apparatet for farste gang, kan du opleve en fin raggos og
nogle rag kan komme ud. Dette skyldes opvarmning af apparatets komponenter
forste gang. Der er ingen grund til bekymring. For at undga enhver indflydelse pa
smagen pa din mad, skal du lade apparatet kere ca. 20 minutter uden mad pa det.
Hvis rggen uklarheden fortseetter med yderligere brug, skal stikket tages ud af
stikkontakten og lad det kgle ned til stuetemperatur. Renger derefter apparatet
grundigt, isaer for at sikre, at ingen rester af mad kleeber fast pa vaffelpladerne og i
vollgraven ved kanten af den nederste vaffelplade. Hvis ragen taler stadig, skal du
returnere apparatet til et autoriseret servicecenter for undersggelse og reparation.

/\ ADVARSEL - Varmeelementerne starter driften, s& snart apparatet er
teendt. Bade vaffelplader (bund og lag) og endda apparatets ydre bliver
varme! Bergr kun apparatet ved betjeningselementerne (knapper,
bryderkontrolhjul, handtag)! Serg for god ventilation under opvarmningen.

NOTE

Falgende trin i forberedelsen er kun pakraevet for splinternye produkter. Det
er ikke ngdvendigt at foretage nogen indstillinger for denne procedure.

NOTE

Der er ingen grund til bekymring ved opvarmning af apparatet uden mad.
Varmeelementerne er temperaturstyrede, hvilket forhindrer, at apparatet
overophedes, nar apparatet betjenes i henhold til instruktionerne i denne
pjece. Inden du leegger mad pa vaffelpladerne for fgrste gang: Placer
apparatet et passende arbejdsomrade, og tilslut apparatet til en passende
stikkontakt ~ (se:  'Vigtige  sikkerhedsforanstaltninger'). Tryk pa
afbryderknappen for at teende for apparatet. Luk laget, og lad apparatet
kere i ca. 20 minutter med laget lukket. Sluk derefter for apparatet ved at
trykke pa teend / sluk-knappen igen. Tag stikket ud af stikkontakten, abn
laget og lad apparatet kale ned til stuetemperatur.

5. Aftar vaffelpladerne med en ren, fugtig klud eller en blgd svamp. Tar derefter

tor grundigt. Sadan klargares non-stick belaegninger til brug: Dryp kun et par
draber madolie pa et tert, rent kgkkenhandklaede, og brug dette til at tarre
non-stick beleegningerne pa vaffelpladerne.



OPERATION
A

Placer kun apparatet pa en stabil, ter, varmebestandig og plan overflade (se:
'Generelle sikkerhedsinstruktioner'). Under drift skal det brugte stikkontakt og
ope-ratingelementerne veere tilgeengelige hele tiden (se: 'Kend din nye
vaffelmaskine'). Bloker ikke ventilationsslidserne i bunden af huset.

Under drift skal du serge for at holde apparatet i en passende afstand pa
mindst 50 cm pa hver side til kanten af arbejdsomradet og eventuelle sarte
genstande. Derudover skal der veere mindst 1 m ledig plads over apparatet til
fri adgang. Brug ikke apparatet under drabelys eller overhaengende plader.
Inden apparatet tages i brug, skal du altid sikre dig, at alle dele er i
funktionsdygtig tilstand og helt terre. Brug ikke beskadigede eller uegnede
dele eller tilbehgr for at undga risiko for kvaestelser og skader.

Husk, at varm damp kan komme ud, nar du udfylder dejen og under bagning.
Hold ikke nogen del af din krop eller andre sarte genstande over eller i
naerheden af apparatet. Beskyt dine haender og arme med ovnhandsker.
Under drift skal du sikre dig, at alle personer (inklusive dig) forbliver i
tilstreekkelig afstand. Forvent steenk af varmt fedt og dej i apparatets
omgivelser.

/\ FORSIGTIG - Man ma ikke ridse eller klippe pa vaffelpladerne. Brug
ikke harde eller skarpe kanter (f.eks. Knive, metalskrabere) med apparatet
for at undga beskadigelse af overfladerne, iszer ikke-kleebende belaegning.
Brug kun varmebestandigt redskaber til trae eller plast.

VIGTIGT - Luk altid laget til opvarmning af apparatet. P4 denne made
udferes forvarmningsprocessen pa kortere tid og med mindre
energiforbrug.



NOTE

Under den allerfgrste opvarmning kan apparatet muligvis afgive let rag eller
nedbreendt lugt. Dette er normalt og vil aftage ved yderligere brug. Inden
bagning af vafler for forste gang, opvarm apparatet uden dej i ca. 20
minutter til forberedelse af varmeelementerne til drift (se: 'Far farste brug').

FORBEREDELSE

/\ FORSIGTIG - Placer ikke apparatet pa overtrukne overflader pa
delikate mgbler, selv nar apparatet er koldt. Delikate overflader kan blive
beskadiget af ridser eller slid pa apparatets gummifgdder. Til flytning af
apparatet kan laget lases til basen via laseklemmen (lodret lukket position).
Forseg ikke at abne ladget med vold (se: 'Egenskaber ved din nye
vaffelmaskine / lase laget til basen').

/\ ADVARSEL - Fjern altid netledningen helt, inden du tilslutter apparatet til
stromforsyningen. Brug ikke apparatet med netledningen pakket rundt om kablets
opbevaring for at undgd skader og kvaestelser pa grund af overophedning og
kortslutning. Sa snart apparatet er teendt, og LCD-displayet lyser, begynder
varmeelementerne at varme op vaffelpladerne ved bunden og lag. Nar der er teendt,
skal du kun rgre ved apparatet ved betjeningselementerne.

1. Afbryd stremkablet til apparatet helt. Placer derefter apparatet pa en egnet
og varmebestandig overflade (se: 'Generelle sikkerhedsinstruktioner') i
naerheden af et passende stikkontakt pa veeggen (se: 'Vigtige
beskyttelsesanordninger til elektriske apparater'). Drej laseklemmen mod uret
til den vandrette abne position for at fierne laget. Derefter kan du abne lag
uden modstand. Sgrg for, at vaffelpladerne er rene og tarre.

2. Luk laget. Nar laget er lukket, nar vaffelpladerne hurtigt den enskede
kogetemperatur og uden unyttigt energitab.

3. Forbered din vaffelrgr. Nogle passende opskrifter findes i denne pjece.

4. Tilslut apparatet til en tilstrackkelig streamforsyning (se: "Tekniske
specifikationer'). Tryk pa afbryderknappen for at teende for apparatet. LCD-
displayet lyser og viser standardindstillingerne: program "BELGIEN", medium
bruning (niveau 4) og teksturfunktion "CRISP EXTERIOR MOIST
EXTERIOR". Apparatet starter straks opvarmning.

5. Veelg de kraevede indstillinger (se nedenfor: 'Indtast dine indstillinger’).



INDSTILLINGER
Hver gang der indtastes aendringer i indstillingerne, beregnes bagetiden igen.
Den nye bagtid vises straks pa LCD-displayet.

6. Tryk gentagne gange pa menuknappen for at flytte pilen til det enskede
foruddefinerede program eller det manuelle kontrolprogram “CUSTOM”. (se:
'Egenskaber for din nye vaffel maker / foruddefinerede programmer').

7. Drej breendingskontrolhjulet for at vaelge brunning (“1 LYS” til “7 MJRK?”),
vist via de oplyste bindestreger pa den gverste del af LCD-displayet (se:
'Egenskaber for din nye vaffelmaskine / 7 Browning Levels ').

8. Tryk om ngdvendigt pa teksturknappen (“CRISP EXTERIOR MOIST
EXTERIOR / UNI-FORM TEXTURE”) for at veelge den gnskede konsistens
(se: 'Egenskaber for din nye vaffelmaskine / strukturfunktioner'). Denne
indstilling vises pa venstre side af LCD-displayet over bagetiden.

NOTE

Vi anbefaler at veelge et program, der passer til den type dej, du skal bage.
Eksempler pa vaffelopskrifter og de relevante indstillinger er angivet i denne pjece.
Ved dine forste forsa@g skal du bruge standardindstillingerne for det valgte pro-gram.
Derefter tilpasses trin for trin indstillingerne til din individuelle smag.

Nar laget er lukket, kan det tage maks. 4-5 minutter for at na den kraevede
starttemperatur. Under opvarmning blinker bruningsindikatoren pa LCD-displayet.

BAG VAFFELDEJEN

/\ ADVARSEL - Nar du udfylder dejen, kan draber af dej og fedt muligvis
plaske. Sgrg altid for, at alle personer (inklusive dig) holder tilstrackkelig
afstand til apparatet. Rgr kun ved lokket pa vaffelmaskinen ved handtaget,
og fold laget forsigtigt op. Fer du udfylder dejen, skal du sikre dig, at laget
er i den stabile abne position. Sgrg for, at du ikke banker pa apparatet
under handtering. Laget kan forarsage alvorlige forbraendinger, nar det
falder ned pa dine haender! Efter fyldning skal du altid saenke I&g pa dejen
langsomt og forsigtigt.



/\ ADVARSEL - Vaffelpladerne og ydersiden af vaffelproducenten er meget
varme. Under handtering af apparatet skal du kun rgre ved apparatet ved
betjeningselementerne. Fyld den forberedte dej i malekoppen op til den
kraevede gradationslinie i 1 eller 2 vaffelarealer (ca. 100 -110 ml til 1 vaffel;
ca. 200 -220 ml i 2 vafler).

9. Vent, indtil vaffelproducenten nar den gnskede temperatur. Der lyder et signal
og bruningsindikatoren lyser kontinuerligt. Abn laget ved handtaget, fold
laget op til den stabile abne position. Fyld derefter vaffelrgren ind i
vaffelomraderne.

NOTE

Under forvarmning blinker bruningsindikatoren pa LCD-displayet. Udfyld
dejen, hvis bruningsindikatoren lyser konstant.

Fordel dejen sa jeevnt som muligt. Du skal starte i midten af et enkelt
vaffelomrade. Fyld altid vaffelomraderne efter hinanden med den passende
maengde. Lad et vaffelomrade veere tomt, hvis meengden af dej ikke er
tilstreekkelig til begge vaffelomrader.

10. Luk forsigtigt laget, og sarg for, at nedteellingen af bagtiden startede
automatisk. Ellers skal du trykke pa genstartknappen.

NOTE

Vaffelproducenten beregner den kraevede bagtid automatisk, afheengigt af
de valgte indstillinger (program, bruning, struktur) og forskellige andre
parametre. Selv nar du starter det nyligt anvendte program med de samme
indstillinger igen, kan bagetiden afvige fra den nylige bagecyklus (se:
'Egenskaber for din nye vaffelmaskine / Smart Control').

/\ FORSIGTIG - Brug ikke harde eller skarpe kanter med apparatet. Det er bedst at
bruge en varmebestandig plast- eller traespatel til at fierne vaflerne. Du ma ikke ridse
eller klippe pa vaffelpladerne for at undga beskadigelse af non-stick belaegningen.

11. Nar du bruger et foruddefineret program: Vent indtil nedtaellingen af
bagtiden nar nul og 6 bip lyd.

Nar du bruger den manuelle kontrol: Vent til den gnskede bagtid er naet.

12. Abn laget, og kontroller dine vafler for den gnskede konsistens og bruning.
13. Hvis du gnsker at bage dine vafler noget lzengere, skal du bare lade
vaflerne vaere i apparatet og lukke laget igen (se: "Tilfgje noget mere
bagetid").



14. Hvis dine vafler er faerdige, skal du fierne vaflerne via en varmebestandig
plast- eller treespatel.

15. Derefter kan du bage den naeste portion (se: 'Bage flere portioner").

16. Hvis du ikke gnsker at bruge apparatet til en anden portion, skal du trykke
pa teend / sluk-knappen og tage stikket ud af stikkontakten. Lad apparatet
kale af med laget abent. Renger derefter apparatet (se: 'Pleje og rengering').

BAGNING AF FLERE PORTIONER

Starre meengder dej, der ikke passer i malekoppen i alt, skal bages i
portioner. Nar man overfylder vaffelomraderne, kan dejen ikke haeve sig
tilstreekkeligt og lgber ud ved kanten af vaffelomraderne. Maske vil dine
vafler muligvis ikke f& den gnskede konsistens.

1. Sgrg for, at bruningsindikatoren lyser kontinuerligt, hvilket indikerer, at
vaffelpladerne naede den kreevede temperatur. Fyld den passende
maengde dej i vaffelomraderne, og luk laget. Serg for, at bageprocessen
startede igen. Ellers skal du trykke pa genstartknappen. Bagscyklen
udfgres ved hjeelp af de tidligere valgte indstillinger (program, bruning og
struktur).



NOTE

Den smarte kontrol beregner bagetiden for hver bagecyklus separat.
Saledes kan bagtiden afvige fra den vaerdi, der er givet for den forrige
bagescyklus (se: 'Egenskaber for din nye vaffelmaskine / Smart Control').

2. Lad apparatet kare, indtil signalet lyder, eller indtil den gnskede bagtid er
naet. Tag derefter dine vafler ud (se: 'Bagning af vaffelbatteri').

3. Fortsaet med trin 1, hvis du vil bage yderligere portioner.

4. Efter bagning af dejen skal du slukke (trykke pa teend / sluk-knappen) og
tage stikket ud af stikkontakten. Lad apparatet kgle af tilstraekkeligt med laget
abent. Renggr apparatet efter hver brug (se: 'Pleje og renggring').

KONTROL BAGE PROCESSEN MANUELT

VIGTIGT - Ver opmeerksom pa, at programmet “TILPAS” ikke giver et
signal om afslutningen af bagningen. Du skal selv overvage bageprocessen.
Den allerede forbundne bagetid teelles op pa LCD-displayet i minutter og
sekunder.

VIGTIGT - Hvis du @nsker at veelge et andet program eller et andet Browning-
niveau, skal du slukke for apparatet mindst kort tid ved at trykke pa teend / sluk-
knappen. Nar der teendes for apparatet derefter, vaelges alle tidligere indstillinger.
Du kan dog eendre alle indstillinger nu helt som normailt.

NOTE

Teksturfunktionen har ingen indflydelse pa resultatet, nar man bruger
manuel kontrol. Imidlertid kan bruningsniveauet justeres og giver de
samme resultater som med ethvert andet program.

1. Hvis du vil styre bageprocessen manuelt, skal du trykke gentagne gange
pa menuknappen, indtil det manuelle program “CUSTOM” er valgt.

2. Juster om ngdvendigt bruningen (se: 'Indtast dine indstillinger').

3. Fyld den korrekte maengde dej gennem vaffelomraderne via malekoppen,
og luk laget (se: '‘Bagning af vaffelbatteri').

VIGTIGT - Efter start af den manuelle kontrol (program “CUSTOM”) er
menuknappen og brynekontrolknappen inaktiv.



VIGTIGT - Under bagning ber du tjekke, hvorvidt dine vafler er rettidigt, for
at undga, at vaflerne bliver breendte. Hvis bagtiden ikke startede
automatisk-matisk, skal du trykke pa genstartknappen. Pa LCD-displayet
teelles bagetiden i minutter og sekunder.

4. Nar den gnskede bagtid vises pa LCD-displayet, skal du abne laget og
kontrollere resultatet. Hvis dine vafler ndede den gnskede doneness, skal du
fierne vaflerne.

5. Hvis du gnsker at bage en anden portion vafler, skal du fylde den
passende meengde bade-ter i vaffelomraderne og lukke laget. Tryk pa
genstartknappen. En ny opteelling af bagtiden starter.

6. Hvis du ikke snsker at bage flere vafler, skal du trykke pa teend / sluk-
knappen for at afslutte bageprocessen. Tag stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kgle tilstreekkeligt ned. Renggr derefter apparatet (se: 'Pleje og
rengering').



FEJL FINDING

De fleste problemer under brug kan let lgses. Brug tipene i falgende tabel

som en hjeelp.

Mulig arsag Mulig I@sning

Ngdstop kraevet?

Apparatet
opvarmes ikke.
LCD-displayet
forbliver markt
ELLER under
drift stopper
apparatet med
at arbejde.

Nar apparatet er
teendt, bemaerker
du en forbraendt
lugt. Det kan veere,
smo-ke slipper ud
under laget.
Fadevarer kan
tage ild, nar de
braendes til kul.
Lad ikke apparatet
kere med
fedevareburening
pa vaffelpladerne!

Du kan ikke abne
laget, eller du kan
ikke lukke laget helt.

Apparatet er

ikke spaendende.

Den automatiske
slukning er
udlast.

Et alvorligt
problem
forekommer-rad.

Apparatet
opvarmes for
allerfgrste

gang.

Batter ran out of
the waf-fle
plates.

Dejen breendte
til kul pa
vaffelpladerne
eller i randen.

Laseklemmen er i
lukket position.

Frakobl apparatet.

Kontroller fglgende punkter:

- Er stikkontakten spaendende? Tilslut en
lampe.

- Segrg for, at stikkene mellem
stremforsyningen og apparatet ikke er trukket
ud - isaer nar du bruger en forlaengerledning.
Serg altid for, at ingen kan traekke i
netledningen eller sidde fast i stramkablet. Lad
ikke stikkene haenge ned langs bordet eller
teelleren.

For din sikkerhed slukker apparatet helt efter
drift i ca. 2 timer. Hvis du gnsker at aktivere
apparatet igen, skal du blot trykke pa teend /
sluk-knappen. Lad ikke apparatet vaere
tilsluttet stremforsyningen uden brug.

Returner apparatet til et autoriseret
servicecenter til unders@gelse og reparation.

| dette tilfeelde er der ingen grund til at bekymre
sig. For at forberede apparatet til den
allerfarste brug skal du lade apparatet kare ca.
20 minutter med laget lukket (se: 'For forste
brug'). Sgrg for god ventilation.

Sluk for og tag stikket ud af stikkontakten. Lad
apparatet kele af. Renger derefter apparatet,
isaer vollgraven ved kanten af den nederste
vaffelplade (se: 'Pleje og rengering'). Overfyld
ikke vaffelomraderne. Husk, at dejen stiger
under bagning.

Sluk for og tag stikket ud af stikkontakten. Lad
apparatet kgle af. Renger derefter apparatet,
iseer vollgraven ved kanten af den nederste
vaffelplade (se: 'Pleje og rengering'). Sgrg for
at fierne dine vafler i tide. Bagning af vafler er
et spgrgsmal om et par minutter og sekunder.
Renger apparatet efter hver brug - isaer
vollgraven ved kanten af vaffelpladerne.

Drej laseklemmen i hgjre side af laget mod
uret til den abne position. Brug ikke vold!



Mulig arsag Mulig lgsning

Ingen knapper
reagerer.

Dine vafler er
ikke feerdige

efter bagetiden.

Vaflerne er for
morke, harde
og / eller tarre.

Vaflerne
kleber fast pa
vaffelpladerne.

Genstart-knap:
Apparatet
forvarmes stadig.

Menuknap og
bruningskontrolhj
ul: et program
karer, eller den
manuelle kontrol
"CUSTOM" er
aktiveret.

Et ikke-
velegnet
program
veelges.

Du brugte et
utilstreekkeligt
program.

Browning-niveauet er
indstillet for markt.

Non-stick-
belaegningen er
ikke forberedt til
drift.

Apparatet naede ikke
den pakreevede
starttemperatur, nar
du arkiverede
ledningen i
vaffelrgren.

Vaflerne er ikke
feerdige.
Bagetiden er for
kort.

Bagscyklen kan ikke startes under
forvarmning. Vent, indtil den @nskede
temperatur er naet, og bruningsindikatoren
lyser konstant.

Efter start af et program eller den manuelle
kontrol

(“CUSTOM”) kan intet andet program veelges,
og brynekontrolhjulet deaktiveres. Efter start af
et foruddefineret program: Vent indtil
programmet er afsluttet. Efter aktivering af
manuel kontrol (“CUSTOM”) ved start af
bagetid: sluk for apparatet kort via taend / sluk-
knappen. Nar der teendes derefter, er alle
indstillinger tilgeengelige igen.

- Luk laget igen, og lad vaflerne bage i nogle
flere sekunder, og / eller

- Veelg et andet program og / eller

- Veelg et markere bruningsniveau og / eller

- Brug den manuelle kontrol "CUSTOM", og
bag dejen i et passende tidspunk.

Bemaerk: Nar du bruger hele maltidet i stedet
for almindeligt mel til din vaffelopskrift, kan den
kreevede bagtid afvige markant.

Veelg et andet program med en kortere bagtid.

Veelg en lysere bruning via brynskontrolhjulet.

Teend for og tag stikket ud af stikkontakten.
Lad apparatet kgle tilstraekkeligt ned og
renger apparatet. Derefter gnides
vaffelpladerne med nogle draber madolie,
inden du bruger apparatet igen.

Fer du udfylder dejen, skal du altid vente,
indtil bruningsindikatorens streger ikke
blinker lzengere.

Luk laget, og lad vaflerne bage i nogle
sekunder til. Overvej dog at bagning af vafler
kun er et par minutter og sekunder. Efterlad
ikke vaflerne i apparatet i for lang tid. Ellers
braender dine vafler muligvis.



PLEJE OG RENGQRING

Inden du flytter apparatet ved laget, skal du altid sikre dig, at Iaseklemmen er i
lodret, lukket position og fastgjort fast i lasestangen (se: 'Korrekte forbindelser
til din nye vaffelmaskine / lase laget til basen' ).

Renger apparatet efter hver brug for at undga, at rester af mad teres pa
overfladerne og braendes til kul, nar du bruger apparatet igen. Renggring kan
veere lettere, nar apparatet stadig er lunkent.

1. For rengoring skal du altid sikre dig, at apparatet er tilsluttet stikket og
afkalet tilstreekkeligt (mindst 30 minutter med laget abent). Renger
vaffelpladerne

via en blgd svamp eller klud, der er fugtet med noget varmt opvask. Gar
det, skal du sikre dig, at opvandet ikke drypper.

2. Brug en ren klud til aftarring med rent vand. Ter desuden ydersiden af
apparatet og netledningen om ngdvendigt. Ter derefter det komplette apparat
tor grundigt.

3. Lad apparatet tgrre naturligt i ca. 30 minutter, hvor det er uden for
reekkevidde for sma barn og dyr. Vask malekoppen med varmt opvask. Skyl
derefter med rent vand og tgr det grundigt af.



NOTE

Med nogle typer dej kan det forekomme, at rester klaeber til non-stick coa-
tings. Brug dog ikke harde genstande til at ridse pa overfladerne. Renger i
stedet vaffelpladerne og vollgrav i henhold til felgende instruktioner. Ved
senere brug kan det veere nyttigt at afterre non-stick-belaegningen med
noget madolie, inden du starter operationen.

1. Dryp lidt madolie péa et rent kakkenhandklaede og ter overfladerne pa
vaffelpladen, tgr iseer madens pletter med olie.

2. Vent, indtil resterne er blgdgjort (ca. 5 minutter). Hvis det er nadvendigt,
Igsnes resterne med en blagd, tar nylonbgrste.

3. Rengear overfladerne i henhold til instruktionerne ovenfor.



NOTES FOR DISPOSAL
ﬁ Dispose of the appliance and packaging must be effected in accordance

with the corresponding local regulations and requirements for electrical

appliances and packaging. Please contact your local disposal company.
L
Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use

separate collection facilities. Contact your local government for information regar-
ding the collection systems available. If electrical appliances are disposed of in land-
fills, dumps, or refuse incineration, hazardous substances can leak into the ground-
water or can be emitted info air, thus getting info the food chain, and damaging
your health and wellbeing as well as poisoning flora and fauna. When replacing
old appliances with new once, the vendor is legally obligated to take back your old
appliance for disposal at least for free of charge.

INFORMATION AND SERVICE

Please check www.gastroback.de for further information.
For technical support, please contact Gastroback Customer Care Center by phone:

+49 (0)4165/22 250 or email info@gastroback.de.

Please refer to our home page for a copy of these operating instructions in pdf format.



WARRANTY

We guarantee that all our products are free of defects at the time of purchase. Any
demonstrable manufacturing or material defects will be to the exclusion of any further
claim and within 2 years aofter purchasing the appliance free of charge repaired or
substituted. There is no Warranty claim of the purchaser if the damage or defect
of the applionce is caused by inappropriate freatment, over loading or installation
mistakes. The Warranty claim expires if there is any fechnical interference of a third
party without a written agreement. The purchaser has to present the sales slip in
assertion-ofclaim and has to bear all charges of cosfs and risk of the transport. This
appliance is infended to be used in household and similar environments such as:

— Staff kitchen areas in shops and offices, in farm houses and other working places;

— By clients in bed and breakfast type environments, hotels, motels and similar envi-
ronments.

Hinweis

For repair and service, please send Gastroback products to the following address:
Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, 21279 Hollenstedt, Germany.

Please agree that we cannot bear the charge of receipt. Submission of appliances:
Please ensure packing the appliance ready for shipment without accessories and
aftachments. Add the sales slip and a short fault description. The processing time
affer receipt of the defective appliance will be approx. 2 weeks; we will inform you
automatically. After the warranty period, please send defective appliances to the
given address. You will get a free quotation and, thereafter, can decide, whether
we shall repair the appliance fo the costs possibly accrued, send back the defec-
five appliance for free of charge, or dispose of the appliance for free of charge.

The appliance is intended for household use only and not suited for commercial,
industrial or trade usage. Do not attempt to use this appliance in any other way
or for any other purpose than the intended use, described in these instructions.
Any other use is regarded as unintended use or misuse, and can cause severe
injuries or damage. There is no warranty claim of the purchaser if any injuries
or damages are caused by unintended use.
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